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Resumo

Os guias de apoio as boas praticas de fabrico, s&o um instrumento valioso para auxiliar
os operadores das empresas do sector alimentar qualquer que seja a etapa da cadeia
considerada, a cumprir com os principios e normas gerais da legislacdo alimentar bem como os

requisitos de higiene dos alimentos.

A Unido Europeia assumiu como politica prioritaria no ambito da cadeia alimentar, a
necessidade de assegurar um elevado nivel de protecéo da vida e da saude humana, da saude
e bem-estar animal e do meio ambiente. A prossecucdo dessa mesma politica obriga a
salvaguarda dos requisitos de seguranca dos alimentos, desde a sua origem até ao seu consumo.
A seguranga alimentar no seio da UE, considera ndo s6 os géneros alimenticios, bem como os

alimentos para animais, no ambito do lema: “Do Prado ao Prato”.

A producdo de alimentos para animais de companhia tem como principal objetivo a
manutencdo da saude, bem-estar e longevidade dos mesmos, mediante o recurso a dietas

seguras e de adequada qualidade, em conformidade com as disposi¢des legais em vigor.

A industria dos alimentos transformados secos para animais de companhia tem
atualmente um impacto socioecondmico consideravel no setor das agroindustrias,
acompanhando o crescimento significativo dos ultimos anos na detencdo e humanizacdo de

animais de companhia por parte dos agregados familiares.

Importa desde ja garantir que todas as empresas do setor funcionam com requisitos de

seguranca harmonizados e evitando praticas desleais de comeércio.

O Manual de Boas Praticas elaborado no ambito desta dissertacdo, constitui-se como
um conjunto de recomendagfes e linhas diretrizes em matérias de seguranca e higiene de
processos e produtos para alimentacdo animal, pretendendo ser uma ferramenta pratica e util
para que todos os operadores do setor possam desenvolver sistemas robustos de producéo e

gestdo da seguranca dos alimentos transformados secos para animais de companhia produzidos.

Palavras-chave: Boas praticas; seguranca alimentar; alimentos transformados secos para

animais de companhia
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Abstract

The guides to support good manufacturing practices are a valuable tool to help food
business operators, whatever the stage of the chain considered, to comply with the general
principles and standards laws that regulate the production process and hygiene requirements of
the food kinds.

The guides to support good manufacturing practices are a valuable tool to help food
business operators, throughout every stage of the production chain, to comply with the general

principles and standards of food law as well as the hygiene requirements of the foods.

The European Union has assumed as a priority policy within the food chain, the need to
ensure a high level of protection of life and human health, animal health and welfare and the
environment. Pursuing that policy requires the preservation of food safety requirements, from its
origin to its consumption. Food safety within the EU considers not only foodstuffs, as well as animal

feed, under the motto: “Farm to Fork”.

The main objective of pet the food production is the maintenance of their health, well-
being and longevity, through the use of safe and adequate quality diets, in agreement with the

legal provisions in force.

The dry processed pet food industry currently has a considerable socio-economic impact
on the agro-industry sector, subsequent of the significant growth in recent years in the ownership

and humanization of pet animals by households.

It is important to ensure that all companies in the sector operate with harmonized safety

requirements avoiding unfair trade practices.

The Manual of Good Practices elaborated within the scope of this dissertation, constitutes
a set of recommendations and guidelines in matters of safety and hygiene of processes and
products for animal feed, intending to be a practical and useful tool for all operators in the sector

to develop robust production systems to manage the safety of the of dry processed pet foods.

Keywords: good practices; food safety; dry processed pet food
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l. Atividades de estagio

A presente dissertacdo resulta das atividades desenvolvidas no decorrer do estagio

curricular do Mestrado Integrado em Medicina Veterinaria que decorreu na Dire¢do Geral de

Alimentacdo e Veterinaria (DGAV), na Divisdo de Alimentacdo Animal (DAA) da Direcao de

Servigos de Nutricdo e Alimentacdo (DSNA) sob a orientagdo do Mestre José Manuel Costa -

Chefe da DAA.

Durante o estagio as atividades desenvolvidas foram transversais as desenvolvidas no

ambito das atribuicbes e competéncias da DAA, dentro das quais se destacam as seguintes:

>

Assegurar regulamentacao referente ao fabrico, comercializacdo e utilizagéo de
aditivos, pré-misturas e de todas as substancias e/ou produtos destinados a
alimentag&o animal

Assegurar a aplicagéo nacional de toda a regulamentacéo referente a alimentagéo
animal

Elaborar listas de fabricantes autorizados de aditivos, pré-misturas, alimentos
compostos e alimentos medicamentosos.

Viabilizar a fixacdo de limites méximos admissiveis de substéncias e produtos
indesejaveis em alimentos simples, em alimentos composto e em matérias-
primas.

Planificar, orientar e avaliar a execugdo dos controlos oficiais referentes a
alimentag&o animal

Assegurar o suporte técnico especifico as trocas intracomunitarias de alimentos
para animais provenientes de paises terceiros.

Assegurar o registo/aprovacéo dos estabelecimentos do setor dos alimentos para
animais

Emitir pareceres, sempre que requerido por entidades com competéncias na
matéria, sobre a genuinidade e salubridade dos aditivos, das pré-misturas, das
matérias-primas, alimentos simples, alimentos compostos e qualquer outra
substancia ou produto destinado a alimentagdo animal.

Cooperar na elaboracgéo de legislacéo referente a alimentos medicamentosos.
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» Avaliar os riscos relacionados com o0s alimentos para animais e
consequentemente disponibilizar apoio técnico e legal aos sistemas de gestéo,
designadamente o sistema de alerta rapido ( RASFF)

» Divulgar com os parceiros os conteudos técnicos e regulamentares referentes &
alimentag&o animal

» Coordenar o Programa Nacional de Controlo de Alimentos para Animais,
nomeadamente o da pesquisa de substancias proibidas.

» Controlar as entidades certificadoras dos produtos de origem animal referentes a

alimentac&o animal, consignado nos cadernos de especificacfes aprovados

O estagio curricular permitiu a consolidagéo e a aplicagcdo dos conhecimentos adquiridos
ao longo do curso, assim como a aquisicdo de novos conhecimentos técnico- legais, relevantes

para a area da nutricdo e da alimentac¢éo animal, bem como da higiene e seguranca alimentar.

O objetivo do estagio prendia-se com a elaboragé&o de linhas diretrizes direcionadas aos
operadores do setor dos alimentos para animais, por forma a auxiliar o cumprimento das
obrigacbes legais aplicaveis a producdo, colocacdo no mercado e eventual utilizacdo de

alimentos transformados secos para animais de companhia.
Para o efeito foi necessario:

» Consultar a diversa legislacdo da Unido Europeia (UE) e nacional relativa a
producdo e colocacdo no mercado de alimentos transformados secos para
animais de companhia, designadamente para cées e gatos, incluindo o adequado
licenciamento industrial face a atividade econdmica desenvolvida.

» Conjugar as disposicdes legais relativas aos requisitos de higiene dos alimentos
para animais, com as regras sanitarias relativas a subprodutos animais e produtos
derivados ndo destinados ao consumo humano, assim como as regras de
colocacédo no mercado e utilizagdo de alimentos para animais.

» Consultar Codigos e Boas Praticas da UE para fabrico e rotulagem de alimentos
para animais, incluindo o Guia de Boas Praticas para o fabrico de alimentos
seguros para animais de companhia e o cédigo de boas praticas de rotulagem da
European Pet Food Industry Federation (FEDIAF).

» Consultar bibliografia cientifica necesséria ao suporte do contetdo do manual a

elaborar, bem como nas questdes relevantes relacionadas com a especificidade
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das necessidades nutricionais dos animais de companhia e dos processos

produtivos inerentes ao fabrico de alimentos transformados secos.

Durante o periodo de estagio foi possivel acompanhar a produgéo nacional de alimentos
transformados secos para animais de companhia e visitar alguns estabelecimentos atualmente
aprovados para este efeito. Para além destas visitas foi ainda possivel visitar um estabelecimento
que se dedica ao fabrico de alimentacdo BARF (Biologically Appropriate Raw Food) e outro que
se dedica ao fabrico de alimentos compostos complementares sobre a forma de biscoitos para
animais de companhia. Existiu ainda a oportunidade de participar em diversas ac¢des de formacéao
e/ou divulgacdo na area da alimentacdo animal, nomeadamente :1° workshop SANAS-

Seguranca animal, Nutricdo Animal e Sustentabilidade e | Forum de Alimenta¢cdo Animal.
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ll. Introducao

1. Os animais de companhia: sua importancia na sociedade e impacto
na saude humana

Em 2020, 88 milhdes de familias europeias possuiam pelo menos um animal de
companhia, entre os quais cerca de 110 milhdes de gatos e 90 milhdes de cies. A medida que
estes nuUmeros aumentam, também aumenta a importancia destes animais na vida das
populacBes (The European Pet Food Industry [FEDIAF], 2020).

Ja foi comprovado que o contato com cées e gatos apresenta beneficios fisiolégicos e

psicolégicos nos seres humanos, entre 0os quais, podemos destacar os seguintes:

e reducédo do stress;

e reducdo da pressao arterial,

e recuperacdo mais rapida apés doenca;

o efeito positivo no desenvolvimento emocional das criangas;
e ajuda na prevencéo das alergias;

e reducdo da ansiedade;

e combate a solidao.
(Dotson & Hyatt, 2008).

Apesar de todos os beneficios que os animais de companhia nos oferecem, ndo nos
podemos esquecer que estes podem funcionar como um veiculo de transmissdo de doencas
(Lambertini et al., 2016).

Os seres humanos podem na realidade ser expostos, por diversas vias, a agentes
patogénicos zoonoticos associados a animais de companhia como representado na figural.
Decorrente dos seus passeios, do seu ambiente doméstico ou mesmo da prépria alimentacao,
0s cdes e 0s gatos podem transportar agentes patogénicos de uma forma interna (por exemplo:
no seu aparelho digestivo) ou externa (por exemplo: na pele). Os seres humanos podem assim
ser expostos ao tocar diretamente nos animais ou de forma indireta ao tocarem em superficies
qgue estiveram em contacto prévio com eles, como € o caso por exemplo de tapetes, camas,

sofas, brinquedos e equipamentos de alimentacao (Lambertini et al., 2016).
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Figura 1-Principais vias de transmissé@o de agentes patogénicos entre animais de companhia, alimentos para
animais de companhia e seres humanos no ambiente doméstico (Adaptado de Lambertini et al., 2016).

A excecdo do virus da raiva e de um pequeno leque de doencas, ainda existe pouca
informacgé@o quantitativa disponivel sobre o risco de transmissdo de doencas infeciosas entre
animais de companhia e seres humanos, mais especificamente sobre o papel dos alimentos

compostos para animais de companhia nesta tematica. (Lambertini et al., 2016).

Contudo, é reconhecido que os alimentos compostos contaminados para animais de
companhia podem provocar doengas nos seres humanos, quer seja pela sua manipulacgédo direta,
pelo manuseamento dos objetos que entraram em contacto com 0s alimentos como é o caso dos
comedouros, pela ingestdo acidental por criancas e bebes ou através dos préprios animais de
companhia que ao ficarem infetados devido aos alimentos, podem subsequentemente infetar os

seres humanos (Lambertini et al., 2016).

O papel emergente deste tipo alimentos como portador de agentes patogénicos € uma
preocupacgdo que ganha cada vez mais relevancia devido aos recentes surtos e retiradas do

mercado de produtos ndo conformes (Imanishi, 2014; Behravesh et al., 2010; Pitout et al., 2003)
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Existem evidéncias substanciais de doencas entéricas humanas associada ao contato
com animais companhia. Esta transmisséo animal-humano foi observada para: Staphylococcus
spp., Enterococcus faecium, Campylobacter spp., Clostridium difficile, Salmonella spp. e

Escherichia coli enteropatogénica, entre outras (Lambertini et al., 2016).

Os seres humanos apresentam diferentes niveis de exposicao e risco ao contactar com
0s animais de companhia. Por exemplo, as crian¢as interagem com os animais de companhia e
com e seu ambiente de maneira diferente dos adultos, tanto na frequéncia quanto na extensao
do contato. Além disso criancas e adultos podem perceber o risco de forma diferente, aplicar
diferentes estratégias de mitigacao, e ter uma resposta imunolégica diferente a exposicao a

agentes patogénicos (Lambertini et al., 2016).

No mundo globalizado em que vivemos, 0s agentes patogénicos da vida selvagem
podem ser transmitidos as populagdes humanas vulneraveis e aos animais de companhia, como
vimos com o Covid-19. Ha uma maior consciéncia hoje em dia que os seres humanos, 0s animais
e 0 meio ambiente, compartilham “Uma S6 Saude”, cuja inter-relagdo se encontra representada
pela figura 2. O que afeta um, podera vir a afetar os outros. Assim sendo, a prote¢do da saude
animal a escala europeia e global desempenha um papel central num futuro mais sustentavel
(AnimalhealthEurope, 2021).

&

Pessoas mais Planeta mais
saudaveis saudavel

Animais mais
saudaveis

Figura 2-Alimentacao animal como fator do conceito de “Uma S6 Saude” (Adaptado de
AnimalhealthEurope,2021).

E assim reconhecida a importancia da alimentagdo animal na salde e bem-estar dos

nossos animais de companhia ndo sé na perspetiva de perlongar a sua esperanca de vida bem
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como para prevenir 0 aparecimento de doencas entre as quais as de natureza infeciosa que

possam vir a colocar em causa a saude humana (Guidi & Colangeli, 2021).

2. A Seguranca dos alimentos para animais na protecdo da saude e
bem-estar animal

A seguranca alimentar é entendida como a garantia de que um alimento ndo causara
danos ao consumidor, quando preparado e ingerido de acordo com a sua utilizacao prevista
(World Health Organization & Food and Agriculture Organization of United Nations (FAQO),
2009).

A abordagem moderna sobre seguranca alimentar passa pela identificacdo de medidas
para minimizar e prevenir a entrada de perigos na cadeia alimentar, incluindo a fase da producéo
primaria. Esse facto leva a uma maior consciencializagdo dos produtores primarios, no que se
refere & sua importancia e responsabilidade na producgdo de alimentos seguros e de qualidade
(FAO, 2021).

Os alimentos para animais devem ser seguros e nao apresentar um efeito adverso sobre
o ambiente ou sobre o bem-estar dos animais, garantindo elevados niveis de protecao da saude
humana e da saude animal. Deve-se, assim, assegurar que os alimentos para animais sejam
sdos, genuinos, nao adulterados, adequados a utilizacao pretendia e de qualidade comerciavel
(Regulamento (CE) n.° 767/2009).

Os alimentos para animais ndo sao considerados seguros para o uso a que destinam se

se entender que:

e Tém um efeito nocivo na satde humana ou animal;
e Fazem com que ndo sejam seguros para consumo humano os géneros

alimenticios provenientes de animais produtores de géneros alimenticios
(Regulamento (CE) n.° 178/2002).

Compete ao legislador definir requisitos de higiene minimos e as autoridades
competentes realizar controlos oficiais relevantes para verificar o cumprimento das disposicdes
regulamentares por parte dos operadores do sector dos alimentos para animais (Regulamento
(CE) N.° 183/2005).

E da responsabilidade de cada operador do setor dos alimentos para animais, garantir

gue todas as fases de producéo, transformacéo e distribuicdo sob seu controlo, sejam executadas
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de acordo com as disposicdes legais em vigor e com as boas praticas. Estes operadores devem
cumprir, nomeadamente, com o0s requisitos de higiene definidos pelo Regulamento (CE)
N°183/2005.

A higiene dos alimentos para animais deve considerar as medidas e as condicdes
necessaria para controlar os perigos e assegurar que 0s alimentos para animais sejam proprios
para o consumo animal tendo em conta a sua utilizacdo pretendida (Regulamento (CE) n.°
183/2005).

O Regulamento (CE) N°183/2005, que estabelece normas gerais de alimentos para
animais, veio definir obrigacBes gerais e especificas para as diversas atividades do setor dos
alimentos para animais, entre as quais a implementacdo de um sistema de analise de perigos e
pontos criticos de controlo (APPCC) a todas as atividades que nédo se situem ao nivel da producao
primaria, de maneira a garantir um controlo mais efetivo do processo produtivo com o objetivo
final de melhorar a seguranca dos alimentos produzidos. As regras de higiene prenunciadas

naguele regulamento tém em conta os seguintes principios:

a) A principal responsabilidade pela seguranca dos alimentos para animais €
atribuida aos operadores do sector;

b) A seguranca dos alimentos para animais deve ser garantida ao longo de toda a
cadeia alimentar, desde a producao primaria de alimentos para animais até a sua
colocacéo no mercado;

c) A aplicacdo geral de procedimentos baseados nos principios APPCC que em
associacdo com a adocdo de boas praticas de higiene vai reforcar a
responsabilidade dos operadores do sector;

d) A necessidade de definir critérios microbioldgicos com base em critérios
cientificos de risco;

e) O desenvolvimento de guias de boas praticas como instrumento valioso para
auxiliar os operadores das empresas do sector dos alimentos para animais a
cumprir as normas de higiene e aplicar os principios APPCC;

f) A necessidade de garantir que os alimentos para animais importados apresentem

um padréo equivalente ao dos produzidos na Comunidade;

As caracteristicas da producdo dos alimentos para animais e a complexidade da sua
cadeia de distribuicdo nao facilita a retirada do mercado dos mesmos sempre que necessario,

pelo o que a rastreabilidade dos alimentos para animais e dos seus ingredientes ao longo de toda
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a cadeia, constitui um elemento essencial para garantir a seguranca dos mesmos (Regulamento
(CE) N.° 183/2005).

Caso os alimentos para animais de companhia incluam matérias-primas de origem
animal, designadamente proteinas animais, mais deve o operador do setor dos alimentos para
animais considerar os requisitos legais relativos aos subprodutos de origem animal ndo
destinados ao consumo humano e produtos derivados, no ambito do regulamento (CE)
N°1069/2009, implementado pelo Regulamento UE N°2011/142.

Com o desenvolvimento da legislacéo europeia aplicavel aos alimentos para animais no
ambito da politica da UE sobre seguranca alimentar, a industria europeia dos alimentos
compostos para animais, incluindo o respetivo setor nacional, desenvolveu guias de boas préticas
que estabelecem uma serie de critérios e regras que permitem apoiar a adequada implementacéo
de padrdes de seguranca para alimentos compostos, estabelecendo os seus préprios padrbes
quando necessario. (FEFAC, 2014).

Apesar de hoje em dia a seguranga alimentar ter sofrido uma grande evolucdo ainda

existe a possibilidade de ocorrerem incidentes na cadeia alimentar (Soares, 2003).

As sucessivas crises relacionadas com os alimentos para animais comprovaram que a
ocorréncia de falhas em qualquer fase da cadeia deste sector pode ter consequéncias

econdémicas graves (Regulamento (CE) N.° 183/2005).

Nos ultimos anos, varios episodios chamaram a atencdo para a importancia de garantir
a seguranca dos alimentos para animais e para a necessidade de prevenir e controlar a presenca
de riscos, como por exemplo: dioxinas, aflatoxinas e outras substancias indesejaveis. O caso
mais conhecido foi o da Encefalopatia Espongiforme Transmissivel dos Bovinos (EEB). Estas
situacBes tém vindo a favorecer o desenvolvimento e a melhoria da seguranca e da qualidade na

indastria da alimentag¢éo animal (FAO, 2021).

No que respeita aos animais de companhia foram igualmente notificados alguns
incidentes com alimentos contaminados que tiveram impacto na sua saude, bem-estar e
consequente repercussdo a nivel da morbilidade e em alguns casos mesmo mortalidade

(European Commission, 2014).

Algumas das situacdes originaram inclusive alteracéo legislativa, segundo a qual, o

campo de acdo do RASFF foi ampliado de forma a incluir os riscos para a saude animal ou para
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o ambiente provenientes de alimentos para animais ndo criados para a producdo de géneros
alimenticios (Regulamento (CE) N.° 183/2005).

O RASFF constitui-se como um sistema de alerta rapido em rede, gerido pela Comisséo
Europeia, para a notificacdo de risco diretos ou indiretos para a saude humana ou animal, ligados

a géneros alimenticios ou alimentos para animais (Regulamento (CE) n.° 178/2002).

Das diversas notificagdes que ocorrem anualmente, foram escolhidos 3 riscos relevantes
para saude e bem-estar dos animais de companhia, que devido a morbilidade e mortilidade que

causaram se identificam e descrevem de seguida:
Melamina

A 15 de marc¢o de 2007 a Food & Drug Administration (FDA) foi alertada da morte de 14
animais ( 13 gatos e 1 cao) nos Estados Unidos , que desenvolveram insuficiéncia renal apés a
ingestao de alimentos compostos. Nos meses seguintes, tutores e veterinarios, relataram outras
mortes potencialmente associadas aos fabricantes desses mesmos alimentos (US Food & Drug

Administration [FDA], 2018).

Da investigacao efectuada a FDA reportou a presenga de melamina e outros compostos
relacionados nas amostras dos alimentos para animais de companhia em causa e, 0s cientistas
da Cornell University, também a conseguiram detetar na urina e nos rins dos gatos que faziam

parte de um estudo de teste de sabor e que acabaram por morrer (FDA, 2011).

A melamina (C3H6N6) € uma susbtancia alcalina, considerada um trimero da cianamida
que é produzida em grandes volumes, principalmente para a sintese de resinas,laminados,
plasticos, revestimentos,materias de contato com alimentos, como o caso dos utensilios de
cozinha e de produtos antichama (EFSA Panel on Contaminants in the Food Chain [CONTAM]
and EFSA Panel on Food Contact Materials, Enzymes, Flavourings and Processing Aids [CEF],
2010).

A melamina ndo apresenta toxicidade sistémica, mas ao interagir por exemplo com o
acido cianurico sob determinadas condi¢des de pH, promove a formacgéo de cristais que causam

danos renais, potencialmente irreversiveis (FDA, 2018).

A FDA conseguiu rastrear a melamina detetada, até proteina de arroz e ao gliten de
trigo que tinham sido importados da Republica Popular da China e utilizados como ingrediente

no fabrico daqueles alimentos. Da avaliacdo decorrida, concluiu-se que a melamina , sendo uma
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substancia rica em nitrogénio, foi ilegalmente adicionada ao gluten de trigo e a proteina de arroz

para garantir o teor em proteina que era exigido aqueles produtos (FDA, 2018).
Teobromina

Em 2013, aproximadamente 40 cdes morreram subitamente em Franga entre os meses
de junho e agosto. As autoridades Francesas conseguiram associar estas mortes ao alimento
composto proveniente de Espanha, que continha niveis toéxicos de teobromina, notificando este
mesmo facto. A distribuicdo deste alimento tinha ocorrido em 18 paises incluindo Portugal

(Comisséao Europeia, 2014).

Para além das analises que foram realizadas ao alimento, chegou também a ser
analisado o conteldo gastrico de um dos cées que tinha morrido, o qual continha 1400 mg/kg
(ppm) de teobromina,valor muito acima do limite maximo admissivel de 50 mg/kg (ppm)

(Comissao Europeia, 2014).

Em Espanha também ocorreram casos de cées que morreram subitamente e outros que
apresentaram sintomas como diarreia aguda, nauseas, vémitos, edema facial e perda de peso

(Comisséao Europeia, 2014).

As autoridades Espanholas prosseguiram com a retirada do mercado de todos os
alimentos para animais de companhia fabricados pela empresa em questéo e revelaram que a

mesma tinha adicionado cacau e cascas de cacau a dieta (Comissédo Europeia, 2014).

A teobromina é um alcaloide da familia das metilxantinas, da qual também fazem parte
a cafeina (metilxantina primaria do café) e a teofilina (metilxantina priméria do chd). A teobromina
€ normalmente encontrada no fruto da arvore do cacau (Theobroma cacao), no feijdo e nas

conchas (European Food Safety Authority, 2008).

Os sinais clinicos que podem ser esperados neste tipo de intoxica¢ao incluem: vomitos,
diarreia, taquicardia, hipertermia, hipertenséo, arritmias (contracdes ventriculares prematuras),
rigidez muscular, ataxia, convulsées, coma podendo mesmo levar a morte do animal (Weingart,
Hartmann & Kohn, 2021).

Salmonella

A Salmonella é uma bactéria Gram-negativa que pertence a familia Enterobacteriaceae.

A salmonelose é a segunda doencga zoonoética mais comum depois da Campilobacteriose na UE,
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sendo que a Salmonella é uma causa comum de surtos de doencas transmitidas por alimentos

(European Food Safety Authority, & European Centre for Disease Prevention and Control,2021).

Embora a presenca de Salmonella em alimentos para animais de companhia tenha sido
observada por décadas, nos ultimos anos o nivel de preocupacdo aumentou devido a detecéo de
varios surtos em seres humanos e retiradas de produtos no mercado em grande escala ligadas

a alimentos completos e complementares para animais de companhia (Lambertini et al., 2016).

O sistema RASFF descreve nos ultimos 3 anos, 412 notificagdes relativas a Salmonella
em alimentacdo animal das quais 63 estdo relacionadas com alimentos para animais de

companhia como discriminado na figura 3.

e 144 notificacBes em diferentes tipos de matérias-primas para
alimentagéo animal
o 22 notificagBes em alimentos para animais de companhia

e 166 notificagdes em diferentes tipos de matérias-primas para
alimentac&o animal
o 28 notificagbes em alimentos para animais de companhia

e 102 notificagdes em diferentes tipos de matérias-primas para
alimenta¢&o animal
o 13 notificagBes em alimentos para animais de companhia

Figura 3-Notifcacdes RASFF de Salmonella em alimento para animais nos Ultimos 3 anos (Adaptado
de Comisséo Europeia ,2021; Comisséo Europeia,2020; Comissdo Europeia, 2019).

A salmonelose é principalmente uma doenga aguda, embora tenha de ser considerada
como causa em qualquer doenca gastrointestinal aguda ou crénica em cées e gatos. Os sinais
clinicos que estes animais apresentam sdo altamente variaveis, mas podem incluir: febre,
anorexia, vomito, dor abdominal, diarreia aquosa ou mucoide, podendo também ser hemorragica

em casos graves. Contudo, a maioria dos animais é assintomatico (Marks et al., 2001).
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3. Relevancia socioeconémica da industria de alimentos compostos
para animais de companhia no contexto nacional

Segundo dados do Instituto Nacional de Estatistica (INE), a indUstria da alimentacéo
animal, € um dos mais importantes setores no panorama agroalimentar nacional, tendo tido em
2019 um peso de 11% de volume de negdcios, apenas ultrapassado pelas industrias de carnes,
lacticinios e panificacdo. Nesse mesmo ano apresentou um volume de negocios na ordem dos 1
507 milhdes de euros, tendo sido responsavel por empregar mais de 3 592 pessoas. (Associacdo

Portuguesa Dos Industriais De Alimentos Compostos para Animais [IACA], 2020).

Relativo ao ano de 2020, foi reportado a DGAV pelos fabricantes de alimentos
compostos para animais, uma producdo nacional total de 4.562.587,389 toneladas cuja a
percentagem de distribuicdo em funcéo da aptiddo dos animas se encontra representada no
grafico 1. No que diz respeito a alimentos compostos destinados a animais de companhia foram
produzidas 178.286,301 toneladas, sendo que dessas, 167 256,874 toneladas eram destinadas

especificamente a cées e gatos (DGAV, 2021a).

0,001 %\ 3,908 %

/ 96,091 %

Animais produtores de géneros alimenticios
= Animais produtores de pele com pélo

Animais de companhia

Gréfico 1- Percentagem de alimentos compostos produzidos em 2020 em fungéo da aptidao
dos animais (DGAV, 2021a).

A producéo nacional de alimentos compostos para animais de companhia representa
cerca de 3,9% da producéo total de alimentos compostos para animais, sendo que para cées e

gatos os alimentos transformados secos representam 99,9 % da producdao total (DGAV, 2021a).
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Na tabela 1 estdo indicados os totais de producdo de alimentos compostos a nivel nacional em
funcdo da sua natureza. Também em 2020, foram vendidas a nivel europeu 80,5 milhGes de
toneladas de alimentos compostos para animais de companhia, correspondente a um valor de
21.8 bilibes de euros, apresentando esta industria uma taxa de crescimento anual de cerca de
2,8% (FEDIAF, 2020).

Tabela 1- Producao por espécie e por tipo de alimento em 2020 (DGAV, 2021a).

Cées Gatos
Alimento hiimido e semi-humido 9,338t 10,969 t
Alimento seco 153984,762 t 13239,019t
Alimento dietético 10,862 t 1,924 t
Total 154004,962 t 13251,912 t

t -Toneladas

A industria nacional dos alimentos transformados para caes e gatos tém vindo a crescer nos
ultimos anos, tal como representado no grafico 2, o que prova a importancia destes animais na
sociedade atual (IACA, 2020).

Evolucao nacional da producéo

' 180000
160000
140000
120000
100000

80000

60000
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20000

0
2012 2013 2014 2015 2016 2017 2018 2019 2020

Anos

t -Toneladas

Gréfico 2- Evolugéo nacional da producédo de alimentos compostos para animais de companhia
(Adaptado de IACA,2020; DGAV, 2021a).
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4.Requisitos de higiene dos alimentos para animais

Pese embora o impacto socioeconémico da industria dos alimentos transformados secos
para animais de companhia, existe a necessidade dos operadores do setor garantirem um
elevado nivel de protecdo da salde e bem-estar animal, asseverando a seguranca e boa
gualidade dos alimentos que produzem (DGAV, 2021b).

Constituindo-se como um dos objetivos da politica de seguranca alimentar da UE, é
fundamental respeitar os requisitos de higiene e de comercializacdo dos alimentos para animais,
mantendo o risco de contaminacédo bioldgica, quimica e fisica dos mesmo ao nivel mais baixo
gue possa ser razoavelmente atingido, bem como assegurar a adequada homogeneidade dos
produtos (DGAV, 2021b).

Para garantir que os fabricantes de alimentos transformados secos para animais de
companhia produzam ou coloquem no mercado alimentos saos, genuinos, ndo adulterados,
adequados a utilizagdo pretendida e de qualidade comerciavel, para além de devidamente
rotulados, embalados e apresentados, devem ser cumpridas as disposi¢des legais em vigor, com
o apropriado controlo e harmonizagdo dos processos de produgdo ou atividades conexas,

qualquer que seja a fase da cadeia considerada (DGAV, 2021b).

Os guias de apoio as boas préticas de fabrico sdo um instrumento valioso para auxiliar
os operadores das empresas do sector, a todos 0s niveis da cadeia, a cumprir com as normas
de higiene dos alimentos para animais e a aplicar os adequados principios de APPCC
(Regulamento (CE) N.° 183/2005).

Por conseguinte a elaboragéo e adocéo nacional de um Manual de Boas Praticas para
a industria dos alimentos transformados secos para animais de companhia, representa uma mais
valia para o setor. Para além de um instrumento de autorregulacéo adicional ao cumprimento das
regras e disposi¢des vigentes, permitir4 orientar os operadores na implementagédo das medidas

mais adequadas a seguranca e qualidade dos produtos fabricados ou colocados no mercado.
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lll. Manual de boas praticas: Alimentos transformados
secos para animais de companhia - caracterizacao e
obrigacdes legais dos diversos intervenientes na
cadeia de producéo

1. Introducao
1.1. Requisitos nutricionais de céaes e gatos

O principal papel da dieta é fornecer nutrientes suficientes de modo a satisfazer as
necessidades metabdlicas do animal proporcionando ao mesmo tempo uma sensacédo de bem-

estar.

O conhecimento cientifico que existe acerca das necessidades nutricionais,
digestibilidade e metabolismo animal constitui a base para a formulagéo de dietas apropriadas

tanto para cdes como para gatos.

Recentemente, verifica-se que para além de atender as necessidades nutricionais, a
dieta pode modular vérias fun¢gbes do organismo e assim desempenhar um papel benéfico ou

prejudicial no decorrer de algumas doencgas.

Deste modo uma dieta mal equilibrada composta por exemplo por sobras e restos de
cozinhas domeésticas pode conduzir a problemas de saide como obesidade, disfungéo hepética,
insuficiéncia renal, bem como reduzir a esperanca média de vida do animal. Em contrapartida
existem dietas formuladas tanto para cdes como para gatos capazes de satisfazer objetivos
nutricionais especificos e prevenir ou auxiliar o tratamento de doencas, como é caso da doenca

renal crénica onde sao fornecidos aos animais quantidades adequadas de fésforo e proteina.

Para alcancar uma dieta equilibrada, os fabricantes de alimentos compostos para
animais de companhia misturam diversos ingredientes enquanto matérias-primas ou aditivos para
alimentacé&o animal, entre os quais podemos encontrar: carne, peixe, cereais, vegetais, vitaminas

e minerais.

E importante relembrar que as necessidades nutricionais dos animais de companhia
variam de acordo com seu peso, idade, atividade, estado reprodutivo e estado de satde. Um céo
de caca ndo deve ser alimentado da mesma forma que um animal de companhia, assim como

um cachorro ndo deve ser alimentado da mesma forma que um céo idoso.
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Ao longo dos anos o crescente conhecimento relativamente a nutricdo animal e & propria
tecnologia de producdo, transformou de forma significativa a industria dos alimentos compostos.
Esta agora oferece uma grande variedade de alimentos, em termos da sua composi¢ao e

apresentacdo, adaptados as necessidades dos diferentes tipos de animais de companhia.

Quer se apresentem como ragdo diaria (alimento completo) ou sejam utilizados em
conjunto com outros alimentos (alimento complementar), os preparados industriais contém todos
0S componentes corretos e em proporcdes e quantidades adequadas de modo a permitir ao

animal levar uma vida saudavel.

Os alimentos transformados secos para animais de companhia tém se tornado cada vez
mais populares pois para além de conseguirem oferecer uma excelente dieta ao animal,
proporcionam ao tutor uma sensacgédo de seguranca, conveniéncia e uma relacdo custo-beneficio

muito interessante.

A crescente procura por este tipo de alimentos conduz a necessidade de um maior

conhecimento sobre a area de nutricdo de animais de companhia.

Informagdes mais precisas sobre a forma como a nutricdo interage com outras
disciplinas como a fisiologia, imunologia, patologia e toxicologia, sdo fundamentais para fornecer
conselhos mais precisos aos fabricantes de alimentos para animais de companhia, aos tutores
dos animais e aos profissionais de salde animal para que todos possam trabalhar no sentido de

assegurar elevados niveis de saude e bem-estar animal.
1.1.1 Especificidades da dieta de cées e gatos

Desde a década de 1940 o National Research Council (NRC), tem publicado relatérios
relativamente as necessidades nutricionais das diversas espécies de animais. Primariamente
estes relatorios eram sobretudo destinados a espécies de produgdo produtores de géneros
alimenticios designadamente, aves, suinos e bovinos. Os requisitos nutricionais de outras
espécies onde o cao e o gato estavam incluidos, embora igualmente abordados, era sempre de

menor énfase.

Contudo as publicacBes do NRC para cdes em 1974 e para gatos em 1978 vieram
constituir-se como base de recomendacfes nutricionais a adotar pela maioria dos fabricantes de
alimentos para animais de companhia na década de 1970 e no inicio de 1980. Estas
recomendacdes eram baseadas, no entanto em informacfes extrapoladas de outras espécies e

forneciam apenas uma recomendacao Unica para todas as fases de vida do animal.
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No inicio da década de 1990, a Association of American Feed Control Officials (AAFCO)
também forneceu a inddstria um conjunto de diretrizes. No entanto, estas ndo foram submetidas
a uma atualizagdo significativa e poderdo néo refletir revisdes cientificas mais recentes sobre o

tema.

Na Europa por volta de 2000 foi desenvolvido pela FEDIAF um novo conjunto de
diretrizes para cées e gatos. O objetivo da FEDIAF é semelhante ao desenvolvido pela AAFCO.
Ambas pretendem fornecer a indudstria um conjunto de diretrizes que possam ser prontamente

utilizadas para a formulacéo prética de alimentos destinados a animais de companhia.

Em 2010 foi fundado um comité cientifico consultivo Scientific Advisory Board (SAB). O
objetivo do SAB ¢é aconselhar a FEDIAF e garantir que existe a ado¢ao de padrfes cientificos
nos teores nutricionais recomendados, de modo que os resultados de pesquisas mais recentes

sejam transferidos para as diretrizes e recomendacdes atuais da alimentagdo animal.

A grande maioria dos alimentos fabricados para cées e gatos sédo desenvolvidos de
modo a atender as diretrizes nutricionais publicadas por um ou mais destes trés érgaos. Alguns
paises nos seus mercados nacionais também fornecem alguma orientacdo neste campo,
implementando diretrizes especificas sobre o contetdo nutricional porem muitos destas sao

baseadas na integra ou em grande parte nas recomendacdes do NRC, AAFCO ou FEDIAF.

Para a formulagdo de alimentos compostos destinados a animais de companhia a
FEDIAF elaborou igualmente um conjunto de diretrizes nutricionais que os operadores do sector
podem consultar para formular da melhor maneira os seus produtos. Essas diretrizes podem ser

consultadas em:

https://drive.google.com/file/d/1aRrX08am 7tuLOb2Nget2mLKnSC8D 7W/view

As necessidades nutricionais de cées e gatos sdo muito diferentes entre si e muito
diferentes das dos seres humanos, pelo que qualquer erro na sua alimentacdo pode ter

consequéncias graves para a sua saude.

Como ja entendemos ndo é de agora que se tenta corresponder as necessidades
nutricionais de cada espécie. Ao realizar uma comparacdo entre 0s requisitos nutricionais

requeridos pelos cées e pelos gatos pode-se salientar:
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Caes:

v" Precisam de um equilibrio meticuloso de calcio/fosforo e de uma quantidade
suficiente de vitamina D para um correto desenvolvimento do seu esqueleto

0sseo.
v' Os 6leos e as gorduras representam uma fonte de energia importante para céaes

ativos e de grande porte.
v" Em animais idosos quando pensamos no fornecimento de oligoelementos,

devemos prestar especial atengéo ao zinco, selénio e iodo.
Gatos:

v" Precisam de quase o dobro de proteina em comparagdo com o0 cédo

v' A vitamina A é necessaria mas dentro de uma limite muito preciso. Muito figado
(rico em vitamina A) pode ser prejudicial.

v" Um equilibro incorreto de acidos gordos essenciais tera um impacto negativo no
brilho do pelo.

v' A taurina é essencial para prevenir doencas oculares e cardiacas.

Hidratos de

carbono

Proteinas

Vitaminas

Figura 4- Apesar de alguns dos seus requisitos nutricionais serem diferentes podemos destacar para
além da agua, 5 nutrientes comuns da dieta (Adaptado de FEDIAF, 2018)
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1.1.1.1 Proteinas

As proteinas sdo constituidas por aminoacidos. Existem centenas de aminoacidos
diferentes e estes dividem-se em dois grandes grupos: aminoacidos essenciais e aminoacidos
nao essenciais. Os aminoacidos nao essenciais ndo precisam de estar presentes na dieta pois
séo produzidos pelos proprios animais enquanto os aminoacidos essenciais necessitam de fazer

parte da mesma.

Tabela 2- Aminoacidos esséncias e ndo esséncias em caes e gatos (Adaptado de Guidi & Colangeli 2021).

Aminoacidos essenciais Aminoacidos ndo essenciais
Arginina Alanina
Histidina Asparagina

Isoleucina Acido aspartico
Leucina Cisteina
Lisina Acido glutamico
Metionina Glutamina
Fenilalanina Glicina
Triptofano Hidroxilisina
Treonina Hidroxiprolina
Valina Prolina
Taurina (gatos) Serina
Tirosina

A proteina presente nos alimentos transformados para animais de companhia pode
provir de diferentes naturezas. Estes tanto podem ter uma origem animal tal como os subprodutos
ou produtos derivados de aves, bovinos, suinos e peixes, bem como de origem vegetal

designadamente milho, arroz, ervilhas e derivados da soja.

Além de ser nutricionalmente benéfico, o aproveitamento de subprodutos de origem
animal representa uma pratica ambiental responsavel, visto ser possivel obter uma fonte proteica
sem competir com o suprimento alimentar humano, dinamizando a economia circular e

promovendo o combate ao desperdicio.

Devido ao aumento da procura de proteina nos ultimos anos e da necessidade de

ultrapassar constrangimentos tais como escassez, dependéncia de mercados externos e
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flutuac&o dos precos das fontes proteicas de eleicdo, tém surgido novas fontes alternativas. Entre
elas, podemos encontrar a proteina de inseto, que apresenta um teor em proteina entre 40 a
75%, dependendo da espécie. Também as algas e a carne fabricada “in vitro” podem apresentar-
se como uma fonte alternativa futura visto que, por exemplo, as algas tém quase o dobro do teor
de proteina em comparac¢do com a carne bovina, crescem 10 vezes mais rapido que as plantas
terrestes e juntamento com o facto de absorverem diéxido de carbono tém um grande impacto a

nivel ambiental.

E importante que o animal de companhia ingira uma quantidade adequada de proteina
e que esta possa ser facilmente digerida e absorvida, facto este que é influenciado néo s6 pela

fonte da proteina em si, mas também pelo préprio processamento do alimento.
1.1.1.2 Hidratos de Carbono

Os hidratos de carbono possuem uma estrutura bioquimica comum que € baseada em

carbono (C), hidrogénio (H) e oxigénio (O) sendo utilizados como uma fonte rapida de energia.

As moléculas mais simples sdo os agucares (monossacarideos e dissacarideos) e
representam os hidratos de carbono simples, as cadeias mais longas sdo os hidratos de carbono
complexos como é o caso do amido (polissacarideo) e das fibras dietéticas (oligo e

polissacarideos).

Os animais de companhia nomeadamente cdes e gatos, ndo tém um requisito absoluto
em ingerir hidratos de carbono, mas sé@o capazes de utiliza-los como uma fonte de energia desde

que estes sejam corretamente processados e utilizados em quantidades moderadas.

Existem dois tipos de hidratos de carbono: os hidratos de carbono digestiveis (ex. amidos
e agucares), que sao responsaveis pelo fornecimento de energia e os hidratos de carbono néo
digestiveis (ex.: fibras) que tém um papel importante na qualidade das fezes e na motilidade

intestinal.

A fibra n&o pode servir como fonte direta de glicose para o animal, no entanto, a mesma
ao atingir o intestino grosso é fermentada pela microbiota (principalmente bactérias e leveduras)
e deste modo fornece energia as bactérias e as células do intestino grosso. Algumas fibras
fermentaveis conhecidas como fibras prebidticas promovem o crescimento da microbiota
intestinal benéfica (podendo assim reduzir a colonizacdo de bactérias nocivas). A fibra ndo

fermentavel promove o movimento intestinal e regula a consisténcia fecal.
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A fibra como quase néo fornece calorias, pode ser utilizada para proporcionar volume e
saciedade aos animais de companhia com tendéncia a ganhar peso. Por norma, a maioria dos
alimentos transformados secos utiliza matérias-primas que fornecem tanto fibras fermentaveis

como nao fermentaveis, oferecendo assim os beneficios de ambos.

A origem dos hidratos de carbonos digestiveis é principalmente vegetal e pode incluir o
milho, a cevada, a ervilha, o arroz, o trigo e a batata. As fontes de fibra incluem polpa de beterraba
seca, o farelo de trigo ou a casca de soja. Muitas destas fontes de hidratos de carbono também

fornecem outros nutrientes, como proteinas, gorduras ou vitaminas.

E importante referir que o amido possui propriedades tecnoldgicas importantes para o
fabrico de alimentos transformados secos para animais de companhia, uma vez que a sua

gelatinizacdo constitui uma parte fundamental do processo de extruséo.
1.1.1.3. Gorduras

As gorduras presentes nos alimentos transformados para animais de companhia s&o
uma fonte de &cidos gordos essenciais. Estes sdo necesséarios para a producdo de certas
hormonas e para a manutencdo das membranas celulares. As vitaminas lipossoluveis (A, D, E e

K) s6 podem ser absorvidas, armazenadas e transportadas pela gordura.

Para além das fun¢cBes que desempenham no organismo as gorduras melhoram a

palatabilidade e fornecem textura a estes alimentos.

As gorduras sdo uma 6tima fonte de energia proporcionando ao organismo cerca de 2.5

vezes o nivel de energia que as proteinas ou os hidratos de carbono séo capazes de fornecer.

Os acidos gordos da familia 6mega-3 sdo necessarios para as membranas celulares e
também reduzem de forma significativa a inflamagé&o. Estes podem ter como origem por exemplo
0S crustaceos, os peixes e as sementes de linhaca. Por sua vez os acidos gordos da familia
Omega-6 sao importantes no auxilio do processo de reparacdo dos tecidos e sdo encontrados

nos 6leos vegetais.
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7.1.1.4 Minerais, vitaminas e aditivos

Os macrominerais necessarios aos animais de companhia séo o célcio, fésforo, potassio,
sédio, cloreto e 0 magnésio. As quantidades necessarias de oligoelementos sdo muito menores

e incluem, por exemplo, o ferro, o cobre e o selénio.

As vitaminas, apesar de desempenharem um papel muito importante em varias fun¢des
do organismo, sdo necessarias apenas em pequenas quantidades, devendo ser supridas pela

sua alimentacao.

Os minerais e as vitaminas sdo obtidos em parte pelos ingredientes que fornecem os
principais nutrientes (proteina, hidratos de carbono e gorduras) e o restante é adicionado sob a

forma de aditivos destinados a alimentag&o animal.

Os aditivos destinados a alimentacdo animal possuem varios propésitos. Podem ser
utilizados para a seguranca e manutencao das caracteristicas desejaveis de textura, estabilidade
e resisténcia a deterioracao do alimento (aditivos tecnoldgicos), podem ter beneficios nutricionais
(ex. vitaminas), podem ter efeito sensorial fornecendo cor e sabor, e por ultimo, podem deter

efeito zootécnico.

A Comissdo Europeia estabelece e mantém atualizado um Registo Comunitario de
aditivos que podem ser utilizados na alimentacdo animal. Este registo esta acessivel ao publico

para consulta.

A mistura de aditivos nas pré-misturas e nos alimentos para animais sé sera admitida na
medida em que for respeitada a compatibilidade fisico-quimica e biol6gica entre os componentes

da mistura.

Os alimentos complementares, diluidos conforme especificado, ndo podem conter teores

de aditivos que excedam os fixados para os alimentos completos para animais.

A quantidade de aditivos que existem igualmente no estado natural em algumas
matérias-primas do alimento para animais seréa calculada de forma a que a soma dos elementos
adicionados e dos elementos presentes naturalmente ndo exceda o teor maximo previsto pela

legislagéao.
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Tabela 3- Categorias de aditivos e grupos funcionais (Adaptado do Regulamento (CE) N.° 1831/2003)

Categoria de aditivos Grupos Funcionais

Conservantes;

-Antioxidantes;

-Emulsionantes;

-Estabilizantes;

-Espessantes;
Aditivos Tecnolégicos -Gelificantes;
-Aglutinantes;

-Substancias para o controlo da contaminacéo por radionuclideos;
-Antiaglomerantes;
-Reguladores de acidez;
-Aditivos de silagem;

-Desnaturantes;
Aditivos -Corantes; '
Organolépticos -Compostos aromatizantes.

-Vitaminas, pré-vitaminas e substancias quimicamente bem definidas de efeito
semelhante;
-Compostos de oligoelementos;
-Aminoécidos, 0s seus sais e analogos;

-Ureia e seus derivados

Aditivos Nutritivos

-Melhoradores de digestibilidade;
o o -Estabilizadores da microbiota intestinal;
Aditivos Zootécnicos -Substancias que afetam favoravelmente o ambiente;

-Outros aditivos zootécnicos

Os estabilizadores da flora intestinal, como microrganismos vivos, podem ser
adicionados a racéo para animais de companhia tendo um efeito positivo na microbiota intestinal.
Esses microrganismos vivos, classificados como aditivos zootécnicos pela legislacdo da UE, sédo
comumente conhecidos como “probidticos”, podendo apresentar-se como uma boa alternativa

para reduzir o uso de antibidticos em animais de companhia.

Os alimentos transformados secos ndo sdo embalados em recipientes herméticos
ficando desta maneira expostos ao oxigénio e possivelmente & humidade. Devido a este facto os
fabricantes de alimentos transformados para animais de companhia usam conservantes e
antioxidantes naturais ou artificiais para manter os seus produtos estaveis nas prateleiras, evitar
gue a gordura fique rangosa, evitar que se instale a presenca de bolores e leveduras ou que

exista crescimento bacteriano.
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Os aditivos destinados a alimentacdo animal s6 podem ser utilizados se devidamente
autorizados pelo Regulamento (CE) N.° 1831/2003 e serem incorporados no alimento de acordo
com as condi¢cdes de autorizagdo estabelecidas. Deve ter-se em consideracdo também os
requisitos legais que exigem incorporacao de aditivos sob a forma de pré-misturas (liquidas ou

sélidas), como é o caso das Vitaminas A e D, do cobre e do selénio

1.2. Contextualizacdo da producéao industrial e historia do setor a
nivel nacional

A domesticagéo do cdo comegou ha mais de 2000 anos, mas em comparacao, a historia
do fabrico de alimentos para animais de companhia é relativamente recente sendo que 0s

primeiros relatos sobre este tema datam dos meados de 1800.

No final do século dezanove num cais Inglés, o senhor James Spratt tornou-se o

fundador do fabrico de alimentos para animais de companhia.

O Sr. James Spratt originario de Cincinnati, Ohio viajou para Inglaterra com o objetivo
de vender para-raios, mas na chegada a Liverpool observou que existiam caes ao redor do porto
em busca de biscoitos que eram descartados pelos navios. Estes biscoitos eram utilizados pelos
navegadores em viagens longas, por serem pouco pereciveis e, por conseguinte, de facil

conservacao.

Naquele momento Spratt apercebeu-se da necessidade de existirem alimentos
especialmente preparados para este tipo de animais e direcionou os seus esforcos para a
producdo de biscoitos para cées. Apds o0 sucesso do produto em Inglaterra, Spratt retornou a
casa e na década de 1870 apresentou o0 seu produto a alguns proprietarios americanos de caes,

de elevado poder econémico.

Assim nasceu a indUstria de alimentos para animais de companhia e desde entédo esta
tem crescido exponencialmente, levando os fabricantes a introduzir novas formas e processos,
com vista a atender as necessidades dos animais, bem como dos seus tutores. As formas incluem
por exemplo alimento hiumidos em latas ou saquetas, dietas secas extrudidas, produtos semi-
humidos, entre outros. Independentemente da forma, os fabricantes sdo responsaveis por

garantir a qualidade, a seguranca e a integridade nutricional de cada produto.

A nivel nacional a industria de alimentos transformados secos para animais de

companhia teve inicio no principio do presente século com a abertura de uma empresa em 2001,
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que por questdes comerciais apostou nesta area industrial. Desde entdo a atividade tem tido um
desenvolvimento significativo existindo atualmente 6 unidades de processamento de alimentos

para animais de companhia, com duplicacédo dos quantitativos de producdo nos ultimos 5 anos.

A atividade de processamento de alimentos para animais de companhia para além de
estar pendente dos mesmos constrangimentos que se aplicam ao fabrico de alimentos compostos
para animais de pecudria, permite, contudo, a sustentabilidade da cadeia alimentar, bem como o
combate ao desperdicio, decorrente da possibilidade legal de utilizar subprodutos e outros
produtos derivados de origem animal ndo destinados ao consumo humano, e, por conseguinte,

promover a adequada economia circular.
2. Enquadramento legal

¢ Regulamento (CE) N° 183/2005, do Parlamento Europeu e do Conselho de 12 de janeiro,
gue estabelece os requisitos de higiene dos alimentos para animais;

¢ Regulamento (CE) N° 1069/2009 do Parlamento Europeu e do Conselho de 21 de outubro,
qgue define regras sanitarias relativas a subprodutos animais e produtos derivados nao
destinados ao consumo humano;

e Regulamento (CE) N2 142/2011 da Comissdo de 25 de fevereiro, que aplica o
Regulamento (CE) N° 1069/2009 do Parlamento Europeu e do Conselho que define regras
sanitarias relativas a subprodutos animais e produtos derivados ndo destinados ao
consumo humano e que aplica a Diretiva 97/78/CE do Conselho no que se refere a certas
amostras e certos artigos isentos de controlos veterinarios nas fronteiras ao abrigo da
referida diretiva;

e Diretiva 2002/32/EC do Parlamento Europeu e do Conselho, de 7 de maio - Relativa as
substéncias indesejaveis nos alimentos para animais;

o Regulamento (CE) N° 178/2002 do Parlamento Europeu e do Conselho de 28 de janeiro,
gue determina os principios e normas gerais da legislacdo alimentar, cria a Autoridade
Europeia para a Seguranca dos Alimentos e estabelece procedimentos em matéria de
seguranca dos géneros alimenticios;

¢ Regulamento (CE) N° 396/2005 do Parlamento Europeu e do Conselho de 23 de fevereiro
de 2005 relativo aos limites maximos de residuos de pesticidas no interior e a superficie
dos géneros alimenticios e dos alimentos para animais, de origem vegetal ou animal,

¢ Regulamento (UE) N° 68/2013 da Comisséo de 16 de janeiro, relativo ao Catalogo de

matérias-primas para alimentacao animal,
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e Regulamento (CE) N° 767/2009 do Parlamento Europeu e do Conselho de 13 de julho,
relativo a colocagdo no mercado e a utilizagcao de alimentos para animais;

e Regulamento (CE) N° 999/2001 do Parlamento Europeu e do Conselho de 22 de maio de
2001 que estabelece regras para a prevencao, o controlo e a erradicacéo de determinadas
encefalopatias espongiformes transmissiveis;

e Regulamento (CE) N° 1831/2003 do Parlamento Europeu e do Conselho de 22 de
setembro de 2003 relativo aos aditivos destinados a alimentacéo animal;

3. Objetivo

Com o presente Manual de Boas Praticas, pretende-se dotar os operadores do setor dos
alimentos transformados secos para animais de companhia, dos principios, requisitos e critérios
que permitem a implementagdo e o cumprimento dos requisitos legais em vigor em matéria de
producdo, processamento e comercializacdo, com consequente salvaguarda da saude e bem-
estar animal, da saude humana e do proprio meio ambiente, para além de garantir a confianca

do consumidor.
4. Campo de aplicacao

O presente Manual aplica-se ao fabrico e a colocagdo no mercado de alimentos

transformados secos para animais de companhia, designadamente cées e gatos.
5. Definicoes

Para efeitos do presente Manual consideram-se as seguintes defini¢des:

by

“Aditivos destinados a alimentagcao animal”: as substancias, microrganismos ou
preparados, que ndo sejam matérias para a alimentacdo animal nem pré-misturas ou seus
preparados, que sejam intencionalmente aditados aos alimentos para animais ou a agua, a fim

de desempenharem, pelo menos, uma das seguintes fungdes:

i) Alterar favoravelmente as caracteristicas dos alimentos para animais;

ii) Alterar favoravelmente as caracteristicas dos produtos de origem animal;

iif) Alterar favoravelmente a cor dos peixes e aves ornamentais;

iv) Satisfazer as necessidades nutricionais dos animais;

v) Influenciar favoravelmente as consequéncias da producdo animal sobre o

ambiente;
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vi) Influenciar favoravelmente a producéo, o rendimento, ou o bem-estar dos animais,
influenciando particularmente a flora gastrointestinal ou a digestibilidade dos
alimentos para animais;

vii) Produzir um efeito coccidiostatico ou histomonostatico;

“Alimentacgao por via oral”: a introducao de produtos destinados a nutricdo animal no
trato gastrointestinal através da boca, com o objetivo de cobrir as necessidades nutricionais do

animal e/ou manter a produtividade dos animais saos;

“Alimento complementar para animais”: o alimento composto para animais com um
elevado teor de determinadas substancias, mas que, devido a sua composicdo, é suficiente

enquanto racao diaria apenas se utilizado em combinag&o com outro alimento para animais;

“Alimento completo para animais”: o alimento composto para animais que, devido a

sua composicao, é suficiente enquanto racao diéria;

“Alimento composto para animais”: a mistura de, pelo menos, duas matérias-primas
para alimentacdo animal, com ou sem aditivos, para administracdo por via oral na forma de

alimento completo ou complementar;

“Alimento para animais com objetivos nutricionais especificos”: os alimentos para
animais que podem satisfazer um objetivo nutricional especifico em virtude da sua composicao
ou método de fabrico especificos, que os distinguem claramente de alimentos comuns para
animais. Os alimentos para animais com objetivos nutricionais especificos ndo incluem os

alimentos medicamentosos para animais na acecao da Diretiva 90/167/CEE;

“Alimento para animais”: qualquer substancia ou produto, incluindo os aditivos,
transformado, parcialmente transformado ou n&o transformado, destinado a ser utilizado para a

alimentacéo oral de animais;

“Alimentos enlatados para animais de companhia”: alimentos submetidos a
tratamento térmico destinados a animais de companhia, contidos num recipiente hermeticamente

fechado;

“Alimentos transformados para animais de companhia”: alimentos para animais de
companhia, com exceg¢édo dos alimentos crus, que foram transformados em conformidade com o
Ponto 3 do Capitulo 1l do Anexo XIII do Regulamento (UE) n.° 142/2011;
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“Anadlise dos riscos”: um processo constituido por trés componentes interligadas:

avaliacdo, gestdo e comunicacao dos riscos;

“Animal de companhia ou animal de estimagao “: qualquer animal ndo utilizado na
alimentacdo humana pertencente a espécies alimentadas, criadas ou mantidas, mas

normalmente ndo utilizadas para consumo humano na Comunidade;

“Autoridade competente”: Direcdo Geral de Alimentagcdo e Veterindria (DGAV), na

gualidade de autoridade sanitaria nacional;

“Avaliacao dos riscos”: um processo de base cientifica constituido por quatro etapas:
identificacdo do perigo, caracterizacdo do perigo, avaliagdo da exposi¢cdo e caracterizacdo do

risco;

“Colocagdo no mercado”: a detencdo de géneros alimenticios ou de alimentos para
animais para efeitos de venda, incluindo a oferta para fins de venda ou qualquer outra forma de
transferéncia, isenta de encargos ou ndo, bem como a venda, a distribuicdo e outras formas de

transferéncia propriamente ditas;

“Comunicacao dos riscos”: o0 intercambio interativo, durante todo o processo de
andlise dos riscos, de informacdes e pareceres relativos a perigos e riscos, fatores relacionados
com riscos e percec¢édo do risco, entre avaliadores e gestores dos riscos, consumidores, empresas
do sector alimentar e do sector dos alimentos para animais, a comunidade universitaria e outras
partes interessadas, incluindo a explica¢éo dos resultados da avaliagéo dos riscos e da base das

decisdes de gestao dos riscos;

“Controlo”: o controlo efetuado pela autoridade competente para verificar a

conformidade com as disposi¢des na legislacdo em vigor relativa ao setor da alimentacéo animal;

“Data de durabilidade”: O periodo durante o qual, respeitadas as condicdes de
armazenagem corretas, o responsavel pela rotulagem garante que o alimento para animais
conserva as suas propriedades declaradas; apenas pode ser indicada uma data de durabilidade
relativamente ao alimento no seu todo, data essa que sera determinada com base na data de

durabilidade de cada um dos seus componentes;

“Empresa do setor dos alimentos para animais”: qualquer empresa, com ou sem fins
lucrativos, publica ou privada, que se dedique a qualquer operacao de producdo, fabrico,

transformacgédo, armazenagem, transporte ou distribuicdo de alimentos para animais, incluindo
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qualquer operador que produza, transforme ou armazene alimentos destinados a alimentacao de

animais na sua propria;

“Empresa do setor alimentar”: qualquer empresa, com ou sem fins lucrativos, publica
ou privada, que se dedique a uma atividade relacionada com qualquer das fases da producéo,

transformacéo e distribuicdo de géneros alimenticios;

“Empresa do sector dos alimentos para animais”: qualquer empresa, com ou sem
fins lucrativos, publica ou privada, que se dedique a qualquer operacdo de producdo, fabrico,
transformacgdo, armazenagem, transporte ou distribuicdo de alimentos para animais, incluindo
qualquer operador que produza, transforme ou armazene alimentos destinados a alimentacao de

animais na sua proépria exploracao;

“Farinha de carne e ossos”: proteinas animais derivadas do processamento de
matérias das categorias 1 e 2, em conformidade com um dos métodos de processamento
estabelecidos no Capitulo Il do Anexo IV do Regulamento (UE) n.° 142/2011,

“Farinha de peixe”: proteinas animais transformadas derivadas de animais aquaticos,
exceto mamiferos marinhos incluindo invertebrados aquaticos de criagéo e estrelas do mar da

espécie Asterias rubens colhidas numa zona de produc¢do de moluscos;

“Farinha de sangue”: proteinas animais transformadas derivadas do tratamento
térmico do sangue ou de fragBes de sangue, em conformidade com a Secc¢éo 1, Capitulo Il do
Anexo X do Regulamento (UE) n.° 142/2011;

“Gelatina”: proteinas naturais sollveis, coaguladas ou nao, obtidas pela hidrélise

parcial do colagénio produzido a partir de 0ssos, couros, peles, tenddes e nervos de animais;

“Género alimenticio ou (alimento para consumo humano)”: a substancia ou
produto, transformado, parcialmente transformado ou nédo transformado, destinado a ser

ingerido pelo ser humano ou com razoaveis probabilidades de o ser;

“Géneros alimenticios que ja nao se destinam ao consumo humano” os géneros
alimenticios que tenham sido fabricados para consumo humano em plena conformidade com a

legislacdo alimentar da Unido, mas que ja ndo se destinam ao consumo humano;

“Gestao dos riscos”: 0 processo, diferente da avaliacdo dos riscos, que consiste em

ponderar alternativas politicas, em consulta com as partes interessadas, tendo em conta a
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avaliacdo dos riscos e outros fatores legitimos e, se necessario, selecionar op¢des apropriadas

de prevencéo e controlo;

“Gorduras fundidas”: gorduras derivadas do processamento de: a) Subprodutos
animais; ou b) Produtos para consumo humano que um operador destinou a outros fins

diferentes do consumo humano;

“Higiene dos alimentos para animais": define-se como as medidas e condi¢cdes
necessarias para controlar os perigos e assegurar que os alimentos para animais sejam

proprios para o consumo animal, tendo em conta a utilizagéo pretendida;

“Importagao”: a introducdo em livre pratica dos alimentos para animais ou a intengéo
de introduzir esses alimentos para animais em livre préatica, na acecao do art.° 201° do

regulamento EU N.° 952/2013, que estabelece o Cédigo Aduaneiro da Uniao;

“Limite maximo de residuos”: designa a concentracdo maxima de residuos
resultante da utilizacdo de um aditivo na alimentac&o animal que pode ser aceite pela
Comunidade como legalmente autorizada ou reconhecidamente aceitavel num género

alimenticio;

“Matérias-primas para alimentagao animal”, os produtos de origem vegetal ou
animal cujo principal objetivo é preencher as necessidades alimentares dos animais, no seu
estado natural, fresco ou conservado, bem como os produtos derivados da sua transformacgéo
industrial e as substancias organicas ou inorganicas, com ou sem aditivos, destinadas a serem
utilizadas na alimentag¢&o animal por via oral, quer diretamente, quer apods transformacéo, ou

para a preparacgdo de alimentos compostos para animais ou como excipiente em pré-misturas;

“Matérias-primas de origem animal para alimentagao animal”: as matérias-primas
para alimentacéo animal que sao de origem animal, incluindo proteinas animais transformadas,
produtos derivados de sangue, gorduras fundidas, ovoprodutos, éleo de peixe, derivados de
gorduras, colagénio, gelatina e proteinas hidrolisadas, fosfato dicalcico, fosfato tricalcico, leite,
produtos a base de leite, produtos derivados do leite, colostro, produtos a base de colostro e

lamas de centrifugacdo ou de separacao;

“Matérias de categoria 3”: incluem os seguintes subprodutos animais listados no Art.°
10° do Regulamento (CE) n.° 1069/2009:
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a)

b)

c)

d)

Carcacas e partes de animais abatidos ou, no caso da caca, corpos e partes de
animais mortos, préprias para consumo humano de acordo com a legislacédo
comunitaria, mas que, por motivos comerciais, ndo se destinem ao consumo
humano;

Carcacas e as seguintes partes provenientes de animais abatidos num matadouro
e considerados aptos para abate para consumo humano no seguimento de uma
inspecdo ante mortem ou corpos e as seguintes partes de animais de caca morta
para consumo humano em conformidade com a legislacdo comunitéria:

i) carcagas ou corpos e partes de animais rejeitadas como improprias para
consumo humano, mas que nao revelem quaisquer sinais de doenga
transmissivel a seres humanos ou animais,

ii) cabecas de aves de capoeira,

iii) couros e peles, incluindo aparas e fragmentos, cornos e pés, incluindo as
falanges e os 0ssos do carpo e metacarpo, do tarso e metatarso de:

¢ Animais, com excecdo dos ruminantes que exigem o teste as
EET, e

¢ Ruminantes testados com um resultado negativo em nos termos
do n.° 1 do artigo 6° do Regulamento (CE) n.° 999/2001,

iv) cerdas de suino,

V) penas;

Subprodutos animais de aves de capoeira e lagomorfos, abatidos em exploragfes
agricolas nos termos da alinea d) do n.° 3 do artigo 1.° do Regulamento (CE) n.°
853/2004, que nao revelem quaisquer sinais de doenca transmissivel a seres
humanos ou animais;

Sangue de animais que ndo revelem quaisquer sinais de doenca transmissivel
através do sangue aos seres humanos ou aos animais, obtido dos seguintes
animais que abatidos num matadouro apo6s terem sido considerados aptos para
abate para consumo humano no seguimento de uma inspe¢éo ante mortem em
conformidade com a legislagdo comunitaria:

i) animais, com excecao dos ruminantes que exigem teste as EET, e

i) ruminantes testados com um resultado negativo nos termos do n.° 1 do
artigo 6° do Regulamento (CE) n.° 999/2001;
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e) Subprodutos animais resultantes do fabrico de produtos destinados ao consumo
humano, tais como ossos desengordurados, torresmos e lamas de centrifugagéo
ou de separacgéao resultantes da transformacéo do leite;

f) Produtos de origem animal ou géneros alimenticios que contenham produtos de
origem animal, que ja ndo se destinem ao consumo humano por razdes
comerciais ou devido a problemas de fabrico, defeitos de empacotamento ou
outros defeitos dos quais ndo advenha nenhum risco para a salde publica ou
animal;

g) Alimentos para animais de companhia e alimentos para animais de origem animal
ou alimentos para animais que contenham subprodutos animais ou produtos
derivados, que jA4 ndo se destinem a alimentacdo de animais por razdes
comerciais ou devido a problemas de fabrico, defeitos de empacotamento ou
outros defeitos dos quais ndo advenha nenhum risco para a salde publica ou
animal;

h) Sangue, placenta, |14, penas, pélo, chifres, cascos e leite cru provenientes de
animais vivos que nao revelem sinais de doenca transmissivel através desse
produto a seres humanos ou animais;

i) Animais aquaticos, e partes desses animais, exceto mamiferos marinhos, que ndo
revelem quaisquer sinais de doenca transmissivel aos seres humanos ou animais;

j) Subprodutos animais de animais aquaticos provenientes de estabelecimentos ou
instalagdes de fabrico de produtos destinados ao consumo humano;

k) As seguintes matérias provenientes de animais que ndo revelem quaisquer sinais
de doenca transmissivel através dessas matérias aos seres humanos ou aos
animais:

i) conchas de moluscos e carapacgas de crustaceos com tecido mole ou
carne,
i) os seguintes produtos provenientes de animais terrestres:
e subprodutos de incubacéo,

e 0VOS,

e subprodutos de ovos, incluindo cascas de ovos,
i) pintos do dia abatidos por razées comerciais;

[) Invertebrados aquaticos e terrestres, com excec¢do de espécies patogénicas para

0sS seres humanos ou animais;
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m) Animais mortos e partes desses animais das ordens Rodentia e Lagomorpha, com
excecdo de matérias de categoria 1, tal como referido nas subalineas iii), iv) e
v)da alinea a) do artigo 8.2, e de categoria 2, tal como referido nas alineas a) a g)
do artigo 9° do Regulamento (CE) n.° 1069/2009;

n) Couros e peles, cascos, penas, 14, chifres, pélos e peles com pélo provenientes
de animais mortos, que ndo revelem quaisquer sinais de doenca transmissivel
através desses produtos aos seres humanos ou aos animais, com excecao dos
referidos na alinea b);

0) Tecido adiposo de animais que ndo revelem quaisquer sinais de doenca
transmissivel através dessa matéria aos seres humanos ou aos animais, abatidos
num matadouro e considerados aptos para abate para consumo humano no
seguimento de uma inspe¢do ante mortem nos termos da legislagdo comunitaria;

p) Restos de cozinha e de mesa, com excecdo dos restos de cozinha e de mesa

provenientes de meios de transporte que efetuem transportes internacionais.

“Operador de uma empresa do sector dos alimentos para animais”, a pessoa
singular ou colectiva responsavel pelo cumprimento das normas da legislacdo alimentar na

empresa do sector dos alimentos para animais sob o seu controlo;

“Operador de uma empresa do setor alimentar’: a pessoa singular ou coletiva
responsavel pelo cumprimento das normas da legislacao alimentar na empresa do setor alimentar

sob o seu controlo;

“Perigo”: um agente bioldgico, quimico ou fisico presente nos géneros alimenticios ou
nos alimentos para animais, ou uma condicdo dos mesmos, com potencialidades para provocar

um efeito nocivo para a saude;

“Produto destinado a alimentagao animal” ou “produto”: o alimento para animais ou

gualquer substancia utilizada na alimentacéo animal,

“Pré-mistura”: designa mistura de aditivos para a alimentacao animal ou mistura de um
ou mais desses aditivos com matérias-primas para a alimentacdo animal ou agua usadas como

excipiente, que ndo se destinam a alimentagéo direta de animais;

“Produtos derivados”: produtos obtidos a partir de um ou mais tratamentos,

transformacdes ou fases de processamento de subprodutos animais.
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“Produtos derivados de sangue”: os produtos derivados de sangue ou de fracdes de
sangue, com excecao da farinha de sangue; incluem-se aqui o plasma seco/congelado/liquido, o
sangue total seco, os glébulos vermelhos secos/congelados/liquidos ou as respetivas fracdes e

misturas;

“Proteinas animais transformadas”: proteinas animais derivadas inteiramente de
matérias de categoria 3, que tenham sido tratadas em conformidade com a Seccao 1, Capitulo Il
do Anexo X do Regulamento (UE) n.° 142/2011, (incluindo farinha de sangue e farinha de peixe),
de forma a torna-las adequadas para utilizacédo direta como matérias para alimentacdo animal ou
para quaisquer outras utilizagcdes em alimentos para animais, incluindo alimentos para animais
de companhia, ou para utilizagdo em fertilizantes organicos ou corretivos organicos do solo; ndo
incluem, no entanto, os produtos derivados de sangue, o leite, os produtos a base de leite, 0s
produtos derivados do leite, o colostro, os produtos a base de colostro, as lamas de centrifugacao
ou de separacao, a gelatina, as proteinas hidrolisadas, o fosfato dicalcico/tricalcico, os ovos e 0s

ovoprodutos, incluindo cascas de ovo, o fosfato tricélcico e o colagénio;

“Racao diaria”: a quantidade total dos alimentos, calculada para um teor de humidade
de 12 %, necesséaria em média, por dia, a um animal de uma determinada espécie, classe de

idade e rendimento para a satisfacdo de todas as suas necessidades;

“Rastreabilidade”: a capacidade de detetar a origem e de seguir o rasto de um género
alimenticio, de um alimento para animais, de um animal produtor de géneros alimenticios ou de
uma substéancia, destinados a ser incorporados em géneros alimenticios ou em alimentos para
animais, ou com probabilidades de o ser, ao longo de todas as fases da producéo, transformacédo

e distribuicao;

“Remessa ou lote”: a quantidade identificavel de alimentos para animais entendida
como tendo caracteristicas comuns, tais como a origem, a variedade, o tipo de embalagem, o
embalador, o remetente ou a rotulagem; no caso de um processo de producdo, unidade de
producao, proveniente de uma Unica unidade fabril com parametros de producdo uniformes, ou

conjunto de tais unidades, quando produzidas em ordem sequencial e armazenadas em conjunto;

“Restos de géneros alimenticios”: 0os géneros alimenticios, exceto 0s restos de
cozinha e de mesa que tenham sido fabricados para consumo humano em plena conformidade
com a legislacdo alimentar da UE, mas que ja ndo se destinem ao consumo humano, por motivos

de ordem pratica ou de logistica, ou devido a problemas de fabrico ou a defeitos de embalagem
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ou outros defeitos, e que ndo representem quaisquer riscos para a saude, quando utilizados como

alimentos para animais;

“Risco”: uma funcéo da probabilidade de um efeito nocivo para a saude e da gravidade

desse efeito, como consequéncia de um perigo;

“‘Rotulagem”: a atribuicdo de quaisquer mencodes, indicacdes, marcas de fabrico ou de
comércio, imagens ou simbolos a um alimento para animais, colocando-se estas informacdes em
qualquer embalagem, recipiente, documento, aviso, rétulo, anel, gargantilha ou na internet, que

acompanhe ou seja referente a este alimento para animais, nomeadamente para fins publicitarios;

“Roétulo”: qualquer etiqueta, marca, ou outra indicacdo grafica descritiva, escrita,
impressa, gravada com esténcil, marcada, gravada em relevo ou em depressao ou fixada a uma

embalagem ou a um recipiente de alimentos para animais;

“Subprodutos animais”: corpos inteiros ou partes de animais mortos, produtos de
origem animal e outros produtos que provenham de animais que ndo se destinam ao consumo

humano, incluindo odécitos, embrides e sémen;

“Substancia indesejavel”: qualquer substancia ou produto, com excec¢édo de agentes
patogénicos, que se encontre presente no produto destinado a alimentacdo animal e que
constitua um perigo potencial para a satde humana ou animal e o ambiente ou suscetivel de

afetar negativamente a producéo de gado;

“Transferéncia (carry-over)”: o processo de arrastamento de uma substancia ou
produto, a partir de um lote de producéo, para o lote imediatamente subsequente, provocando

contaminacéo cruzada.

“Unidade de alimentos para animais de companhia”: instalagfes ou unidades de
producao de alimentos para animais de companhia ou visceras organoléticas, na ace¢do do artigo
24° numero 1, alinea e), do Regulamento (CE) N.° 1069/2009.

“Unidade de processamento”: instalagcbes ou unidades para o processamento de
subprodutos animais, na acecao do artigo 24°, nimero 1, alinea a), do Regulamento (CE) N.°
1069/2009, nas quais se processam subprodutos animais em conformidade com os seus Anexos
IV elou o X;
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6. Principios e critérios gerais
6.1. Responsabilidades e obrigacdes dos operadores

Os operadores do setor dos alimentos transformados secos para animais de companhia
estdo obrigados a cumprir as normas e 0s principios gerais da legislacdo alimentar,
nomeadamente do que diz respeito a seguranca dos alimentos produzidos ou colocados no
mercado, bem como todas as responsabilidades inerentes as atividades desenvolvidas, tais

como:

% Cooperacdo: Os operadores devem cooperar com as autoridades competentes

nas medidas adotadas de modo a evitar e reduzir 0s riscos.

X3

%

Prevencao: Os operadores devem identificar e rever regularmente os pontos
criticos dos seus processos, garantir que sdo realizados controlos nesses
mesmos pontos e sempre que requerido pelas autoridades competentes devem

fornecer toda a sua documentacéo atualizada.

X3

%

Rastreabilidade: Os operadores devem implementar medidas adequadas de
modo a identificar rapidamente e de forma efetiva qualquer fornecedor ou

destinatario dos seus produtos.

X3

%

Responsabilidade: Os operadores sao responsaveis pela seguranca dos

produtos que produzem, transportam, armazenam ou comercializam.

% Seguranca: Os operadores ndo devem colocar no mercado produtos que ndo
sejam seguros. Estes devem aplicar medidas ou adotar procedimentos de modo
a alcancgar um elevado nivel de seguranca.

% Transparéncia: Os operadores devem informar imediatamente as autoridades

competentes, se tiverem razbes para acreditar que 0s seus produtos nédo

respeitam os requisitos de seguranga, de modo a prevenir 0s riscos decorrentes

da utilizacdo dos mesmos.

X3

%

Urgéncia: Os operadores devem retirar imediatamente do mercado os produtos
por si importados, produzidos, transformados ou distribuidos, caso tenham razées

para acreditar que estes ndo sejam seguros.

Os operadores das empresas do sector dos alimentos transformados secos para animais
de companhia devem garantir que todas as fases de producéo, transformacéo e distribuicdo sob
0 seu controlo sejam executadas de acordo com a legislacdo comunitaria, com a legislacédo

nacional compativel e com as boas praticas.
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Estes operadores devem cumprir nomeadamente os requisitos de higiene definidos no

Regulamento (CE) N° 183/2005 aplicaveis aos alimentos para animais de companhia como:

v" Manter ao nivel mais baixo que possa ser razoavelmente atingido, o risco de
contaminacdo bioldgica, quimica e fisica, em todas as fases de producédo
transformacao, distribuicao e utilizacao

v" Prever a aplicacdo geral de procedimentos baseados nos principios do sistema
de analise de perigos e pontos criticos de controlo.

v" Cumprir as obrigacbes especificas aplicaveis as atividades desenvolvidas

v Garantir o registo e/ou aprovacdo para desenvolvimento da respetiva atividade

<

Assegurar a rastreabilidade dos alimentos para animais e dos seus ingredientes
ao longo da cadeia alimentar animal constitui um elemento essencial para garantir
a sua seguranca, deste modo € importante assegurar que 0s operadores so
fornecam e utilizem alimentos provenientes de estabelecimentos registados e/ou

aprovados.

O fabrico de alimentos para animais de companhia, carece de licenciamento industrial
ao abrigo do Sistema de Industria Responsavel (SIR), aprovado pelo Decreto-Lei n.° 169/2012,
alterado e republicado pelo Decreto-Lei n.° 73/2015. A DGAV é consultada pela entidade
Coordenadora de Licenciamento de forma a realizar uma vistoria prévia e verificar se o

estabelecimento cumpre 0s requisitos necessarios a laboracéo.

Todas as atividades do setor dos alimentos para animais, para além do adequado
licenciamento, estdo sujeitas ao regime de registo ou aprovacéo ao abrigo do Regulamento (CE)
N.° 183/2005, existindo a atribuicdo de um Numero de Identificacdo Individual (NIl). No caso de
aprovacao, o inicio da atividade s6 pode ocorrer apos visita técnica, segundo as disposi¢des do

artigo 13° daquele regulamento.

Sempre que no decurso da atividade o operador da empresa do sector dos alimentos
para animais, produza, transforme, manipule ou armazene subprodutos de origem animal e seus
derivados, o registo ou aprovacgdo no ambito dos requisitos de higiene dos alimentos para animais
concorre com aprovacgao ao abrigo do artigo 24° do Regulamento (CE) N.° 1069/2009, igualmente

com realizacédo de vistoria e atribuicao do adequado Numero de Controlo Veterinario (NCV).
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6.2. Selecao e controlo dos fornecedores

Os operadores das empresas do setor dos alimentos para animais s6 podem utilizar e

fornecer alimentos provenientes de estabelecimentos registados e ou/aprovados.

Os fornecedores devem ser selecionados com base nas suas aptiddes para fornecer o

produto desejado, devendo-se estabelecer critérios para a sua selecao e avaliagao.

O processo de selecéo e controlo de fornecedores deve ser gerido no ambito do controlo

de qualidade da empresa, devendo-se antes de selecionar um fornecedor:

v Verificar 0 seu registo e/ou aprovagao
v Verificar 0 seu sistema de seguranca alimentar

v" Verificar o seu histérico de incidentes

Para manter a adequacdo enquanto fornecedor, deverd ser realizada uma
monotorizagdo e avaliacdo / inspecao dos fornecedores com a frequéncia necessaria em funcéo

de uma avaliagdo de risco.
A avaliacéo dos fornecedores deve incluir:

v' Capacidade de rastrear de volta ao seu fornecedor;
v" Adequabilidade do sistema de APPCC e plano de controlo de qualidade

implementados, sempre que aplicavel,

<

CertificacOes existentes na area da qualidade e/ou da seguranca alimentar;

<

Controlos oficiais a que sdo sujeitos no pais de origem;

<

Disponibilizacdo de fichas técnicas dos produtos fornecidos, onde a qualidade e
seguranca das matérias-primas e outros ingredientes estdo descritas através de

vérias especificacoes.

So através de uma adequada selecéo de fornecedores em associacdo com uma correta
inspecdo das matérias-primas e outros ingredientes, € possivel reduzir os perigos e deste modo

melhorar a qualidade e garantir a seguranca dos produtos finais.
6.3. Rececéo e verificagcdo das matérias-primas e outros ingredientes

As matérias-primas e outros ingredientes, tais como aditivos destinados a alimentacdo
animal e suas pré-misturas, devem ser alvo de uma verificacdo a chegada da unidade fabril a ser

efetuada por um operador qualificado e designado para o efeito.
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Os veiculos, a documentacdo, e os produtos devem ser inspecionadas antes da
descarga, pelo que a mesma s6 deve ocorrer em caso de conformidade. Caso seja detetada uma
ndo conformidade a rececdo do produto, este ndo podera ser descarregado e devera ser
encaminhado para devolugcdo com registo ao abrigo do procedimento internamente adotado e

toda a documentacéo relevante deve ser mantida , incluindo o motivo da rejeicao.
As verificacdes passam por:

o ldentificar o fornecedor;

o Verificar a rastreabilidades dos produtos;

o Verificar rotulagem, quantidade, lote, data de validade e condicbes de
armazenamento, sempre que aplicavel;

o Avaliar o estado da eventual embalagem;

o Avaliar o estado de limpeza do veiculo de transporte;

o Avaliar as caracteristicas fisicas do produto por visualizagdo macroscopica direta;

o Verificar a existéncia de guias de remessa, fatura, e outros documentos (tais como
documentos comerciais) sempre gue pertinente;

o Verificar no caso de materiais pereciveis ou congelados a temperatura de
transporte;

o Colheita de amostras, sempre que previsto no ambito do plano de controlo de

gualidade.

Deve existir um procedimento validado e documentado para efeitos do plano de controlo
de qualidade, que preveja a inspe¢do, amostragem e analise, de acordo com a natureza do
produto e perigo associado, devendo-se sempre ter em consideragéo a avaliagdo de risco. Este
documento deve abordar temas como o tipo e quantidade de amostra a recolher, bem como as
determinagfes analiticas, respetiva frequéncia e método de analise utilizado. Devem ainda ser
previstas as a¢cfes a desencadear em caso da detecdo de uma n&o conformidade na execucao

do plano de controlo de qualidade.

No Anexo | podemos encontrar uma arvore de decisdo que ajuda na gestdo dos

fornecedores, avaliando o risco e a frequéncia de verificacdo a ser realizada.
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7. Fabrico de alimentos transformados secos para animais de
companhia

7.1. Pré-requisitos
7.1.1. Instalacdes

As instalacBes tém de considerar varios aspetos técnicos desde o inicio do seu projeto.

A disposicdo, a concec¢do, a construcdo e as dimensdes das instalacbes devem ser
concebidas de modo a reduzir ao minimo o risco de erro, evitar a contaminacao e, da mesma
forma, permitir uma limpeza e/ ou desinfe¢cdo adequadas. A localizagédo deve salvaguardar que
seja livre de poluicdo ambiental e atividades que possam causar contaminagdo tanto das

matérias-primas como do produto final acabado.

Para além das proprias instalacdes as suas imediagdes mais proximas também devem

ser mantidas limpas.

As instalagdes devem deter luz natural ou artificial sendo que esta deve ser disposta de
forma conveniente e os equipamentos de iluminagcdo devem ser protegidos contra quebras por

forma a proteger os produtos da contaminag@o com vidro ou plastico rigido.

Os sistemas de escoamento devem ser adequados ao fim a que se destinam devendo
ser projetados, contruidos e localizados de forma a evitar o risco de contaminacao. A dire¢do da
drenagem nao deve ir de uma area contaminada para uma area considerada limpa. Os ralos
devem ter capacidade suficiente para remover a carga de fluxo esperada e ndo devem ser

localizados em areas em que um vazamento provoque contaminagao.

As canaliza¢gBes de dgua devem ser constituidas por materiais inertes e a gua ou vapor
utilizado como ingrediente, ou em contacto com produto deve ser de qualidade adequada e
atender aos requisitos especificos de seguranca para animais de companhia. Caso a agua nao
seja proveniente da rede publica é importante realizar um controlo microbiolégico e monitorizar

parametros relevantes.

A eliminagdo de aguas residuais, pluviais e esgotos deve ser realizada sem

contaminacado das matérias-primas e/ou do produto final.

As portas, janelas e outras aberturas devem impedir sempre a entrada de organismos

nocivos, tais como roedores, insetos e aves.
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O armazenamento de aditivos e pré-misturas deve ser realizado num local apropriado,

seguro e de acesso restrito a pessoas autorizadas.

Os tetos e os equipamentos instalados devem ser concebidos de maneira a reduzir a
acumulacédo de sujidade, a condensacédo, o desenvolvimento de bolores e o desprendimento de

particulares pois estes podem afetar a seguranca e qualidade dos alimentos.

As instalacdes devem ser mantidas limpas, secas e sempre que aplicavel devidamente

higienizadas. Deve igualmente ser considerado um plano de controlo de pragas adequado.

7.1.2. EQuipamentos

Os equipamentos devem ser utilizados em conformidade com os procedimentos pré-
estabelecidos pelo fabricante, sujeitos a limpeza/desinfecdo e programa de manutencdo

adequado.

Deve existir um fluxograma de fabrico com a identificacdo de todos os equipamentos

presentes no processo de producao.

Os equipamentos devem ser sujeitos a controlos periddicos, em conformidade com os

procedimentos escritos pré-estabelecidos.

Deve existir o registo de todas as operacfes de limpeza e de todas as operagbes de

verificacdo e afericdo dos equipamentos

Todas as balangas e equipamentos de medicdo utilizados devem ser apropriados &
gama de pesos ou volumes a medir e testados regularmente de modo a ser assegurada a sua

exatidao.

Todos os misturadores utilizados deverao ser igualmente adequados a gama de pesos
ou volumes a misturar e capazes de produzir misturas homogéneas adequadas, bem como
diluicbes homogéneas. Os operadores deverdo demostrar a eficacia dos seus misturadores no

que diz respeito ao parametro da homogeneidade.

A avaliagdo da homogeneidade € obrigatoria, devendo os operadores demonstrar
através de métodos validados que detém equipamentos e processos adequados e eficazes para
a obtencédo de misturas homogéneas. A eficiéncia do processo de mistura deve ser regularmente

verificada. Para avaliar esta eficiéncia devem ser realizados testes de homogeneidade, sendo
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que a frequéncia dos mesmos deve ser definida. Caso ocorram desvios repetidos a mesma deve

ser intensificada.

Estes testes sdo efetuados mediante o recurso a marcadores, sendo que estes devem
ser ou micronutrientes (aditivos) ou micromarcadores. O método mais utilizado, também
designado por método indireto baseia-se na adicdo de uma concentracdo conhecida de um
aditivo autorizado em alimentacdo animal (oligoelemento ou substancia farmacologicamente
ativa). Posteriormente devem ser recolhidas pelo menos 10 amostras que devem ser analisadas
individualmente de modo a proceder-se a determinagéo do teor do marcador e assim avaliar-se

a homogeneidade da mistura. Por fim é calculado o coeficiente de variacdo (CV):

» Se CV = 8% - Homogeneidade adequada;
» Se 8<CV<12- Aceitavel;
» Se CV 212 - Homogeneidade néo € adequada.

Os testes de homogeneidade podem ser efetuados em simultdneo com os testes de
contaminacao cruzada, pois os métodos e os marcadores utilizados sdo semelhantes. Para mais
informacdes sobre este tema pode ser consultado o Manual de Procedimentos Homogeneidade
e Contaminagdo Cruzada no Fabrico de Alimentos para Animais-Linhas de Orientagdo para

Avaliacdo e Gestao da DGAV em https://www.dgav.pt/wp-

content/uploads/2021/03/DGAVmanualproced linhasorient.pdf

Os estabelecimentos que ndo possuam condicdes para analisar de imediato as
amostras, devem guardar as mesmas num local climatizado de modo a prevenir a sua

degradacéo.

Equipamentos de detecdo de metais e imanes devem ser incluidos nos sistemas de

processamento quando necessario e 0s mesmo também devem ser verificados regularmente.
7.1.3. Gestao de residuos

Os estabelecimentos de transformacdo dos alimentos para animais de companhia
devem dispor de instalacfes adequadas para eliminar os subprodutos animais ndo utilizados e
os produtos derivados excedentes apOs a producdo, a ndo ser que as matérias nao utilizadas

sejam enviadas para transformacéo ou eliminag&o noutro estabelecimento.

Os residuos e os materiais ndo adequados para a alimentagdo animal devem ser

devidamente identificados e rapidamente separados e acondicionados em recipientes préprios.
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Estes recipientes de armazenagem de residuos devem estar tapados e afastados dos locais de

producao e armazenagem de produtos.

Devem ser definidas as areas de residuos e a frequéncias da remoc¢ao dos mesmos de

modo a prevenir que os desperdicios ndo se tornem fonte de alimento de pragas.

Todos as matérias que contenham niveis de risco de substancias farmacologicamente
ativas, contaminantes ou outros fatores de perigo, devem ser destruidos de forma adequada e

nao utilizados como alimento para animais.
7.1.4. Poeira e movimento do ar

Devem ser tomadas precaucbes contra o acumulo de poeiras e outros materiais

residuais.

Deve existir um “plano de gestdo de poeiras” e este deve incluir os procedimentos

necessarios de limpeza e desinfecéo das instalacdes e dos equipamentos.

E necessario ter especial atencdo aos aditivos e pré-misturas que tém alta propenséo
de gerar poeiras. Devem ser definidas medidas especificas para esses aditivos e pré-misturas de

modo a minimizar o impacto das tais poeiras no nivel de transferéncia inevitavel (carry-over).

Estas poeiras e residuos ndo devem ser removidas por ar comprimido, mas sim por

Vacuo.

O ar utilizado no transporte ou no arrefecimento deve ser sujeito a uma avaliagdo regular
do seu risco. Este ar pode tornar-se um veiculo para agentes patogénicos e por conseguinte

devem ser tomadas as precaucdes adequadas.
7.1.5. Plano de limpeza e higienizacao

De modo a executar as tarefas de limpeza e desinfecdo das instalacdes, equipamentos,
utensilios incluindo os circuitos e os silos de armazenamento dos ingredientes e dos produtos

finais acabados é importante a implementagédo de um plano de limpeza e higienizacao.

Este plano deve ser rigorosamente documentado e sempre que necessario revisto,
especialmente se forem introduzidos novos produtos, procedimentos, equipamentos ou se existir

uma alteracdo na concecao estrutural das instalacoes.

O plano deve especificar os seguintes pontos:
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v As areas e 0s equipamentos de fabrico e armazenamento, bem como os meios
transportes, que devem ser mantidos limpos;

O procedimento de limpeza e respetivo produto utilizado;

A frequéncia de limpeza;

O responsavel pela limpeza (pessoa/organizacao);

O responsavel pela verificacao;

A area de armazenamento dos produtos quimicos (se relevante);

AN N N NN

Os registos de operacdes de limpeza e de verificagéo.

Apenas produtos de limpeza e desinfecdo/higienizacdo compativeis com produtos

alimentares e devidamente homologados, podem ser utilizados.

Depois de implementado este plano é importante comprovar que as metodologias que
se estabeleceram produzem os resultados esperados, pelo que monotorizagdo da presenca de

contaminac¢des microbioldgicas ou residuos orgéanicos deve ser considerada.
7.1.6. Controlo de pragas

Deve ser implementado um programa de controlo de pragas, adaptado as condi¢des

inerentes de cada instalagéo.

Um programa eficaz de controlo de organismos nocivos deve estar previsto, mediante
um protocolo escrito e celebrado com a entidade responsavel. Caso este controlo seja efetuado

pelo préprio, devem ser observadas regras essenciais que garantam a sua eficacia.

O controlo de pragas s6 podera ser realizado com pesticidas devidamente homologados

e estes s6 deverdo ser manuseados por operadores com formagéo adequada.
O plano de controlo de pragas deve especificar:

v" QualificagBes da equipa;

v" Uma lista de pragas alvo (ex. roedores. insetos, passaros ...);

v" O método de eliminagéo das pragas (ex. armadilhas);

v' Tipo produto (incluindo fichas de dados de seguranca) e sua area de

armazenamento;

AN

Mapa(s) indicando a localizacdo dos iscos e que tipo de iscos séo utilizados. Um
exemplo de mapa esta indicado no Anexo lI;

v Identificag&o local dos iscos;

Universidade Luséfona de Humanidades e Tecnologias | Faculdade de Medicina Veterinaria

62



Sofia Alexandra Filipe Trindade | Manual de Boas Praticas: Alimentos transformados secos para animais de
companhia - caracterizacdo e obrigacdes legais dos diversos intervenientes na cadeia de producao.

v
v

v
v

Renovacdes dos iscos;

A area de armazenamento dos agentes quimicos (quando relevante);

A frequéncia da inspecdo (as areas de fabrico e armazenamento do produto
devem ser inspecionadas);

Registos de qualquer praga encontrada;

Detalhes das acdes corretivas implementadas.

Todos os procedimentos entdo adotados devem ser revistos periodicamente, estar

documentados e ser devidamente registados de forma permitir a sua verificagédo e controlo oficial
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Figura 5 - Exemplo de um isco com a sua respetiva identificagdo (Originais da autora).

7.1.7. Pessoal: formacéo e higiene

As empresas do sector dos alimentos transformados secos para animais de companhia

devem possuir pessoal suficiente e com as competéncias e qualificagcbes necessérias para a

producdo dos produtos em causa. Deve ser elaborado um organograma que especifique as

gualificacbes e as responsabilidades de todos os funcionarios, o qual deve estar ao dispor do

pessoal de enquadramento bem como das autoridades fiscalizadores competentes.

Os funcionarios devem receber formagédo adequada e de forma continua de acordo com

os procedimentos implementados, sendo que esta formacéo deve ser documentada.

Todo o pessoal deve ser informado de uma forma clara e por escrito das suas tarefas e

responsabilidades, particularmente no caso de existirem alteracoes.
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Os requisitos de higiene do pessoal dentro das instalacdes de transformacéo, devem ser
documentados e adotados por todos os funcionarios, incluindo visitantes e fornecedores. Estes
requisitos devem ser transmitidos sobre a forma de documento onde todos os comportamentos
exigidos desde da rececdo das matérias-primas até ao armazenamento e expedi¢do do produto,

devem estar descritos. O cumprimento dos requisitos deve ser verificado regularmente.

Devem existir instalacBes de higiene pessoal disponiveis para o pessoal da empresa,
mas estas ndo devem ser diretamente acessiveis da area de producdo. Deve ser utilizado

vestudrio e equipamento de protecdo adequado a respetiva area de trabalho.

Com base na avaliacdo de risco devem serem elaboradas regras claras relativamente a
praticas internas como as de fumar, comer, beber e ao uso de aderecos pessoais (como relégios,
brincos e anéis). Deste modo o consumo de alimentos e bebidas bem como o ato de fumar deve

s6 ser permitido em areas segregadas e dedicadas para o efeito.
7.1.8. Producao

Para cada unidade de fabrico de alimentos transformados secos para animais de

companhia deve ser nomeado um responsavel qualificado para a produgéo.

Os operadores devem certificar-se que as vérias fases da producdo sdo executadas de
acordo com as instru¢des e os procedimentos escritos pré-estabelecidos destinados a definir,

verificar e controlar os pontos criticos durante o processo de fabrico

O processo de fabrico deve ser baseado em instru¢des e/ou procedimentos escritos com
a respetiva ordem cronolégica. Esta instrucdo deve ser colocadas a disposi¢cdo do ou dos
operadores responsaveis pelo cumprimento dessa mesma ordem preestabelecida, evitando
deste modo erros no processo que possam provocar consequéncias graves para a saude e bem-

estar dos animais.

Deve-se vigiar a presenga de alimentos proibidos para a alimentacdo animal,
substancias indesejaveis e outros contaminantes que possam comprometer a salude e bem-estar
animal, bem como impacto nos tutores dos animais, estabelecendo estratégias de controlo

adequadas para minimizar os eventuais riscos.

Devem ser tomadas medidas de caracter técnico ou organizativo de modo a evitar ou
reduzir ao minimo os erros e as contaminac¢des cruzadas. Devem igualmente dispor de meios

suficientes e adaptados para efetuar os controlos durante o fabrico.
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Devem ser consideradas medidas apropriadas para garantir a rastreabilidade efetiva dos
produtos. Para tal deve-se considerar, entre outras, um mapa diario de fabrico onde conste todos
os ingredientes das dietas formuladas e que preveja para cada um a respetiva designacao,

quantidade utilizada, fornecedor e numero (n°) de lote de origem (quando disponivel).

Quando nao seja possivel identificar o n.° de lote de origem de um dos ingredientes
utilizados no fabrico de um determinado lote de produto acabado, deve ser utilizada a data de

aquisicao.

7.2. Processamento tecnologico (das matérias-primas até a
expedicéo)
7.2.1. Requisitos gerais

Existe um catalogo da UE que lista de forma néo exaustiva as matérias-primas utilizadas
na alimentacdo animal. O Catélogo simplifica a troca de informacdes sobre as propriedades dos

produtos e a lista das matérias-primas para alimentagdo animal.

A utilizacdo deste catélogo por parte dos operadores das empresas do sector dos
alimentos para animais é voluntaria, todavia, a denominag¢do de uma matéria-prima enumerada
no Catélogo s6 pode ser utilizada se todas as disposi¢cdes pertinentes do Catéalogo forem

respeitadas

O catadlogo de matérias-primas para alimentagcdo animal criado ao abrigo do
Regulamento (UE) 68/2013 tem como ultima versdo o Regulamento (UE) 2017/1017 da Comissao
de 15 de junho.

As matérias-primas que nao estejam incluidas no Catalogo devem ser notificadas no
Registo de matérias-primas, da responsabilidade do setor, antes de serem colocadas no

mercado.
As matérias-primas devem ser:

e Rastreaveis
e Estar em conformidade com as especificacfes estabelecidas. As especificacdes
devem indicar:
v As caracteristicas analiticas dos produtos;
v'  Os resultados da andalise de risco realizada;

v' Os tipos de alimentos para animais em que 0 seu uso é aprovado;
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v A lista de origens e fontes geograficas aprovadas;

v' Observacdes sobre possiveis perigos ou limitacbes de uso;

v' Observagdes sobre quaisquer caracteristicas especiais dos produtos
Controladas relativamente a substancias indesejaveis e a outros perigos
conhecidos. A lista de substancias indesejaveis e 0s seus teores
maximos podem ser consultados na DIRECTIVA 2002/32/CE.

Por definicdo substancias indesejaveis sao quaisquer substancias ou produtos, com
excecdo de agentes patogénicos, que se encontrem presentes no produto destinado a
alimentacdo animal e que constituam um perigo potencial para a sadde humana, animal e

ambiente.

Independentemente da forma como se apresentem, os produtos destinados a
alimentacdo animal devem ser de qualidade s&, integra e comerciavel e, por consequente, ndo
devem apresentar, quando utilizados corretamente, qualquer perigo para a saude humana, para

a saude animal ou ainda para o meio ambiente.

E por isso proibida a utilizac&o ou a colocacdo no mercado de produtos destinados a
alimentacdo animal com uma concentracdo de substancias indesejaveis que exceda os limites
maximos previstos no anexo | da Diretiva 2002/32/CE, em funcdo dos seguintes grupos:
contaminantes inorganicos e compostos azotados; micotoxinas; toxinas vegetais inerentes;
compostos organoclorados; dioxinas e policlorobifenilos (PCB's); impurezas botanicas
prejudicais e aditivos para alimentacdo animal autorizados em alimentos ndo visados para

animais apos transferéncia inevitavel.

As recomendagfes no que diz respeito as micotoxinas: desoxinivalenol, zearalenona e
ocratoxina A nos alimentos para animais de companhia estdo previstas no anexo da
Recomendacéo (UE) 2016/1319 da Comissé&o de 29 de julho de 2016.

Torna-se impossivel eliminar totalmente a presenca de substancias indesejaveis, mas é
importante que a sua concentragdo neste produto seja reduzida. Deve-se ter em conta a
toxicidade aguda da substancia, a sua capacidade de bioacumulacdo e de degradacéo, de forma

a evitar os efeitos indesejaveis e prejudiciais das mesmas.
7.2.2. Matérias-primas de origem animal
Para o fabrico de alimentos transformados secos para animais de companhia sdo

frequentemente utilizadas proteinas de origem animal, designadamente subprodutos de origem
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animal e produtos derivados nédo destinados ao consumo humano como o caso das proteinas

animais transformadas (PATS).

Os subprodutos de origem animal e seus derivados sdo por norma ingredientes
sustentaveis de alta qualidade, que ao ndo serem utilizados para consumo humanos seriam
descartados, mas em vez disso sdo utilizados impedindo o seu desperdicio. Surgem
principalmente no abate de animais para consumo humano, durante a producdo de géneros
alimenticios de origem animal como, entre outros, aparas, 6rgaos, partes das carcacas menos
apelativas, gorduras e pele, bem como produtos lacteos e ovoprodutos. Ao utilizar estes
subprodutos na alimentacdo animal esta-se a reduzir o desperdicio, a minimizar a pegada
ambiental e a reduzir o custo destes alimentos e da carne para consumo humano, promovendo

desde logo a economia circular.

Devera assim permitir-se aos operadores a colocagdo desses produtos no mercado
desde que sejam derivados de matérias-primas que nao exijam tratamento, ou que o tratamento

ou a utilizacao final da matéria tratada garanta o controlo adequado do risco.

Este risco tem de ser controlado adequadamente, mediante o processamento de tais
produtos, de acordo com condi¢des rigorosas e techicamente reconhecidas, que minimizem os

riscos sanitarios envolvidos.

Os operadores podem recorrer a PATs provenientes de matérias de categoria 3, com
excecdo das matérias referidas no artigo 10° alineas n), o) e p), do Regulamento (CE) n°
1069/2009; igualmente podem ser utilizados alimentos para animais de companhia importados
tal como previsto pela alinea b) do numero 2 no capitulo Il do anexo Xlll ao Regulamento (UE)
N.° 142/2011; podem ainda em algumas situagdes, ser utilizados géneros alimenticios de origem
animal provenientes de estabelecimentos aprovados ao abrigo do Regulamento (CE) N.°
853/200.

Apresenta-se de seguida, uma tabela que indica as atuais derrogacdes a interdicdo de
proteinas de origem animal em alimentacdo animal, sendo que os animais de companhia nao

estdo sujeitos a quaisquer restricbes na composicao da dieta.
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PAT (Ruminantes)
PAT Suino
PAT Aves

PAT (Outros ndo Ruminantes, excepto farinha
de peixe e farinha de sangue)

PAT Insetos

GELATINA & COLAGENIO (Ruminantes)
GELATINA & COLAGENIO (N&o Ruminantes)
PDS (Ruminantes)

PDS (Nao Ruminantes)
FARINHA SANGUE (N&o Ruminantes)

PROTEINAS HIDROLISADAS ( Ndo Ruminantes)

PROTEINAS HIDROLISADAS (Couros e peles de
ruminantes)

PROTEINAS HIDROLISADAS (outras que de ndo
ruminantes ou couros e peles de ruminantes)

FARINHA PEIXE
FOSFATO DI E TRICALCICO
LEITES E DERIVADOS

OVOS E OVOPRODUTOS

diversos intervenientes na cadeia de producéo

Tabela 4 — Interdigdo atual de proteinas animais em alimentacéo animal e respetivas derrogagtes
(Adaptado do Regulamento (CE) N.° 999/2001)

ANIMAIS
PEQUENOS " ANIMAIS
BOVINOS RUMINANTES SUINOS AVES PEIXES COMPANHIA EEII:ES COM ANIMAIS ZOO

PROIBIDA PROIBIDA PROIBIDA
RECICLAGEM RECICLAGEM RECICLAGEM
INTRA-ESPECIES INTRA-ESPECIES INTRA-ESPECIES

PROIBIDA PROIBIDA PROIBIDA PROIBIDA
RECICLAGEM RECICLAGEM RECICLAGEM RECICLAGEM
INTRA-ESPECIES INTRA-ESPECIES INTRA-ESPECIES INTRA-ESPECIES

PROIBIDA
RECICLAGEM
INTRA-ESPECIES

SO LEITES SO LEITES
SUBSTITUIGAO  SUBSTITUIGAO

PAT-proteina animal transformada ~ PDS-produtos derivados do sangue Bl proibido W A torizado Autorizado com restrices
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Figura 6- Exemplos de matérias-primas, processamento e produto final de uma fabrica de PATs (Imagens
gentilmente cedidas)

Para efeitos especiais de alimentacéo, podem ser utilizadas matérias de categoria 2 na
alimentagcdo de caes provenientes de canis ou matilhas reconhecidas, mediante autorizagédo
prévia da DGAV e ao abrigo dos requisitos previstos pelo artigo 18° do Regulamento (CE) n.°
1069/2009.

Universidade Luséfona de Humanidades e Tecnologias | Faculdade de Medicina Veterinaria

69



Sofia Alexandra Filipe Trindade | Manual de Boas Praticas: Alimentos transformados secos para animais de
companhia - caracterizacdo e obrigacdes legais dos diversos intervenientes na cadeia de producao.

Todos os subprodutos de origem animal ndo destinados ao consumo humano e produtos
derivados tém de ser provenientes de estabelecimentos devidamente aprovados ou registados
ao abrigo do Regulamento (CE) n.° 1069/2009, implementado pelo Regulamento (UE) N.°
142/2011.

Caso 0 processo tecnolbgico de transformacdo assim o permita, os subprodutos de
origem animal (ex.: figado, rim, pulmao) podem ser utilizados na sua forma fresca ou congelada.
Nesse caso, as matérias de categoria 3 ndo transformadas devem ser armazenadas e
transportadas refrigeradas, congeladas, ou ensiladas até ao seu processamento, a menos que
as mesmas sejam transformadas no prazo de 24 horas ap6s a recolha. Os veiculos utilizados no
transporte refrigerado devem garantir a manutencao de uma temperatura adequada (no maximo

a 7 °C) durante todo o transporte e permitir que essa mesma temperatura seja monitorizada.

Para efeitos de transporte de subprodutos de origem animal e produtos derivados, deve
ser colocado um rétulo aposto a embalagem, ao contentor ou ao veiculo durante o transporte e

armazenamento que:

a. Indique claramente a categoria dos subprodutos animais ou dos produtos
derivados;
b. Ostente a seguinte mencéo, inscrita de forma visivel e legivel:
i) no caso de matérias de categoria 3, «Nao destinado ao consumo

humano»

i) no caso de matérias de categoria 2 (com exceg¢do do chorume e do
conteudo do aparelho digestivo) e de produtos derivados de matérias de
categoria 2, «N&o destinado ao consumo animal»; no entanto, sempre
gue as matérias de categoria 2 se destinem a alimentagdo animal
conforme referido no artigo 18°, n° 1, do Regulamento (CE) n° 1069/2009
nas condi¢cOes previstas ou estabelecidas em conformidade com aquele
artigo, o rotulo devera indicar a mengao «Destinado a alimentagdo de ...»
completada com o nome da espécie especifica dos animais a cuja

alimentacdo as matérias se destinam,

Durante o transporte os subprodutos animais e os produtos derivados devem ser
acompanhados de um documento comercial conforme com o modelo estabelecido no
Regulamento (UE) N° 142/2011, ou, quando exigido pelo mesmo regulamento, de um certificado

sanitario.
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No caso do transporte entre operadores nacionais as remessas devem ser

acompanhadas de guia de acompanhamento segundo o Modelo 376/DGAV.
7.2.3. Matérias-primas geneticamente modificadas

Matérias-primas geneticamente modificadas podem ser utilizadas em alimentacéo
animal desde que devidamente aprovadas ao abrigo do Regulamento (CE) N° 1829/2003. O
registo da UE das variedades genéticas aprovadas pode ser consultado em:

https://webgate.ec.europa.eu/dyna/gm regqister/index en.cfm

Embora as variedades autorizadas néo representem perigo sob o ponto de vista da
seguranca alimentar, a sua utilizagdo por parte da industria dos alimentos compostos para

animais tem vindo a ser evitada por questdes relacionadas com a exigéncia do consumidor.

Sempre que utilizadas, devem ser devidamente declaradas no rétulo. Quando aplicavel
o operador devera dispor de procedimentos eficazes para controlar a sua presenca, ou variedade

genética, nos ingredientes para a formulacdo da dieta.

7.2.4. Géneros alimenticios que ja nao se destinam ao consumo humano “former
foodstuffs”

Podem ser utilizados na alimentacdo animal géneros alimenticios que ja ndo se destinam
ao consumo humano vulgarmente conhecidos como “Former foodstuffs” (FFS).Constituindo-se
como géneros alimenticios, estes alimentos foram fabricados para consumo humano em total
conformidade com a legislacdo alimentar da EU, mas que por razfes praticas, logisticas,
problemas de fabricag&o, defeitos de embalagem ou quaisquer outros defeitos, ndo seguiram
esta via sendo assim reencaminhados e utilizados para a alimentagdo animal. Ndo podem ser
utilizados alimentos provenientes do refluxo da restauragdo nem alimentos que apresentem um

risco para saude animal quando utilizados na alimentacdo animal.

Os géneros alimenticios que ja ndo se destinam ao consumo humano podem ser

classificados em 2 categorias:

a) Produtos que ndo contém, ndo sdo constituidos, nem estdo contaminados por
produtos de origem animal; esses produtos de origem n&o animal podem tornar-
se diretamente alimentos para animais na acecao e no ambito do Regulamento
(CE) N° 178/2002, desde que sejam subprodutos resultantes do processo de

fabrico de géneros alimenticios;
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b) Produtos que contém, sdo constituidos ou estdo contaminados por produtos de
origem animal; os produtos de origem animal tornam-se subprodutos animais na
acecao e no ambito do Regulamento (CE) n.° 1069/2009.No quadro do Anexo Il
podemos encontrar as utilizagdes autorizadas e o tratamento exigido para estes

produtos.

Figura 7- Exemplos de FFS utilizadas como potenciais matérias-primas para alimentagao
animal (Better Training for Safer Food, 2019).

Para efeitos de utilizacdo de géneros alimenticios que ja ndo se destinam ao consumo
humano em alimentacéo animal dever-se-a ter em consideracédo o fluxograma da figura 8.
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Geéneros alimenticios que ja ndo se destinam a

consumo humano

g I

Que nao contém, nao sao
constituidos, nem estédo
contaminados por produtos
de origem animal

séo
constituidos ou estéo
contaminados por produtos
de origem animal

\

\

Legislagdo SPA

Legislacdo Residuos

\

V1

Legislacdo EET

Residuos
Leqislaco ali . Adubos,
egislacdo alimentos para animais produtos
técnicos, etc.
Alimentos para animais
Legenda:

Condicdes especiais SPA- subprodutos de origem animal

Figura 8- Arvore de decis&o que pode ser utilizada para definir o encaminhamento de FFS na alimentacéo

Universidade Lus6fona

EET- encefalopatia espongiforme transmissivel

animal (Comunicac¢édo da Comisséo 2018/C 133/02)
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A industria dos alimentos transformados para animais de companhia preconiza o
combate ao desperdicio mediante aplicacdo de processos tecnoldgicos de vanguarda, utilizando
sempre que possivel as mais recentes inovagdes, reduzindo ao maximo o esgotamento de

recursos e ao mesmo tempo, maximiza os padrdes de seguranca.
7.2.5. Matérias proibidas em alimentacdo animal

Existe um conjunto de matérias-primas cujo uso na alimentag&o animal é proibido, entre

elas podemos destacar:

o Fezes;

e Urina;

e Conteudo isolado do aparelho digestivo resultante do esvaziamento ou separacao
do aparelho digestivo, independentemente do tratamento a que foi submetido ou
da mistura realizada;

e Peles tratadas com substancias tanantes (incluindo os respetivos desperdicios)

e Sementes e outros materiais vegetativos tratados, apés colheita, com produtos
fitofarmacéuticos;

e Madeira, incluindo serradura ou outros materiais derivados da madeira, tratados
com agentes de protecdo da madeira;

e Todos os residuos obtidos a partir das diversas fases do processo de tratamento
de aguas residuais urbanas, domésticas e industriais, independentemente de
qgualquer transformacdo a que esses residuos possam vir a ser sujeitos e da
origem das aguas;

e Residuos urbanos sodlidos, tais como as sobras de mesa das cozinhas
domésticas;

¢ Embalagens, e partes de embalagens, provenientes da utilizacdo de produtos da
industria agro-alimentar;

e Matérias-primas derivadas de variedades de Cannabis sativa L. com teor de tetra-
hidrocanabinol > 0.2 %;

e Flores, botdes e copas frutiferas de Cannabis sativa L.: uso restrito para fabrico

de aditivos destinados & alimentacédo animal.
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7.2.6. Processamento

Os operadores que fabricam alimentos transformados secos para animais de companhia

devem dispor de instalagbes adequadas para:

» Armazenar e tratar os ingredientes que recebem fornecendo condi¢cbes que
evitem a introducéo de riscos para a saude publica ou animal;

» Eliminar os subprodutos animais e produtos derivados néo utilizados
/remanescentes da producdo, bem como outros ingredientes fora de prazo ou ndo
conformes a ndo ser que sejam enviados para transformagédo ou eliminagéo

noutro estabelecimento ou instalagéo.
Os alimentos transformados secos para animais de companhia devem obrigatoriamente:

i) ser submetidos a um tratamento térmico que atinga uma temperatura de, pelo
menos 90°C, em toda a massa do produto final;

ii) ser submetidos a um tratamento térmico que atinga uma temperatura de, pelo
menos, 90 °C no que diz respeito aos ingredientes de origem animal, ou

iii) ser produzidos, no tocante as matérias-primas de origem animal, utilizando
exclusivamente:

e subprodutos animais, produtos derivados de carne ou produtos a base
de carne que tenham sido submetidos a um tratamento térmico a uma
temperatura de, pelo menos, 90 °C em toda a sua massa;

e |eite e produtos a base de leite, gelatina, proteinas hidrolisadas,
ovoprodutos, colagénio, produtos derivados do sangue, proteinas
animais transformadas, incluindo farinha de peixe, gorduras animais
fundidas, 6leos de peixe, fosfato dicélcico, fosfato tricalcico ou visceras
organoléticas, desde que tenham sido produzidos em conformidade com
0s requisitos previstos pela legislacdo dos subprodutos de origem animal.

iv) Podem ser utilizados subprodutos animais referidos no artigo 10° alineas I) e m),
do Regulamento (CE) n.° 1069/2009, bem como dos subprodutos gerados por
animais aquaticos e por invertebrados aquaticos e terrestres, se tal for autorizado
pela autoridade competente, e se 0s mesmos, forem submetidos a um tratamento
gue assegure que os alimentos para animais de companhia ndo colocam

quaisquer riscos inaceitaveis para a saude publica ou animal.
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A qualidade das matérias-primas representa um fator chave na producédo de alimentos
transformados para animais de companhia seguros e de qualidade, contudo a vertente

tecnoldgica do processo também tem muita influéncia no produto final.

]
I IR
¥ il
9.
¥
1) Rececgao de matérias-primas 5) Pré-condicionamento, extruséo, secagem
2) Pesagem 6) Revestimento (“Coating”), arrefecimento
3) Moenda 7) Ensaque, armazenamento, expedi¢cado

4) Doseamento e mistura

Figura 9- Representagdo esquematica de uma linha de produgéo de alimentos transformados
secos (Adaptado de DGAV, 2021).

7.2.7. Rececdo de matérias-primas

Nesta etapa € muito importante proceder a verificagdo e analise das matérias-primas,
assim como de toda a documentagdo que acompanha as remessas. A bascula é o primeiro
equipamento por onde passam as matérias-primas que chegam a fabrica. Esta permite a

pesagem de grandes quantidades das mesmas, no préprio camido de transporte.

Existem certas matérias-primas definidas, que sdo sujeitas a analise laboratorial de
modo a assegurar as caracteristicas apropriadas, sendo que a descarga s € autorizada se as

mesmas cumprir os requisitos.

Os subprodutos de origem animal e produtos derivados podem ser rececionados em big-
bag ou a granel, desde que o transporte ocorra em cumprimento total com as regras de higiene

de modo a evitar contaminagfes cruzadas entre matérias-primas.
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Figura 10- Exemplo de uma béascula e de um ponto de verificagcdo (Original da autora).

7.2.8. Descarga e armazenamento

A descarga e 0 armazenamento de matérias-primas ocorrem consoante a natureza das
mesmas e em funcdo dos locais designados e devidamente identificados nas instalacdes, bem
como de acordo com o fluxograma de fabrico inerente a cada estabelecimento. As matérias-
primas transportadas a granel, depois de pesadas na bascula sédo descarregadas no tegao. Este,
por norma, encontra-se protegido por uma cobertura de forma a evitar possiveis contaminacdes
durante o processo de descarga. Depois de descarregadas no tegdo, as matérias-primas sao
encaminhas para silos definidos. Importa assegurar a limpeza e sempre que possivel, a

desinfecéo adequada do tegéo, dos meios de transporte e dos silos.

Figura 11- Exemplo de um tegédo (Original da autora).
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De forma a garantir um ambiente adequado de armazenamento nos silos é importante
existir um controlo sobre a temperatura, humidade e tempo de armazenamento. Este controlo
permite evitar que ocorra uma deterioracdo dos produtos, que pode significar perdas significativas
do valor nutritivo e consequentemente dar origem a produtos finais com menor qualidade, bem

como pOr em causa a sua propria seguranca.

Existem casos especificos, como o da gordura que é armazenada em silos aquecidos
(que dispdem de uma cobertura isolante) o que permitindo assim garantir o estado liquido deste

produto.

As matérias-primas rececionadas ensacadas em big-bag ou em contentores
intermédios para mercadorias a granel (IBC), sdo descarregadas e armazenadas conforme a
sua especificacdo em locais proprios nos respetivos armazéns. Estes armazéns devem estar

protegidos da entrada de pragas.

A descarga de produtos frescos, pelas suas particularidades, em especial a necessidade
de manutencao da sua temperatura de conservagao e o seu elevado risco de deterioragédo obriga
a que a descarga ocorra no menor espaco de tempo possivel e diretamente para a camara de
refrigeragdo. Esta cAmara de refrigeragdo deve ser monitorizada de forma cuidadosa de modo

gue as condi¢Bes de armazenamento estabelecidas sejam sempre cumpridas.
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Figura 12- Exemplos de tipos de armazenamento de matérias-primas (Originais da autora).

7.2.9. Moenda

A moenda visa reduzir o tamanho das particulas da matéria-prima, de forma a permitir
um aumento da digestibilidade, aceitacdo e melhoria das propriedades de mistura bem como
promover a capacidade de processamento das matérias-primas, permitindo neste caso um
processo de extrusdo mais eficiente e uniforme.

Existem varios tipos de moinhos que podem ser utilizados nesta operacdo, desde
moinhos de martelos, de rolos ou de bolas sendo que os mais utilizados neste tipo de industria

sdo os de martelos, pela sua maior versatilidade e pela sua facilidade de manutencgéo.

De forma a melhorar a eficiéncia do processo de moenda, e tendo em consideracdo a
natureza das matérias-primas a utilizar, bem como, dos equipamentos instalados, é desejavel
gue as mesmas sejam objeto de uma pré-homogeneizagéo.
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Figura 13- Exemplos de moinhos (QOriginais da autora).

7.2.10. Doseamento e mistura

Cada referéncia de alimento de transformado seco para animais de companhia possui

guantidades perfeitamente pré-estabelecidas de todos os ingredientes que a compdem.

Assim sendo, o doseamento, consiste na pesagem de cada uma das por¢cdes dos

diversos ingredientes a utilizar, conforme a formula do produto.

Esta pesagem é efetuada em balancas, que possuem graus de precisdo adequados &

gama de pesos a medir e devidamente testadas.

z

Na maioria dos casos este doseamento € efetuado de forma automatica incluindo
sistemas de alarmes de seguranca que garantem a monitorizacdo de eventuais falhas do

Processo.

A operacdo de mistura visa associar as diferentes matérias-primas, de forma a obter um
produto o mais homogéneo possivel. Esta etapa é de elevada importancia dadas as diferencas
de densidades e caracteristicas préprias de cada matéria-prima e visto que a homogeneizagéo
vai afetar de forma significativa a qualidade e caracteristicas do produto final.

A mistura é realizada em equipamento especifico, a misturadora, e é nesta fase também
gue os aditivos destinados a alimentacdo animal, ou suas pré-misturas, podem ser adicionados

as ainda matérias-primas.
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Figura 14- Exemplos de misturadoras e balanca de doseamento (Originais da autora).

7.2.11. Pré-condicionamento

Esta fase ocorre no condicionador e é responsavel pelo aguecimento e humidificacéo da
mistura sendo que também podem ser adicionadas algumas matérias-primas nesta etapa como

por exemplo carne fresca, 0leos, aditivos liquidos, corantes e gordura.

Com este objetivo é adicionado vapor de dgua a mistura durante aproximadamente 120
segundos. O vapor e as taxas de fluxo de agua sdo geralmente equilibrados de modo a fornecer

uma temperatura a mistura entre os 70-90°C a saida deste equipamento.

O aumento de forma uniforme da temperatura e da humidade, leva a um aumento da

estabilidade do processo de extrusdo com consequente aumento de qualidade do produto final.

Este processo confere uma textura plastica a mistura, que vai por um lado auxiliar o
processo de cozimento do produto e, por outro, reduzir drasticamente o desgaste por abrasdo

das pecas da extrusora.
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Figura 15- Exemplos de pré-condicionadores (originais da autora).

7.2.12. Extrusao

Este é o processo central da producdo de alimentos transformados secos para animais
de companhia e pode ser descrito como um processo em que misturas himidas de matérias-

primas amilaceas e proteicas séo cozidas e transformadas numa pasta viscosa e plastica.

Este processo combina o aguecimento do produto com o ato de extrusdo que pode ser
definido de forma simplista como a moldagem de um material, forcando-o a passar por uma

abertura especifica.

A extrus&o ao submeter o alimento a altas temperaturas ( 125-1502C) , pressao ( 34-37
atmosferas) e humidade ( 23-28%) promove o0 aumento da digestibilidade, a redug&o dos fatores

anti-nutricionais e a higienizacdo do produto.
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Figura 16- Exemplos de extrusoras e seus componentes (Originais da autora).

7.2.13. Secagem

z

A secagem é uma etapa necessaria para reduzir a elevada humidade do produto
extrudido e também para o0 mesmo atingir uma atividade da agua baixa, visto que esse facto é
essencial para a conservagéo e estabilidade do produto final.

No final desta fase, os produtos extrudidos devem apresentar uma humidade inferior a
10% e uma atividade de agua (Aw) inferior a 0.6 de modo a limitar o crescimento microbiano.
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O transporte pneumatico dos produtos da extrusora para o secador ajuda a reduzir o teor
em humidade em 1 a 2% e favorece a higiene do produto (melhora o saneamento ao redor da

matriz da extrusora).

Podem ser utilizados varios tipos de secadores, mas o0 secador de tapetes horizontal é
0 equipamento mais vulgarmente utilizado nesta inddstria. O ar aquecido passa a uma velocidade

de 40 a 60 metros por minuto pelo produto e atinge uma temperatura de 90 a 180°C. E importante

que a secagem ocorra de forma completa e uniforme.

Figura 17- Exemplos de secadores (Originais da autora).
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7.2.14. Injecao de liquidos a vacuo

Nesta etapa sédo adicionadas matérias-primas liquidas ao produto, como é o caso das

gorduras.

Os sistemas de injecdo de liquido a vacuo apresentam varios beneficios sobre os
sistemas atmosféricos visto que conseguem uma adi¢éo de 40% de liquido e que este consegue

entrar dentro da estrutura porosa do produto em vez de apenas constituir um revestimento topico.

Nos sistemas a vacuo o equipamento utilizado € um “Vacum Coater “e como ja referido
anteriormente este processo permite que exista uma absorcdo e distribuicdo uniforme dos
liquidos no interior poroso do produto o que leva & obtencédo de produtos finais mais homogéneo,

mais palataveis, e com melhor qualidade nutricional.

Figura 18- Exemplos de sistemas de injecéo de liquidos (Originais da autora).
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7.2.15. Arrefecimento

A temperatura a gue ocorrem as etapas anteriores obriga a um arrefecimento antes do

ensaque ou armazenamento do produto final acabado.

O arrefecedor pode estar acoplado diretamente ao secador, mas no caso de se utilizar
mais de 5/8% de gordura como revestimento nos alimentos transformados secos para animais
de companhia € necessario que o produto seja primeiro seco, depois revestido e sé depois
arrefecido. Nestes casos é muitos vezes utilizado um arrefecedor vertical de forma a evitar o

acumulo de gordura que ocorreria num arrefecedor horizontal.

Figura 19- Exemplo de arrefecedor (Original da autora).

7.2.16. Ensaque

No final do processo de producdo o produto acabado pode ser expedido a granel ou

ensacado.

Os alimentos transformados secos para animais de companhia, quando expedidos
ensacados devem ser acondicionados em embalagens novas que devem possuir todas as

caracteristicas necessarias a conservacao e protecao dos produtos.
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Atualmente o processo de ensaque ocorre de forma totalmente automatizada. O controlo
do processo de ensaque deve ser garantido, mediante a pesagem regular das embalagens
comerciais em balancas com gamas de pesos apropriadas e devidamente aferidas, bem como

da eficacia da selagem e, sempre que aplicivel, da respetiva rotulagem.

A inclusdo de um detetor de metais no sistema de ensaque, oferece uma garantia
adicional importante, ao reduzir a probabilidade de incidentes com introdugdo de metais

provenientes do préprio sistema produtivo.

Nesta é etapa é também realizada a rotulagem dos produtos acabados.

1
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Figura 20- Exemplos de maquinaria de ensaque (originais da autora).

7.2.17. Armazenamento e expedicao

Apb6s o ensaque o produto final € encaminhado para armazéns adequados onde 0s
principios FIFO (“First In First Out “-primeiro a entrar, primeiro a sair) ou FEFO (“First Expired

First Out “primeiro a expirar, primeiro a sair ) devem ser aplicados.

No caso de expedicdo a granel o produto deve ser armazenado em silos apropriados
para o efeito, devidamente higienizados e mantidos.

A &rea de armazenamento deve ser mantida em condi¢Bes de temperatura e humidade

adequadas a sua conservacdo e estabilidade, para além das adequadas condicbes de
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conservagdo, manutencdo, limpeza e controlo de pragas. Deve ainda prever-se o

armazenamento segregado e devidamente identificado dos diversos produtos.

Os procedimentos de expedicdo implicam, um rigoroso controlo de forma a ser garantida

a rastreabilidade total de todo o produto expedido.

O transporte e 0 armazenamento devem cumprir todas as normas previstas no
Regulamento (CE) N.° 183/2005, de modo que a integridade e inocuidade do alimento

transformado transportado seja mantida.

Figura 21- Exemplos de armazenamento do produto final acabado (originais da autora).
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7.3. Seguranca dos alimentos transformados secos e APPCC

E necessario garantir a seguranca dos alimentos para animais ao longo de toda a cadeia.
A legislacéo define requisitos de higiene minimos, mas é aos operadores que cabe o importante
papel de tomar medidas e adotar procedimentos para que seja alcancado um elevado nivel de

seguranca.

A aplicacdo geral de procedimentos baseados nos principios do sistema de APPCC
associado a adocdo de boas préticas de higiene, refor¢ca a responsabilidade dos operadores das

empresas do sector dos alimentos para animais.

O sistema de APPCC corresponde a um sistema estruturado, preventivo e sistematico
gue permite garantir a seguranga alimentar, mediante identificagdo e controlo de perigos fisicos,
quimicos e biolégicos em todas as fases do processo. Ao implementar um sistema APPCC,

projetam-se medidas para prevenir, eliminar ou reduzir estes perigos para niveis seguros.

O sistema APPCC pode ser aplicado em todas as etapas da cadeia alimentar, desde a
producdo ao processamento, incluindo o embalamento, armazenamento, transporte e a

distribui¢cdo constituindo-se assim como uma mais-valia para o operador.

O sistema de APPCC é de implementacao obrigatoria por todos os operadores do setor
dos alimentos para animais, incluindo os destinados a animais de companhia, a exce¢édo das
operacdes que se situem a nivel da producao primaria. Este sistema deve ter em consideracao
os principios contidos no Codex Alimentarius, mas deve permitir uma flexibilidade suficiente em
todas as situacdes. Em algumas empresas do sector dos alimentos para animais nao é possivel
identificar pontos criticos de controlo e, em certos casos, as boas praticas podem substituir a

analise dos pontos criticos de controlo.

O sistema APPCC por si s6 ndo é autossuficiente, e deve ser apoiado por um forte
sistema de gestdo, rastreabilidade e implementacdo de um programa de pré-requisitos. Para o
efeito os operadores devem cumprir a legislagdo em vigor e estabelecer a priori pré-requisitos,
em funcao das obriga¢des aplicaveis do anexo Il do Regulamento (CE) N° 183/2005 tais como:
o plano de limpeza de equipamentos e higienizagdo das instala¢des, o plano de controlo da agua,
o plano de controlo de pragas, o plano de homologagé&o dos fornecedores, o plano de manutencéo
dos equipamentos e instalag@es, o plano de rastreabilidade, o plano de identificacéo e eliminacdo

dos residuos, o plano de limpeza e o plano de retirada do mercado de produtos ndo conformes.
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Os pré-requisitos controlam os perigos associados ao meio envolvente do processo de
producdo dos alimentos para animais, enquanto o sistema APPCC controla os perigos

associados ao préprio processo de producao.

O sistema APPCC baseia-se em sete principios basicos que se dividem em vérias fases
de implementacao, e que correspondem a uma forma pratica de identificar e controlar os perigos
significativos de forma continua e permanente. Para além de promover a producdo e
reconhecimento de produtos seguros, a documentacdo técnica permite comprovar essa

seguranga.

Tabela 5 — Os sete principios e respetivas fases (DGAV,2018).

Fase 1. Designar a equipa APPCC
Fase 2. Descricdo do(s) produtos(s)
Etapas Preliminares Fase 3. Identificar a utilizac&o prevista

Fase 4. Construcéo do fluxograma
Fase 5. Confirmacéo do fluxograma no local
Fase 6. Listar todos os potencias perigos

Principio 1 Andlise de perigos Fase 6. Conduzir uma analise de perigos
Fase 6. Considerar as medidas de controlo

Determinar Pontos Criticos de Fase 7. Identificar os PCCs (pode ser utilizada uma
Principio 2 controlo (PCCs) arvore de deciso)

Principio 3 | [Estabelecer limites criticos  |[Fase 8. Estabelecer o(s) limite(s) critico(s) para
cada PCC

Principio 4 | Estabelecer um sistema para [Fase 9. Estabelecer um sistema de monitorizacao
monitorizar o controlo dos |para cada PCC
PCCs
Principio 5 Fase 10. Estabelecer a agéo corretiva a
Estabelecer a¢des corretivas lempreender quando a monitorizacao indica que um
determinado PCC néo esta sob controlo
Principio 6 | Estabelecer procedimentos de [Fase 11. Estabelecer procedimentos de verificagédo

verificagédo para confirmar se o sistema APPCC a funcionar
eficazmente
Principio 7 Estabelecer sistema de Fase 12. Criar sistema de documentac&o acerca de
documentacao e registos  todos o0s registos apropriados a estes principios e
apropriados sua aplicacao
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7.3.1. Selecao da equipa APPCC

Deve ser designada uma equipa APPCC capaz de realizar um plano eficaz. Esta equipa

deve ser multidisciplinar e deve incluir um:

¢ Representante de topo (Decisor /Lider) - pode ser umas das pessoas identificadas
abaixo, e idealmente deve ser alguém com formacao em APPCC;

e Responsével pela producédo- Conhecimento sobre procedimentos operacionais;

o Responsavel pela qualidade - Conhecimento sobre a qualidade dos ingredientes
e dos produtos finais acabados;

o Especialista na engenharia do processo - Conhecimento sobre as etapas de
producéo, equipamentos e instalacoes;

e Outros- podem ser necessarios especialistas que oferecam conhecimentos
técnicos ou especificos em aquisicdes dos ingredientes, atividades operacionais,

distribui¢cdo, microbiologia, entre outros.

Quando a empresa nao possuir estes recursos, pode recorrer a terceiros e procurar
aconselhamento especializado junto de associagfes industriais ou comerciais, peritos e

autoridades reguladoras em APPCC.
7.3.2. Descricao do(s) produto(s) e uso(s) pretendido(s)

Deve ser realizada uma descricdo completa das caracteristicas dos produtos finais

acabados e do seu uso pretendido. A lista efetuada deve incluir:

e A composicdo (a origem de todos os materiais);

¢ Otipo de processamento;

e As propriedades fisicas ou quimicas que podem afetar a seguranca do produto
(por exemplo, pH, Aw);

e O sistema de embalagem (por exemplo, atmosfera modificada, vacuo);

¢ As condi¢bes de armazenamento e distribuicdo (ex. refrigerado, a temperatura
ambiente);

e A validade;

e Aidentificacdo do uso pretendido. Deve ser descrita a espécie/categoria animal a
gue se destina os produtos finais;

e As instrucdes de utilizacdo (ex. armazenamento, preparacao);
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e Consideracdes de um potencial uso indevido.
7.3.3. Construcéo do fluxograma de fabrico

O fluxograma de fabrico deve incluir todas as etapas do processo produtivo para um
determinado produto ou para grupo de produtos que seja sujeito ao mesmo tipo de

processamento.
Os fluxogramas devem incluir (quando relevante):

e Todas as entradas relevantes para o fluxo do processo, incluindo matérias-primas
e quaisquer outros ingredientes;

e Todas as etapas do processo mecéanico (de inicio ao fim);

e Sequéncia e interacdo de todas as etapas do processo;

e Equipamentos passivos (ex. imanes);

¢ Materiais de contato (por exemplo, 4gua, embalagem);

e Potenciais areas de contaminacgao cruzada;

e Etapas de armazenamento, embalamento e transporte;

o Etapas onde as fracfes sdo removidas do processo (e néo retornam);

e Produtos semi-acabados, subprodutos, produtos acabados, retorno e fluxo de

residuos.
7.3.4. Confirmacéo do fluxograma no local

A equipa de APPCC depois da construgéo do fluxograma deve testa-lo no local. Esta é

uma fase indispensavel para a assegurar a fiabilidade do fluxograma construido.

Qualquer desvio observado deve resultar numa alteracdo do fluxograma original para

torn4-lo tdo exato quanto possivel.
7.3.5. Principio 1. Anélise de perigos

Em cada etapa do processo, a equipa APPCC deve listar todos os potenciais perigos.

Esta lista constituird o suporte para percorrer a arvore de decisao.
Podem distinguir-se trés grandes categorias de perigos:

v Perigos quimicos - Substancias indesejaveis em alimentacao animal decorrentes

da contaminacdo das matérias-primas e outros ingredientes adquiridas ou
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resultante de contaminacdo cruzada ou arrastamento inevitavel nos
estabelecimentos;

v' Perigos bioldgicos - relacionados com a presenca de microrganismos (fungos,
bactérias, virus, parasitas e prides) indesejados que podem existir nas matérias-
primas ou resultar da contaminacéo do produto durante o processo produtivo;

v" Os perigos fisicos - corpos estranhos (vidro, plastico, metal, madeira, pedras,
0ssos, residuos de embalagem etc.) que contaminam as matérias-primas ou

outros ingredientes bem como o produto final.

Alguns dos potenciais perigos presentes nos alimentos transformados secos para

animais de companhia sédo apresentados nas tabelas do Anexo IV.

A equipa deve realizar uma analise de risco para todos os perigos identificados. Nesta
andlise deve ser feita a avaliagdo da probabilidade de ocorréncia de cada perigo e da severidade

associada a cada um deles.

Tabela 6 — Classificacéo dos perigos em funcéo da sua probabilidade de ocorréncia (DGAV, 2018).

Baixa Teoricamente possivel mas dificil de ocorrer na prética
Média Pode ocorrer, tendo sido demonstrada a sua ocorréncia na pratica
Alta Provavel de ocorrer

Tabela 7 — Classificacéo dos perigos em fungéo da sua severidade, ou seja, da gravidade que os mesmo
apresentam para a saude (DGAV, 2018).

Baixa Doencas menores. Podem provocar indisposicdo ou mal-estar, com
eventual necessidade de atendimento médico. Sem risco para a vida

Média Doencas substanciais. Os efeitos podem ser revertidos por atendimento
médico, contudo podem obrigar a hospitalizacédo
Alta Doencas graves. Obriga a internamento ou podendo inclusive provocar a
morte
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Com base nas classificacdes da probabilidade de ocorréncia e da severidade, avalia-se
0 risco decorrente para cada perigo identificado. O risco corresponde, portanto, a severidade do

perigo x probabilidade de ocorréncia.

Tabela 8- Classificacéo do risco em fun¢ao das combinag8es possiveis entre a severidade e a
probabilidade de ocorréncia (DGAV, 2018).

Severidade

Baixa (1) Média(2) Alta (3)

® Alta (3) 3

i)

@©

2 Media (2) 2

i)

@®©

-g Baixa (1) 1 2 3
ol

Baixo risco Médio risco | Alto risco

Tabela 9— Em fungdo dos niveis de risco determina-se a necessidade de existirem medidas em etapas
especificas do processo de fabrico por forma a controlar os perigos (prevencao, eliminacao ou reducgédo para
niveis aceitaveis) no produto final acabado (DGAV, 2018).

1-2 Nao sdo necessarias medidas de controlo

3-4 Nao séo necessarias medidas de controlo, mas as conclusdes devem ser
reavaliadas periodicamente

5-6 Medidas de controlo necessarias (ao abrigo do programa de pré-requisitos)

7-9 Medidas especificas de controlo sdo necessarias para controlar o risco

Pode ser necessario mais que uma medida de controlo para cada perigo e mais que um

perigo pode ser controlado com a mesma medida.

Alguns dos potenciais perigos (por fases de producéo) causas e medidas de controlo

sdo apresentados no Anexo V.

Todas as medidas de controlo devem ser validades de modo a garantir que as mesmas

sejam eficazes.
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7.3.6. Principio 2. Identificar Pontos Criticos de Controlo

Nesta etapa sao identificados 0s pontos ou as fases operacionais criticas do fluxograma

do processo necessarias para o controlo dos perigos identificados.

Um ponto critico de controlo (PCC) corresponde a um ponto, etapa ou procedimento num
processo no qual uma medida de controlo deve ser aplicada e, como resultado, um perigo pode

ser prevenido, eliminado ou reduzido para niveis aceitaveis.

A identificacao destes PCCs pode ser facilitada pelo uso de uma arvore de decisdo como

a que esta representada no Anexo VI.

Depois de se ter terminado e confirmado todos os PCCs é importante identifica-los de

forma clara em toda a documentacéo relacionada com o sistema de APPCC.

Podemos encontrar alguns exemplos especificos de PCC na producdo de alimentos
transformados secos para animais de companhia no Anexo VI, identificando os respetivos

perigos e métodos de controlo.
7.4.7. Principio 3. Estabelecer limites criticos

Cada medida de controlo associada a um PCC deve dar origem ao estabelecimento de
limites criticos. Os limites criticos correspondem aos valores maximos aceitaveis para o perigo
identificado com vista ao garante da seguranca do produto. Os limites criticos separam a

aceitabilidade da néo aceitabilidade de um produto.

O estabelecimento dos limites criticos deve ser baseado na legislagcdo em vigor,

requisitos internacionais, ou na falta deles, no histérico demostrado pelo operador.

Estes limites criticos devem der mensuraveis e observaveis de forma a permitir uma
monotorizagdo. Podem ser considerados pardmetros mensurdveis como por exemplo: a
temperatura, o tempo, o pH, o nivel de humidade, a Aw, o0 aspeto visual, o cheiro, a textura, bem
como limites maximos legalmente estabelecidos. Quaisquer limites criticos que tenham como
monitorizacdo uma base subjetiva, como é o caso inspec¢des visuais, devem ser suportados com

protocolos escritos e exemplos claros.
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7.3.8. Principio 4. Estabelecer um sistema para monitorizar o controlo dos PCCs

Deve ser implementado um plano de monitorizacdo, constituido por observac¢des ou
medi¢cBes realizadas em cada um dos pontos criticos identificados, de forma a garantir o

cumprimento dos limites criticos estabelecidos.

Idealmente, os sistemas de monitorizagdo devem ser projetados para identificar o mais
rapidamente possivel quaisquer controlos que se estdo a tornar ineficazes, antes mesmo da sua
falha.

A monitorizacdo quimica e fisica & frequentemente privilegiada em relacdo &
microbioldgica, pois pode ser executada rapidamente e muitas vezes pode indicar o estado

microbioldgico do produto.

A monitorizagdo de PCCs pode ocorrer de forma continua, semi-continua ou aleatéria
dependo da etapa do processo e da natureza do parametro a ser medido. E importante por isso

gue a frequéncia de qualquer monotorizagéo seja especificada no sistema APPCC.
7.4.9. Principio 5. Estabelecer acfes corretivas

Acdes corretivas especificas devem ser previstas sempre que um limite critico

estabelecido para um PCC é excedido.

Estas a¢cbes devem ser tomadas, tanto internamento de modo a impedir a colocag&o no
mercado de um produto ndo seguro, como externamente quando o mesmo ja se encontra

distribuido (pode ser necessario por exemplo retirar/recolher o produto do mercado).
As acdes corretivas devem incluir:

v’ Identificacdo da pessoa(s) responsavel(eis) pela realizacdo da acao corretiva;

v Descricdo dos meios e das a¢des necessarias para corrigir o desvio observado;

v' Acles a ser tomadas relativamente aos produtos produzidos quando a situagéo é
critica;

v' Registo das agdes tomadas (ex. data, hora, tipo de acéo, pessoa responsavel e

verificag&o posterior).
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7.3.10. Principio 6. Estabelecer procedimentos de verificacao

Os sistemas de verificacdo devem ser implementados pela equipa APPCC de forma a
garantir que todo o pessoal estd a cumprir 0s requisitos do sistema e que o préprio sistema é
eficaz. As auditorias, os testes, as amostragens e as analises podem ser utilizadas para

determinar se o sistema de APPCC esta a funcionar corretamente.
Os procedimentos de verificacdo podem incluir:

v" Revisdo do sistema de APPCC e dos seus registos (por ex. através de auditorias)
v Revisdo dos desvios e disposicdes do produto
v' Revisdo das reclamacoes

v Revisdo dos incidentes relacionados com a retirada dos produtos do mercado

7.3.11. Principio 7. Criar sistemas de documentacdo e de registos apropriados

A manutencgéo eficiente e precisa de registos é essencial para a aplicacdo de um sistema
APPCC. Deve estar previsto a elaboragdo de documentos e registos adequados a natureza e
dimensdo da empresa em questdo, a fim de demonstrar a aplicacdo eficaz das medidas

necessérias ao controlo dos perigos.

Tabela 10— Exemplos de documentacao e registos (DGAV, 2018).

Documentagéo Registos

Anélise de riscos Implementacédo de pré-requisitos

Identificacdo de PCCs Atividade de monotorizacdo de PCC

Estabelecimento de limites criticos Desvios e agoes corretivas

Alteracdes ao plano APPCC Atividades de verificac&o

Sempre que exista uma alteracdo num produto, num processo ou em qualquer fase da
producdo, transformacdo, armazenamento e/ou distribuicéo, os operadores das empresas devem

rever 0os seus procedimentos e introduzir as alteragfes necessarias.
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Pelo menos uma vez por ano a equipa de APPCC deve reunir para discutir o sistema
APPCC em vigor.

E igualmente muito importante realizar auditorias internas conduzidas por pessoal
qualificado e formalmente relatadas, sendo que se deve registar todas as operacfes que ndo
estdo em conformidade com 0s requisitos operacionais. Qualquer ndo conformidade deve ser

corrigida e o relatério de auditoria atualizado em consonancia.
7.4. Contaminacdo cruzada e transferéncia inevitavel

A introducéo de contaminantes em alimentos para animais pode ocorrer em qualquer
fase da cadeia, sendo que a contaminacdo cruzada decorre da presenca de uma substancia
indesejavel/intoleravel (farmacologicamente ativa, ou ndo) num alimento ndo alvo. Para além
destas eventuais contamina¢des ainda podem ocorrer contaminacao da propria linha de fabrico,
devido ao arrastamento de vestigios de ingredientes de um lote de produgdo para outro,
habitualmente apelidado de “carry over”. Este arrastamento constitui-se como uma contaminacao
cruzada que ocorre no processo produtivo, homeadamente nos moinhos, no doseamento, na

misturadora, na extrusora ou nos sistemas internos de transporte e de armazenamento.

A gestdo da contaminacdo cruzada e/ou transferéncia inevitavel, é legalmente

obrigatéria e deve ser sempre considerada no ambito do sistema APPCC.

Devem ser realizados testes de contaminagdo cuja frequéncia devera ser estipulada
pelos operadores com base no risco associado aos produtos que manipulam/fabricam, as
técnicas de producdo inerentes a cada estabelecimento e aos resultados das verificagfes
anteriores. Por norma estes testes devem ser realizados no inicio da atividade, e repetidos pelo
menos uma vez por ano. Os métodos e mais informagdes sobre o0s tipos e frequéncias dos testes
de contaminagdo podem ser consultados no Manual de Procedimentos Homogeneidade e
Contaminagdo Cruzada no Fabrico de Alimentos para Animais- Linhas de Orientacdo para

Avaliacdo e Gestdo da DGAV em:

https://www.dgav.pt/wp-content/uploads/2021/03/DGAVmanualproced linhasorient.pdf
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7.5. Controlo de qualidade

E obrigatério implementar um plano de controlo de qualidade, ao abrigo dos requisitos

de higiene dos alimentos para animais previstos no anexo Il do Regulamento (CE) N°183/2005.

Para a sua implementacdo deve-se desenhar um plano que é especifico para a unidade
de fabrico em causa e devera ser designada uma pessoa qualificada como responsavel do

controlo de qualidade.
O plano de controlo de qualidade deve ser elaborado por escrito e deve abranger:

v' 0s processos, a hatureza e a frequéncia das amostragens;
v" 0s métodos e a frequéncia das analises;

¥v" 0 controlo dos pontos criticos durante o processo de fabrico.

Para os constituintes analiticos de declaragéo obrigatoria (a proteina bruta, a fibra bruta,
a matéria gorda bruta e a cinza bruta) € necessario proceder-se também a monitorizagdo ao

abrigo do autocontrolo implementado.

Figura 22- Em termos de qualidade parametros como a humidade, a Aw e a densidade
devem ser objeto de avaliagéo (Original da autora).
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Para efeitos de monitorizacdo da seguranca dos ingredientes e produtos finais acabados
o controlo de qualidade deve igualmente prever determinacdes que permitam avaliar a presenca

de potenciais contaminantes associados aos riscos identificados.

Os operadores das empresas dos alimentos transformados secos para animais de
companhia mais devem seguir 0s critérios microbiol6gicos previstos no nimero 5 do capitulo Il

do anexo XlIl ao Regulamento (UE) N°142/2011 da Comisséo de 25 de fevereiro.

O plano deve ainda considerar o procedimento de colheita e armazenamento de

amostras, sendo que estas devem:

v" Ser seladas e mantidas separadamente;

v" Ser rotuladas de modo a serem facilmente identificadas (garantindo a sua
rastreabilidade;

v' Ser armazenadas num local que impeca alteragbes da sua composicdo ou
adulteragoes;

v' Ser mantidas & disposicdo das autoridades competentes durante um periodo

adequado a sua utilizacéo;

No caso de alimentos transformados secos para animais de companhia, o fabricante s6

devera conservar amostras do produto final acabado.

Deve ser garantido o acesso a laboratorios externos e/ou internos para a realizacdo de

andlises e os mesmo devem dispor de pessoal e equipamentos adequados.

Em caso de amostras ndo conformes, deverdo desde logo estar previstas medidas

corretivas.

Os resultados dos controlos de qualidade devem ser documentados e registados de

modo a permitir a sua avaliacao e eficacia, podendo mesmo servir de apoio ao controlo oficial.
7.5.1. Salmonella e outros agentes patogénicos

A monitorizacdo de Salmonella, bem como, de outros agentes patogénicos deve ser
estabelecida pelos fabricantes de alimentos transformados secos para animais de companhia,
que deve identificar as possiveis fontes de contaminacdo e ajudar a compreender o motivo das

mesmas.
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Para o efeito, deve ser considerado um programa de monitorizacdo baseado na
avaliacdo de risco e redefinido sempre que necessario com base nos resultados anteriores ou
guando existe alguma mudanga no processo. As notificacbes ao RASFF sdo igualmente uma

importante fonte de informacéo neste campo.

Os resultados daguele programa serdo utilizados para verificar se o plano APPCC,
incluindo todos os PCC, pré-requisitos e acdes corretivas tomadas estdo a ser eficazes no
controlo de Salmonella e de outros agentes patogénicos no sistema produtivo. Sempre que um
PCC é definido, a amostragem nos pontos subsequentes do processo vai verificar a eficacia

desse mesmo PCC.

Planos genéricos de monitorizagédo especifica de Salmonella em alimentos para animais,
estabelecidos a nivel nacional como parte integrante do programa de controlo oficial, ou
propostos a nivel setorial, podem servir como linha de base para o delineamento do préprio

programa do operador.

De seguida descrevem-se 0s pontos chave de monitoriza¢do a considerar num programa

de monotorizagdo de Salmonella e outros agentes patogénicos.
» Matérias-primas

A monitorizagdo de Salmonella em matérias-primas deve ocorrer aquando da sua
rececdo, particularmente se ndo existir nenhuma etapa de controlo posterior no processo (ou

eventualmente quando da detecdo de contaminacéo do produto final acabado).

A monitorizacao deve incidir nas matérias-primas que apresentam um risco mais elevado

(por exemplo: cereais colhidos recentemente/sémea de trigo, bagacos de oleaginosas e PATS).

Os resultados analiticos facultados pelo fornecedor podem ser utilizados, mas é

necessario verificar a sua fiabilidade.
» Instalagdes, linha de producgéo, armazenamento e transporte

O controlo de Salmonella nas instalagbes, linha de producdo, armazenamento e

transporte, deve incidir em amostras de poeira ou em esfregacos de superficies e equipamentos.

A poeira € uma amostra importante pois a Salmonella concentra-se nas particulas,

provenientes dos alimentos e seus granulados. As amostras de poeira, a recolher exclusivamente
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em areas secas, devem considerar as instalagbes, nomeadamente os locais de producéo tais

como as areas circundantes aos arrefecedores, granuladoras e sistemas de embalamento.

A recolha em aspiradores utilizados na limpeza ou em sistemas de recolha de poeiras,

pode também ser prevista.

Nas areas humidas, onde existe condensacao ou acumulacao de agua superficial, deve-
se privilegiar o recurso a zaragatoas diretamente nos equipamentos mais relevantes tais como:
moinho, balancas, pontos de adicdo manual, misturadora, acondicionador,

granuladora/extrusora, arrefecedor, sistemas internos de transporte e embaladora.

O controlo de Salmonella nos locais de armazenamento, incluindo silos de produto a
granel, e veiculos de transporte € de igual importancia pelo que a recolha de poeiras ou realizagéo

de zaragatoas em superficies e equipamentos deve ser considerada.

A frequéncia de amostragem deve ser adaptada ao estado microbiol6gico da linha de

producao.
> Produto final acabado

Os operadores das empresas do sector dos alimentos transformados secos para animais
de companhia devem cumprir os critérios microbiologicos especificos legalmente estabelecidos.
Para tal devem ser recolhidas amostras aleat6rias dos alimentos antes da expedicdo (no decurso
da producéo e/ou do armazenamento) de modo a verificar-se o cumprimento das seguintes

normas:

¢ Salmonella: ausénciaem 25g:n=5,¢c=0,m=0,M=0

e Enterobacteriaceae: n=5,¢c=2, m =10, M =300 em 1 grama em que

n = ndmero de amostras a testar;

m = valor-limite para o nUmero de bactérias; o resultado é considerado satisfatorio se o nimero de bactérias em
todas as amostras n&o exceder m;

M = valor méximo para o numero de bactérias; o resultado é considerado insatisfatério se o numero de bactérias
numa ou mais amostras for igual ou superior a M; e

€ = nimero de amostras cuja contagem de bactérias se pode situar entre m e M, sendo a amostra ainda considerada
aceitavel se a contagem de bactérias das outras amostras for igual ou inferior a m.

Nota: estas normas ndo se aplicam a alimentos enlatados e agueles que foram
tratados de acordo com o disposto no anexo XllI, capitulo 2 ponto 3, alinea b), subalinea v do
Regulamento (UE) N.° 142/201.

Universidade Luséfona de Humanidades e Tecnologias | Faculdade de Medicina Veterinaria 102



Sofia Alexandra Filipe Trindade | Manual de Boas Praticas: Alimentos transformados secos para animais de
companhia - caracterizacdo e obrigacdes legais dos diversos intervenientes na cadeia de producao.

7.6. Rastreabilidade

A rastreabilidade dos alimentos transformados secos para animais companhia e dos
seus ingredientes ao longo de toda a cadeia alimentar constitui um componente fundamental na
garantia da sua seguranca. E uma ferramenta fundamental na gestdo de risco uma vez que
pretende impedir a introducdo de um alimento indesejado na cadeia de comercializagéo e, no
caso de ocorrer esta introducéo, pretende-se reduzir a sua magnitude e o seu impacto, facilitando
a identificacdo dos produtos e/ou lotes afetados e permitindo que todos os responséaveis apurem
a origem do problema.

Os operadores das empresas dos alimentos transformados secos para animais de
companhia devem estar em condi¢Ges de identificar o fornecedor de um alimento para animais,
ou de qualquer outra substancia destinada a ser incorporada hum alimento para animais, ou com

probabilidades de o ser.

Os operadores devem ainda dispor de sistemas e procedimentos para identificar outros

operadores a quem tinham sido fornecidos os seus produtos.

Com o intuito de garantir a rastreabilidade dos produtos, os operadores devem registar
e guardar a informacado durante o periodo adequado a utilizagdo para a qual os alimentos para
animais sdo colocados no mercado. Os alimentos ao conterem subprodutos animais os registos
devem ser guardados pelo menos 2 anos e no caso de conterem organismos geneticamente

modificados (OGM) este periodo deve ser de 5 anos.

Os operadores devem dispor de sistemas e procedimentos para identificar outros
operadores a quem tenham sido fornecidos os seus produtos, e essa informagéo devera ser

facultada as autoridades competentes sempre que as mesmas o solicitarem.

O sistema de rastreabilidade implementado deve ser revisto regularmente, com

possiveis acdes de melhoria.
O fabricante deve registar:

v Onomee endereco de todos os fornecedores;

v O numero de aprovacdo ou de registo dos fornecedores (de acordo com a
legislacdo da UE);

v' A natureza, formulacéo e quantidade de produto acabado e o seu lote e data de

fabrico;
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v' As amostras e resultados obtidos no ambito de controlo de qualidade;

v" O nome e endereco do cliente a quem cada lote é entregue (quando aplicavel).
Para a rastreabilidade dos produtos devem ser efetuados 0s seguintes registos:

1. Matérias-primas rececionadas
Por cada entrega devem fazer-se 0s seguintes registos:

e Designacéao do produto;

e Quantidade;

e Numero do lote;

e Data/hora de entrada;

e Identificacdo do veiculo de entrega;

e Nome do fornecedor;

e Guia de transporte;

e Resultados analiticos relevantes para a seguranca dos alimentos;
e Pais de origem;

o N° de registo (se aplicavel);

e Identificacdo do local de armazenagem.
2. Aditivos
Para os aditivos devem fazer-se 0s seguintes registos adicionais:

e Numero de aprovacao ou registo (quando aplicavel);

¢ Numero de lote do fabricante e nimero de embalagens por cada lote;

e Nome genérico do aditivo ou namero E tal como mencionado no registo de
aditivos da UE;

e Concentracdo média de substancia ativa garantida pelo fornecedor;

e Instrucdes de uso;

e Prazo de validade do produto.
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3. Pré-misturas
Para as pré-misturas devem fazer-se 0s seguintes registos adicionais

e Numero de aprovacao ou registo (quando aplicavel);

e Numero de lote do fabricante e numero de embalagens por lote.

4. Produto acabado
Por cada lote fabricado devem fazer-se os seguintes registos:

e Identificacdo do produto (referéncia, espécie a que se destina ...);

e Data/hora de fabrico;

e Nome e morada do cliente;

e NuUmero de lote;

e Identificacdo, lotes e quantidades das matérias-primas, dos aditivos e suas preé-
misturas utilizados de acordo com a férmula em vigor;

e Procedimentos seguidos para garantir os requisitos de seguranga e evitar o
arrastamento;

e |dentificagdo do local de armazenagem.

5. Expedicéo
Por cada entrega devem fazer-se os seguintes registos:

e Nome e morada do cliente;

e Identificacdo do produto (referéncia, espécie a que se destina ...);
e Numero de lote;

e Data/hora de expedicéo;

e Guia de transporte;

¢ Identificacd@o do veiculo de transporte.
7.7. Conservacao de registos

Todos os operadores das empresas do sector dos alimentos transformados secos para

animais de companhia deverdo conservar num registo todas as informacdes relevantes,
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particularmente no que toca a aquisi¢cao, produgéo e venda permitindo assim um rastreio eficaz

ao longo de toda a cadeia.

Os operadores (a excecdo daqueles que atuam apenas como comerciantes sem nunca

deterem o produto nas suas instalacoes) deverdo manter num registo:

i) Documentos relativos ao processo e aos controlos de fabrico. Estas empresas
devem dispor de um sistema de documentacéo destinado a definir e controlar os
pontos criticos durante o processo de fabrico e a estabelecer e aplicar um plano
de controlo de qualidade. Estes documentos devem ser conservados de forma a
permitir reconstituir o historial de fabrico de cada lote de produtos comercializados
e apurar responsabilidades em caso de reclamacéo.

i) Documentos relativos a rastreabilidade, referidos no ponto anterior
7.8. Rotulagem

A rotulagem destina-se a satisfazer objetivos regulamentares, de rastreabilidade e
controlo, devendo ser consistente, coerente transparente e acessivel, garantindo de igual forma

a protecao dos interesses do consumidor.

A pessoa responsavel pela rotulagem é o operador da empresa do sector dos alimentos
para animais que coloca pela primeira vez o alimento no mercado, independentemente de ser o
fabricante, ou se for o caso, o operador sob cujo nome ou designacao comercial o alimento é

comercializado.

O responsavel pela rotulagem deve assegurar a presenca e a exatidao factual dos
elementos de rotulagem e deve facultar as autoridades competentes quaisquer informacdes
relativas a composicdo ou as alegadas propriedades dos alimentos para animais que coloca no

mercado.

A rotulagem deve indicar claramente o destino do alimento, ndo podendo os elementos
de rotulagem ser posteriormente alterados por um operador numa fase subsequente da cadeia

alimentar.

De uma forma geral, as regras e procedimentos de rotulagem devem cumprir com 0s

seguintes requisitos:

e Fornecer informacfes Uteis e, mais importante, facilitar a escolha e 0 uso

adequado do alimento;
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Ter a capacidade para corresponder as exigéncias especificas dos compradores
e utilizadores finais do alimento, incluindo os detentores dos animais;
Permanecer suficientemente flexivel para possibilitar a inovacdo e permitir aos

fabricantes diferenciar os seus produtos num ambiente competitivo.

Desta forma, os rotulos devem conter as informacdes legalmente exigiveis,

nomeadamente:

v

<

AN NI

Tipo de alimento: “Alimento completo para animais” ou “Alimento complementar

para animais”, conforme o apropriado. No caso de alimentos dietéticos, o
qualificativo “dietético” deve ser acrescentado a designacao do alimento (por

exemplo, “alimento completo dietético”).

Identificacdo do operador da empresa do sector dos alimentos para animais

responsavel pela rotulagem. Deve ser especificado no rotulo:

@,

« O nome ou a designacdo comercial e o endereco do operador da
empresa do sector dos alimentos para animais responsavel pela

rotulagem;

% Se o0 responsavel pela rotulagem detém um estabelecimento de
alimentos para animais, registado ou aprovado de acordo com o
Regulamento (CE) N° 183/2005 relativo a higiene dos alimentos para

animais, deve constar no rétulo o NIl atribuido ao mesmo.

Numero de referéncia do lote

Quantidade liguida, expressa em unidades de massa para os produtos sélidos

Declaracdo dos Aditivos (lista dos aditivos para alimentacdo animal em

conformidade com capitulo | do anexo VII, do Regulamento (CE) N° 767/2009,

Teor de humidade (se exceder os 14%);

Espécie e categoria animal de destino;

Instrucdes para uma utilizacdo adequada que indique o fim a que o alimento se

destina. Devem ser incluidas as instru¢fes gerais para o uso adequado e
apropriado do produto, indicando o fim a que se destina. No caso dos alimentos

dietéticos deve também ser incluido na rotulagem:
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% O objetivo nutricional especifico e as informacdes relativas as
caracteristicas nutricionais essenciais, tal como previsto na coluna 1 e 2
da parte B do anexo ao Regulamento (UE) 2020/354;

+ Alindicagéo "Solicitar a opinido de um especialista em nutricdo ou de um
médico veterinario antes de utilizar o alimento ou antes de prolongar o
seu periodo de utilizacdo" e descrever qualquer especificidade adicional
que seja requerida na coluna 6 da parte B do referido Anexo

v' Indicacdo da data de durabilidade. A durabilidade deve ser indicada como

"consumir antes de" ou "consumir de preferéncia antes de”, em fungao da sua

perecibilidade:

+ O “consumir de preferéncia antes de” é usado em alimentos compostos
menos pereciveis. A indicagdo numérica das datas deve seguir a ordem
de més e ano e o formato deve ser indicado no rétulo através da
seguinte abreviatura: “MM/AA”.

v" Composicdo (lista das matérias-primas que compdem o alimento, por ordem

decrescente de importancia ponderal).

+» No caso dos alimentos dietéticos, nas matérias-primas em que a sua
declaracéo é obrigatoria em conformidade com a coluna 4 da parte B do
anexo do Regulamento (UE) 2020/354, deve ser igualmente indicada a
percentagem de inclusdo. As declaracdes exigidas na coluna 4 da parte
B do referido Anexo com a indicagao “se adicionado” sao obrigatorias
sempre que a matéria-prima tenha sido incorporada ou aumentada
especificamente para se atingir um objetivo nutricional especifico.
Quando um alimento contenha, seja constituido por, ou seja, produzido
a partir de OGM, a origem GM da matéria-prima deve ser mencionada
de acordo com os principios exigidos no Regulamento (CE) N.°
1829/2003 e no Regulamento (CE) N.° 1830/2003.

v’ Constituintes analiticos (declarac6es obrigatérias estabelecidas no capitulo 1l dos
anexos VII, do Regulamento (CE) N.° 767/2009.

v" Precaucdes especiais de utilizacdo e/ou conservacio, sempre que aplicavel;
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v" Ndmero de telefone (ou qualquer outro meio de comunicagéo adequado) através

do qual, além dos elementos obrigatérios, o comprador possa obter informacdes

suplementares respeitantes:

+» Aos aditivos contidos nos alimentos
% As matérias-primas contidas nesses alimentos designadas por categoria

Uma alegacédo pode ser definida como qualquer mensagem ou representacao, que nao
seja obrigatdria nos termos da legislacdo comunitaria ou nacional. A alegacao permite transmitir
informagfes sobre o alimento ao comprador, no sentido de garantir uma escolha adequada,

informada e uma melhor utilizagdo do produto

A rotulagem, a apresentacdo das matérias-primas e dos alimentos para animais pode
chamar a atencdo para a presenca ou a auséncia de determinada substancia no alimento, para
uma caracteristica especifica, para um processo nutricional especifico ou ainda para uma fungéo

especifica do mesmo.

As alegacdes devem ser utilizadas em conformidade com todas as obrigacdes legais

aplicadas as mesmas.

O quadro resumo do Anexo VIII apresenta os elementos que devem ou podem ser

incluidos na rotulagem.

Para mais informacdes sobre este tema pode ser consultado o cédigo de boas praticas

de rotulagem para animais de companhia da FEDIAF em:

https://fediaf.org/images/FEDIAF labeling code 2019 onlineOctober2019.pdf

7.9. Reclamacdes e retiradas de produtos da circulacao

Os operadores das empresas do setor dos alimentos transformados secos para animais
de companhia devem estabelecer um sistema de registo e de andlise de reclamacgdes, devendo

também implementar procedimentos para o tratamento destas mesmas reclamacgdes.
Os procedimentos de reclamacgfes em relacdo & qualidade e seguranga devem incluir:

v’ Atribuicdo de responsabilidades para a gestédo de reclamacdes;
v Registo no nome do cliente (que esta a reclamar);

v' Registo do produto e respetiva reclamagao;
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v" Andlise da causa de reclamacio;
v Resposta ao cliente;
v’ Destino dos produtos retirados;

v" Todas as agdes corretivas necessarias.

Os operadores devem estabelecer um sistema que lhes permita retirar rapidamente de

circulacdo os produtos ndo conformes ja colocados na rede de distribuigao.

Em relacdo aos produtos ndo conformes, isto €, produtos que ndo cumprem as
especificagbes exigidas, deve ser estabelecido um procedimento documentado para o seu

tratamento.
Este procedimento deve incluir:

v’ Identificagéo do produto em causa;
Segregacéao dos lotes afetados;
Avaliagédo da causa de nao conformidade;

Comunicacao as autoridades e partes interessadas;

NN XX

Medidas preventivas ou corretivas para colmatar e evitar a repeticdo da ndo
conformidade;

v' Registo de todas as aces tidas em consideracao.

Os produtos ndo conformes deverdo ser encaminhados para um local apropriado e
posteriormente devem ser eliminados, reprocessados ou reclassificados. Quando reprocessados
ou reclassificados todos os requisitos devem ser documentados e o produto devera ser reavaliado

de modo a garantir que o produto final se encontra dentro das especificacdes exigidas.

Todo o plano de controlo e retirada do produto podera basear-se numa arvore de decisao
que facilita a tomada da deciséo final, a qual pode passar pela recolha, ou ndo, do produto em

guestdo do mercado.

Desta forma, as empresas do sector, devem implementar um sistema de retirada, que
estabelece por escrito o procedimento, caracterizagdo e destino de determinado produto néo

conforme.

O fabricante deve informar e colaborar com as autoridades competentes em caso de

risco grave para saude humana, animal ou ainda para o meio ambiente.
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7.10. Comércio internacional
7.10.1. ImportacOes de alimentos para animais provenientes de paises terceiros

Os alimentos para animais importados para a UE e para ai serem colocados no mercado
devem cumprir 0s requisitos relevantes da legislacdo alimentar ou as condi¢Bes reconhecidas
pela Comunidade como sendo pelo menos equivalentes ou ainda, caso exista um acordo

especifico entre a Comunidade e o pais exportador, 0s requisitos previstos nesse acordo.

Mais devem satisfazer as regras de importacdo estabelecidas no Regulamento (UE)
2017/625 relativo aos controlos oficiais realizados para assegurar a verificagdo do cumprimento
da legislacdo relativa aos alimentos para animais e aos géneros alimenticios e das normas

relativas a salde e ao bem-estar dos animais.

Os operadores das empresas do sector dos alimentos para animais que importem estes
produtos provenientes de paises terceiros, devem garantir que as importacdes se verifiquem

apenas nas seguintes condigoes:

a) O pais terceiro de expedigdo figura numa lista de paises terceiros a partir dos quais

sdo permitidas importacdes de alimentos para animais,

b) O estabelecimento de expedicéo figura numa lista de estabelecimentos a partir dos

quais sédo permitidas importagdes de alimentos para animais;

c¢) Os alimentos para animais foram produzidos pelo estabelecimento de expedicao
ou por outro estabelecimento incluido na lista de estabelecimentos mencionada

na alinea b).

As listas referidas nas alineas anteriores, sdo da responsabilidade da Comisséo
Europeia ao abrigo do artigo 126° do Regulamento (UE) 2017/625. Enquanto aquelas listas ndo
forem elaboradas para o setor da alimentagcdo animal, as importacdes continuam a ser
autorizadas nas condi¢cBes previstas pela Diretiva 98/51/CE, pelo que os importadores de
alimentos para animais devem constituir-se como representantes legais dos estabelecimentos

exportadores.

Para mais informagcbes sobre o tema pode ser consultado o manual da DGAV em:
https://www.dgav.pt/wp-content/uploads/2020/12/15-10-2018-PROVA-MANUAL-DE-BOAS-
PRATICAS-A5 |G 04-1.pdf
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7.10.2. Exportacfes de alimentos para animais provenientes de paises terceiros

Os alimentos para animais exportados ou reexportados da UE para serem colocados no
mercado de um pais terceiro devem cumprir 0s requisitos relevantes da legislacao alimentar,
salvo pedido em contrario das autoridades do pais de importacéo ou disposi¢cdo em contrario das
leis, regulamentos, normas, cédigos de praticas e outros procedimentos legais e administrativos

que possam estar em vigor no pais importador.

Noutras circunstancias, exceto no caso de os alimentos para animais ndo serem
seguros, os alimentos para animais sé podem ser exportados ou reexportados caso as
autoridades competentes do pais de destino tenham dado o seu acordo expresso, depois de
devidamente informadas sobre os motivos e as circunstancias que levaram os alimentos para

animais em causa nao tivessem podido ser colocados no mercado da UE.

Sempre que se apliquem as disposi¢des de um acordo bilateral celebrado entre a UE ou
um dos seus Estados-Membros e um pais terceiro, os alimentos para animais exportados pela
UE ou pelo Estado-Membro em causa para esse pais terceiro devem cumprir as referidas

disposicoes.
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V. Conclusao

Alimentar animais com alimentos seguros garantindo uma vida longa e saudavel é o
principal objetivo da industria dos alimentos transformados secos para animais de companhia,
implicando todo o processo de producdo desde a sele¢do das matérias-primas/ aditivos até a

expedicdo do produto final acabado.

A atual legislacdo aplicavel ao fabrico de alimentos para animais de companhia tem
como objetivo assegurar elevados niveis da salde e bem-estar dos animais visados, com

protecdo ndo s6 dos animais bem como dos seus tutores e do meio ambiente.

A experiéncia revelou que importa garantir que todas as empresas do setor funcionam
com requisitos de seguranca harmonizados tendo em consideracdo a necessidade de garantir
um nivel mais elevado de protecdo da saude humana, animal e do ambiente evitando praticas

desliais de comércio.

Os guias de apoio as boas praticas de fabrico tém o potencial de desempenhar um papel
importante na harmonizacéo e aplicagdo eficaz das disposi¢des legais em vigor para o setor dos
alimentos para animais devendo constituir-se como documento de suporte a operacionalizagédo

dos requisitos e regras regulamentares.

Estabelecendo um conjunto de recomenda¢des em matérias de seguranca e higiene de
processos e produtos para alimentacdo animal, deve incluir orientacbes ao cumprimento dos
requisitos de higiene, nomeadamente no que se refere as condicdes minimas para
estabelecimentos, equipamentos, pessoal, producgdo, controlo de qualidade, armazenamento e
transporte, rotulagem, conservacao de registos, sistema de reclamacdes e retirada rapida do
mercado, bem como as normas de rotulagem e comercializacdo de alimentos transformados

secos para animais de companhia.

O Manual de Boas Praticas elaborado pretende ser assim uma ferramenta pratica e (til
para que todos os operadores do setor possam desenvolver sistemas robustos de gestédo da

seguranca dos alimentos para animais de companhia produzidos.
Embora os guias de boas praticas ndo sejam juridicamente vinculativos, deve ser

privilegiada a sua utilizacdo como auxilio ao cumprimento das obrigacdes legais em vigor e como

ferramenta para suportar a execucdo dos adequados controlos oficiais.
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ANEXO | - Arvore de decis&o que pode ser utilizada para avaliar o risco e definir a frequéncia de
monitorizagdo ( FEDIAF, 2018)

Matérias-primas/aditivos/embalagens/
auxiliares de processamento/produtos
acabados ou semiacabados

O fornecedor nao
~—— | écapazde
rastrear de volta
as fontes/origens

O seu fornecedor esta
a utilizar diferentes Sim <
fontes/origens?

O fornecedor é
capaz de rastrear

| devoltaas
fontes/origens

Origem na UE/EFTA ou Origem num pais

num pais terceiro com
normas de seguranca /
higiene equivalentes?

O fornecedor tem um
Sistema de Gestao da
Seguranca

Alimentar adequado?

Sim

N&o Sim

terceiro com
ocorréncia/davidas
quanto a questdes de
seguranca / higiene?

Frequéncia de
seguimento para Risco
baixo

Freguéncia de
seguimento para Risco
médio

O fornecedor tem

um Sistema de
Gestéo da
Seguranca Alimentar
adequado?

Frequéncia de
seguimento para Risco
alto
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Anexo Il — Exemplo de um mapa de iscos
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Anexo Il = utilizagses autorizadas de alimentos para animais e o tratamento exigido para

0s géneros alimenticios que ja ndo se destinam ao consumo humano e que contém matérias de
origem animal (Comunica¢do da Comisséo 2018/C 133/02)

Podem ser Devem ser submetidos a
utilizados sem processamento
tratamento suplementar em _
Géneros alimenticios que ja ndo Suplementar como  conformidade com a Autorizados na
se destinam ao consumo alimentos para |egislacdo em matériade alimentacdo dos
humano que contenham, sejam animais de SPA para serem seguintes animais
constituidos ou estejam compgnh!a ou utilizados como
contaminados por (1) animais alimentos para animais

destinados & ge criagso, a excegdo de
producéo de peles' animais destinados a
com pelo: producéo de peles com
pélo:

<

leite, produtos a base de leite e
produtos derivados do leite,
ovos, ovoprodutos,
mel,
gorduras fundidas,
gelatina/colagénio de néo
ruminantes desde que as SIM NAO Todos os animais
matérias de origem animal
—Sejam originarias da Uniao;
—Tenham sido submetidas a
processamento de acordo com a
legislacéo relativa a higiene dos
géneros alimenticios.

AN NN

v leite, produtos a base de leite e
produtos derivados do leite,

v/ ovos, ovoprodutos,

v mel,

v' gorduras fundidas,

v

gelatina/colagénio de nédo NAO SIM Todos os animais
ruminantes

se a matéria de origem animal
NAO foi submetida a
processamento (por ex., ovos de
mesa, leite cru, mel, tiramisu que
contenha ovos crus, etc.) ou se for
proveniente de paises terceiros.
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Géneros
alimenticios que ja
ndo se destinam
ao consumo
humano que
contenham, sejam
constituidos ou
estejam

contaminados por
(1):

Peixe ou produtos
da pesca

Carne de nao
ruminantes

Produtos a base de
carne ou produtos
derivados de
sangue de nédo
ruminantes

Gelatina, colagénio
ou carne de
ruminantes

Produtos a base de
carne de ruminantes

1) Se os géneros alimenticios de que o detentor se desfez contiverem ou estiverem contaminados por varias categorias de produtos

Podem ser
utilizados sem
tratamento
suplementar
como alimentos
para animais de
companhia ou
animais
destinados a
producao de
peles com pelo:

SIM

SIM sob certas
condicdes

SIM

Devem ser
submetidos a
processamento
suplementar em
conformidade com a
legislacdo em matéria
de SPA para serem
utilizados como
alimentos para
animais de criacao, a
excecdo de animais
destinados a
producdo de peles
com pélo:

SIM

SIM

SIM

Nao aplicavel

Nao aplicavel

animais indicadas no quadro, aplica-se a regra mais rigorosa.

Autorizados na
alimentacdo dos
seguintes animais

nao ruminantes,
incluindo animais de
aquicultura, animais de
companhia e animais
destinados a producao
de peles com pelo

animais de aquicultura,
animais de companhia
e animais destinados a
producéo de peles com
pelo

animais de aquicultura,
animais de companhia
e animais destinados a
producédo de peles com
pelo

animais de companhia
e animais destinados a
producdo de peles com
pelo

animais de companhia
e animais destinados a
producédo de peles com
pelo
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Anexo V- Lista de alguns perigos possiveis em alimentos transformados secos para
animais de companhia

Natureza Perigos / Descricao Comentéarios
dos
perigos

Aeromonas: Gram-negativas; anaerdbias |O risco de ocorrer nos alimentos transformados

facultativas; ndo formadoras de esporos; secos para animais de companhia é baixo.
podem ser encontradas em agua fresca ou |Devem existir regras adequadas para fluxos de
salobra produtos e pessoal
Campylobacter: Gram-negativa; no Contaminacéo das matérias-primas

formadora de esporos; prevalente em animais|O fisco de ocorrer pode aumentar com o tempo
como: aves, porcos e ovelhas; vivem muitas |  de espera e com a temperatura dentro da

vezes de forma inofensivamente no intestino fabrica.
destes animais, mas durante abate e N&o é considerado um risco quando o valor de
processamento dos mesmos pode ocorrer Aw € baixo.
contaminag&o e existir propagacdo do  |pevem existir regras adequadas para fluxos de
intestino para outras partes do animal produtos e pessoal
O Clostridium perfringens: Gram-positiva; Contaminacéo das matérias-primas

forma de bastonetes; anaerébia; formadora |O risco de ocorrer pode aumentar com o tempo

de esporos; encontrada frequentemente no de espera e com a temperatura dentro da
c) intestino de muitos animais; esta presente no fabrica.
> solo e areas contaminadas por fezes Devem existir regras adequadas para fluxos de
6 produtos e pessoal
ey Clostridium botulinum: Gram-positiva; ~ Contaminag&o das matérias-primas
m forma de bastonetes; anaerdbia; formadora |O risco de ocorrer pode aumentar com o tempo
de esporos; os esporos sio altamente de espera e com a temperatura dentro da
resistentes; produzem neurotoxinas; fabrica. _
encontrada no solo e agua n&o tratada; O processo de esterilizacdo destina-se a
responsavel por uma doenca chamada destruir a bactéria e os esporos, ndo a toxina
botulismo em si.

Devem existir regras adequadas para fluxos de
produtos e pessoal

As Enterobacteriaceae: grande familia de Contaminagdo das matérias-primas
bactérias Gram-negativas; néo formadoras de,  \yito importante a limpeza pessoal e da
esporos; varios membros desta familia fabrica para evitar a ocorréncia deste perigo

pertencem a microbiota normal dos intestinos
dos seres humanos e animais enquanto
outras sao encontradas na agua e nos solos

Devem existir regras adequadas para fluxos de
produtos e pessoal de modo a evitar a
contaminacao.

A contaminag&o pode ocorrer no embalamento
apos o tratamento térmico. Quando os edificios
néo estdo bem fechados pode existir

Salmonella: Gram-negativa; pertence a contaminacao através de fezes de animais
familia Enterobacteriaceae; ndo formadora de infetados.
esporos; anaerébias facultativas Devem existir regras adequadas para fluxos de

produtos e pessoal de modo a evitar a
contaminag&o.
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Natureza
dos Perigos / Descricao Comentarios
perigos
Listeria monocytogenes: Gram-positiva; é Como é uma bactéria ndo formadora de
uma bactéria de distribuicao ubiquitaria, esporos e durante o processamento dos
podendo ser encontrada no solo, vegetais, | alimentos transformados secos para animais
carne e peixe. Adicionalmente os animais e o de companhia atingem-se elevadas
homem podem ser portadores temperaturas esta represente um baixo risco.
assintomaticos. Cozinhar a temperaturas |Devem existir regras adequadas para fluxos de
superiores 65°C mata a bactéria. produtos e pessoal de modo a evitar a

contaminagéo.
E.coli ( patogénica): Gram-negativa;

anaerodbia facultativa; forma de bastonete ; Contaminagéo das matérias-primas
comumente encontrada no intestino de Muito importante a limpeza pessoal e da
organismos de sangue quente ( fébrica para evitar a ocorréncia deste perigo
endotérmicos) ; A maioria dos serogrupos de|Devem existir regras adequadas para fluxos de
E. coli faz parte da flora comensal do intestino produtos e pessoal de modo a evitar a
dos mamiferos , no entanto, certos serotipos contaminag&o.

séo patogénicos para o Homem e para outros
animais e estes nao sao considerados como
fazendo parte da flora intestinal normal

Os esporos ndo séo termo-resistentes, mas a
toxina é. Naturalmente presente nas
membranas mucosas de todos os animais de
sangue quente
E um indicador de méas condi¢des de limpeza
Devem existir regras adequadas para fluxos de
produtos e pessoal de modo a evitar a
contaminacao.

Staphylococcus aureus: Gram-positiva;
forma de cocos; produz vérias enterotoxinas
gue sao geralmente altamente resistentes a
degradacgdo enzimética e ao calor; anaerébia
facultativa, mas a toxina ndo é produzida em

condi¢des de anaerobiose.

V4

6gico

Biol

Condicdes de armazenamento de materiais
secos (cereais,
legumes...).
E necessario ocorrer tratamento térmico.
Bolores e leveduras E importante evitar condensagao.

Os alimentos transformados secos para
animais de companhia podem apresentar bolor
dependo do seu teor em humidade residual e
do seu valor de Aw

Devem existir regras adequadas para fluxos de
produtos e pessoal de modo a evitar a
contaminacao.

As pragas como roedores e insetos podem Contaminacgéo das matérias-primas
carregar organismos patogénicos que sdo | As instalacdes devem ser mantidas limpas e
fontes de contaminagéo. deve ser instaurada uma politica adequada de

controlo de pragas.
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Natureza Perigos / Descrigéo Comentarios
dos
perigos

Biocidas: qualquer substancia ou mistura, na| Pode ocorrer a nivel de matérias recebidos,
forma, que consistam, contenham ou que | mas também durante o processo de producao

gerem uma ou mais substéncias ativas, com o através dos residuos resultantes das

objetivo de destruir, repelir ou neutralizar um operacdes de higienizacao.

organismo prejudicial, prevenir a sua a¢ao ou

controla-la de qualquer outra forma, por meios

gue nao sejam a simples acao fisica ou
mecanica.

Isso inclui por exemplo os inseticidas,
repelentes de insetos,
desinfetantes, conservantes para materiais
como madeira e plastico

O arrastamento de substancias para
espécie ndo-alvo: transferéncia de qualquer
substancia autorizada ou produto de um lote

de produgéo para o subsequente que se
destina a uma espécie diferente.

Devem ser implementadas medidas de
controlo apés a limpeza.

Pode ocorrer durante o processo de fabrico
guando diferentes produtos sdo produzidos
simultaneamente ou um apdés o outro

A origem das matérias-primas utilizadas na
o producéo de alimentos transformados secos
Dioxinas e compostos semelhantes a para animais de companhia deve ser tida em

dioxinas: compostos estaveis, persistentes, | ' consideracéo de forma a avaliar o nivel do
altamente téxicos, cancerigenos, fSCO

teratogénicos, que podem aparecer em
matrizes organicas, inorganicas e biolégicas. | Também pode ocorrer durante o processo de
producéo

imico

Qu

Metais pesados: sdo metais com uma
densidade, peso ou niumero atémico
relativamente alto. Exemplos tipicos séo
chumbo, mercurio e cadmio.

As fontes nas cadeias alimentares séo:
poluicdo, solo, maquinaria, 4gua utilizada para
a produgéo...

Contaminagéo das matérias-primas
Micotoxinas : sdo metabolitos secundarios durante o transporte e armazenamento.
resultantes do crescimento e proliferacdo de |Dependo da origem do material recebido e das
fungos. Os fungos filamentosos desenvolvem-|condi¢cdes meteoroldgicas pode representar um

se frequentemente em matrizes vegetais que risco mais elevado

se constituem como matérias-primas para a A ocorréncia deste risco esta ligada a
alimentacdo animal. Uma espécie pode guantidade de cereais e vegetais que séo
produzir diferentes micotoxinas e varias utilizados nas formulacdes

espécies pode produzir a mesma micotoxina

A origem dos subprodutos animais
Medicamentos veterinarios: antibiéticos, | deve ser levada em consideracdo de forma a
hormonas, reguladores de crescimento ... | garantir que nenhum residuo seja encontrado
nos materiais recebidos. Também pode
resultar de contaminacado cruzada a nivel da
pré-mistura.
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Natureza Perigos / Descricao Comentérios
dos
perigos

PCB’s (policlorobifenilos): sdo compostos| A origem das matérias-primas utilizadas na

orgéanicos de cloro; cancerigenos para producéo deve ser tida em consideracao de
animais; por causa da sua toxicidade para o | forma a avaliar o nivel do risco. Também pode
ambiente e da sua classificacdo como um | ocorrer durante o processo de producéo, por

poluente organico persistente, a producao exemplo:
foi proibida pelo Congresso dos Estados - Uso de combustéo inadequada
Unidos em 1979 e pela Convencao de - Residuos de plastico usado como félio,
Estocolmo sobre Poluentes orgénicos caixas etc.
persistentes em 2001
Melamina: substancia alcalina de base A origem das matérias-primas utilizadas na
organica; comumente encontrada sobre a | producgédo de alimentos transformados secos
forma de cristais brancos ricos em para animais de companhia deve ser tida em
nitrogénio; também pode ser utilizada consideragédo de forma a avaliar o nivel do
intencionalmente para adulterar os risco.
resultados da determinacdo do contetdo de| Ocorréncia também pode estar ligada aos
proteinas (a verificagdo normal do nivel de residuos das embalagens

proteina é feita através de um teste de
medi¢do conteddo de nitrogénio; a adi¢édo de
a melamina aumenta o nitrogénio e,
portanto, seu contelido aparente de

O proteina); danos no trato urinario.
. L_J Peréxidos /acidos gordos livres (FFA): séo o Relevante apenas para alimentos
resultado da oxidacao ou hidrélise de 6leos transformados secos para animais de
E e gorduras; pode provocar vomito em gatos companhia.
\ — e caes.

Aminas biogénicas (incluindo
Histamina): sdo um grupo

Qu

de aminas (compostos organicos A qualidade da matéria pode influenciar a
nitrogenados) encontradas na natureza; ocorréncia deste perigo.
derivadas da descarboxilacdo Também pode ocorrer durante o processo de
enzimatica de aminoacidos naturais; a producéo (tempo de espera, temperatura).

qualidade das matérias-primas pode
influenciar a ocorréncia deste perigo; pode
ser uma indicacéo de deterioracdo do
material; a histamina é naturalmente alta em
alguns espécies de peixes (por exemplo,
atum, cavala, sardinha ...); pode ter efeitos
indesejaveis/prejudiciais em cées e/ou gatos
comos por exemplo alergias.
Pesticidas: tém, como objetivo, impedir, Pode ocorrer a nivel dos materiais recebidos
destruir, controlar ou repelir um organismo | como também durante processo de producéo

prejudicial ( praga) ; podem ser através de residuos resultantes das operagfes

uma substancia quimica ou um agente |de higienizacéo. A higienizagdo e o controlo de

biologico; O termo inclui, entre outros: pragas devem ser monitorizados e devem ser
herbicidas, fungicidas, inseticidas, aplicadas medidas de controlo.

acaricidas, nematicidas, moluscicidas,
rodenticidas.
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Natureza Perigos / Descrigéo Comentarios
dos
perigos
o Lubrificantes: A FDA define 3 tipos de
@) lubrificantes:
E H1: Iubnﬂcantes que poder.lam ter contato A contaminacéo pode ocorrer no produto
= at.:l.dental com o allm_e.n.to el
S H2: lubrificantes sem possibilidade de
contatando com o alimento
O H3: 6leos soluveis
Natureza Perigos / Descricao Comentéarios
dos
perigos

Vidro: pode ter origem nas matérias-primas | A instauracao de programas de pré-requisitos

ou na propria fabrica (por exemplo, (PPRs) no que diz a respeito a contaminagéo
equipamento de laboratério, iluminagdes ...), das matérias-primas & fundamental para a
pacotes primarios ou mao de obra (por prevencao de vidro nestes alimentos

exemplo, 6culos, relégios ...)

Plastico rigido: pode ter origem nas A instauracdo de PPRs no que diz a respeito a

matérias-primas (por exemplo, manuseio de contaminagéo das materias-primas e
caixas), nos equipamentos da fabrica (por fundamental para a prevencéo de plastico
exemplo, elevadores, protecdes ...) ou mao rigido nestes alimentos

de obra (canetas, identificacdes ...)

Contaminagéo de matérias-primas. PPRs e

ISICO

N nos equipamentos da fabrica, nas obras de de metal nestes alimentos.
LL engenheira (ex. parafusos) ou na méo de
obra.

A instauracdo de PPRs no que diz a respeito a
Madeira: pode ter origem nas matérias- contaminacgdo das matérias-primas é
primas, fabricas ou nas obras de engenharia; fundamental para a prevengcédo de madeira
nestes alimentos

A instauracdo de PPRs e PCCs no que diz a
respeito a contaminacéo das matérias-primas é
fundamental para a prevencao de plastico
macio e material téxtil nestes alimentos

Material de embalagem: pode ter origem
nas matérias-primas (protecéo de carne
congelada paletes, sacos de materiais
secos, etc.)
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Comentarios

A instauracdo de PPRs no que diz & respeito a
contaminacdo das matérias-primas é
fundamental para a prevencao de pedras
nestes alimentos

PPRs séo fundamentais para prevenir
ocorréncia de materiais estranhos nos produtos
acabados

Natureza
dos Perigos / Descricao
perigos
Pedras: podem ter origem nas matérias-
primas (ex. nos vegetais e nos estbmagos
dos animais) ou na fabrica (ex. pisos)
Acessorios dos trabalhadores: joias,
gravatas, lengos, éculos, reldgios...
(@) ou no ambiente inerente a fabrica
\ —

F

Lama, solo: pode ter origem em qualquer
matéria-prima ou no ambiente da fabrica

Borracha: pode ter origem nas matérias-
primas ou no ambiente da fabrica.

contaminacdo das matérias-primas é
fundamental para a prevencéo de pragas em
alimentos transformados secos para animais

de companhia

A instauragdo do PPRs no que diz a respeito a
contaminagdo das matérias-primas é
fundamental para a prevencéo. Alguns perigos
biolégicos podem ser um indicador de
contaminacéo do solo (por ex. rodas do
caminh&o durante o descarregamento de
materiais crus)

A instauracdo de PPRs no que diz a respeito a
contaminagdo das matérias-primas €
fundamental para a prevencéo de borracha em
alimentos transformados secos para animais
de companhia, por ex. partes de linhas de
embalagem.
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ANexo V — identificacdo de potencias perigos por fase de producéo e respetivas causas e
medidas controlo.

Etapa

Rececdo de materiais
de embalagem primaria

Rececdo de matérias-primas a base de

vegetais

Potencias Perigos

Contaminagcéo com
tintas e quimicos dos
materiais de
embalagem

Contaminacdo com
corpos estranhos
(plasticos, metais,

madeira...)

Contaminagéo por
metais pesados
(chumbo, cadmio...)

Contaminagéo por
microrganismos
patogénicos

Contaminagéo com
materiais transportados
pelos rodados do
camides (tegdo )

Causas

Utilizag&o de materiais
ndo adequados para a
producéo de
embalagens.

Mas praticas de higiene
na producao e/ou
transporte

Contaminagéo ambiental

Desenvolvimento
microbiolégico antes da
rececao devido a
existéncia de condi¢des
inadequadas de
conservacao

Acesso do camiao ao
tegdo de descarga

Medidas de Controlo

Selec¢éo e avaliacdo de
fornecedores; certificados de
conformidade do fornecedor

Avaliacdo aquando a rececao.
Analise do estado da palete /
protecéo dos materiais de
embalagem

Selec¢éo e avaliacdo de
fornecedores.
Certificados/declaragéo de
conformidade do fornecedor

Selec¢éo e avaliacdo de
fornecedores.
Fichas técnicas dos produtos
Certificados/declaracéo de
conformidade do fornecedor

Barra de metal instalada no
pavimento
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Etapa

Rececéo de matérias-

Rececdo de matérias-primas a base

Rececdo de matérias-primas a base de carne

primas a base de ovo

de cereais

Potencias Perigos

Micotoxinas

Contaminagé&o por
metais pesados
(chumbo, cadmio...)

Contaminacéo com
matérias transportados
pelos rodados dos
camides (tegdo)

Contaminag&o por
metais pesados
(chumbo, cadmio...)

Dioxinas e PCB’s

Contaminagédo por
microrganismos
patogénicos

Contaminag&o por
parasitas

Dioxinas e PCB’s

Contaminagé&o por
microrganismos
patogénicos

Causas

Desenvolvimento nos
produtos antes da
rececao devido a

existéncia de condicdes
inadequadas de
conservacao

Contaminacéo ambiental

Acesso do camido ao
tegdo de descarga

Contaminagéo ambiental

Contaminag&o ambiental

Desenvolvimento
microbiolégico antes da
rececao devido a
existéncia de condicdes
inadequadas de
conservacgao

Inadequado estado
sanitario dos animais.
Falha no controlo
sanitario aquando do
abate.

Contaminacéo ambiental

Desenvolvimento
microbiolégico antes da
rececao devido a
existéncia de condicdes
inadequadas de
conservacgao

Medidas de Controlo

Selecao e avaliacéo de
fornecedores.
Certificados/declaracéo de
conformidade do fornecedor

Selecéo e avaliagéo de
fornecedores.
Certificados/declaragéo de
conformidade do fornecedor

Barra de metal instalada no
pavimento

Selec¢éo e avaliagéo de
fornecedores.
Certificados/declaracéo de
conformidade do fornecedor

Selecéo e avaliacdo de
fornecedores.
Certificados/declaracéo de
conformidade do fornecedor

Selecéo e avaliagéo de
fornecedores.
Fichas técnicas dos produtos
Certificados/declaragéo de
conformidade do fornecedor

Avaliacéo/inspecdo aquando a

rececao.
Fichas técnicas dos produtos
Certificados/declaragéo de
conformidade do fornecedor

Selecao e avaliagcéo de
fornecedores.
Certificados/declaracéo de
conformidade do fornecedor

Selecéo e avaliagéo de
fornecedores.
Fichas técnicas dos produtos
Certificados/declaracéo de
conformidade do fornecedor
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Etapa Potencias Perigos
®] %)
uT .
> S Aditivo trocado
(&) =
(0] ©
o ©
S
(/) w . ~ ’ .
v 3L Contaminagédo quimica por
'g E 59 residuos de medicamentos
T a (&) 8
S0 os
08T o
Q= 0 >
xgauo
g 3
€

Pesticidas (produtos de
origem vegetal)

Contaminacgéo por
microrganismos
deteriorativos

Contaminagé&o por presenca
de pragas

Contaminag&o com corpos
estranhos (plasticos, metais,
madeira...)

Rececdo de matérias-primas (outros perigos, geral-
exceto aditivos

Matéria-prima fora das
especificacdes

Residuos de embalagens
provenientes da utilizacdo
de produtos da indUstria
agroalimentar

Rececado de matérias-primas
(outros perigos, geral)

Causas

Erro na preparacéo da
carga pelo fornecedor

Inadequadas praticas

veterinarias na

exploragdo pecuéria.

Falha no controlo

sanitario aquando do

abate.

Mas praticas agricolas

Desrespeito na

utilizacdo de pesticidas
e/ou nos periodos de

seguranca.

Desenvolvimento
microbiolbgico antes
da rececao devido a

existéncia de
condicdes
inadequadas de
conservacao

Mas praticas de
higiene na producéo
e/ou transporte
Mas praticas de
higiene na producéo
e/ou transporte

N&o cumprimento das

especificacdes por

parte dos fornecedores

N&o cumprimento das

especificacdes por

parte dos fornecedores

Medidas de Controlo

Identificag&o e confirmagéo do
produto aquando a rececao

Selec¢do e avaliagéo de
fornecedores.
Certificados/declaragéo de
conformidade do fornecedor

Analises externas de acordo com o
plano de analises elaborado.
Selecéo e avaliacdo de
fornecedores.
Certificados/declaragéo de
conformidade do fornecedor

Selecéo e avaliagédo de
fornecedores.
Certificados/declaragéo de
conformidade do fornecedor

Avaliacéo/inspecdo aquando a
rececao.
Selecdo e avaliagéo de
fornecedores

Controlo aguando a rececdo
Analise macroscépica da matéria-
prima.

Prevencéao ex. iman

Analises quimicas aquando a
rececdo. Selecdo e avaliacdo de
fornecedores.

Fichas técnicas dos produtos
Certificados/declaracéo de
conformidade do fornecedor

Selecéo e avaliagéo de
fornecedores.

Fichas técnicas dos produtos

Certificados/declaracéo de
conformidade do fornecedor
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Etapa Potencias Perigos

Contaminacéo com
corpos estranhos
(plasticos, metais,

madeira...) —
descargas no tegéo

Contaminagéo
cruzada entre
matérias-primas
(descarga no tegéo)

Desenvolvimentos
de microrganismos
nos circuitos de
armazenagem, silos
de armazenamento
ou nos produtos
ensacados
armazenados

Contaminacao do
tegdo, dos circuitos e
dos produtos
ensacados por
pragas (insetos,
roedores ...)

Deterioracao
guimica ou biolégica
das matérias-primas

e aditivos
armazenados

Erro na recarga
manual dos silos de
pré-misturas

Descarga, Limpeza e Armazenamento da matéria-prima

Erro no destino da
matéria-prima (do
tegdo para o silo)

Contaminacéo com
corpos estranhos na
descarga de big-
bags e sacos
(metais, cartdo,
fios...)
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Causas

Podem ser provenientes das
embalagens ou dos
equipamentos e utensilios
utilizados na descarga

Incumprimento das boas
préaticas de higiene e fabrico

Inadequado estado de
higiene e limpeza das
instalacdes e equipamentos.
Incumprimento do codigo de
boas praticas de fabrico

Inadequado estado de
higiene e limpeza das
instalacdes e equipamentos.
Existéncia de pragas néo
controladas nas instalagdes.

Més condi¢bes de
conservacao/armazenamento

Falha no cumprimento de
procedimentos operacionais

Falha no cumprimento de
procedimentos operacionais

Podem ser provenientes das
embalagens ou dos
equipamentos e utensilios
utilizados na descarga

Medidas de Controlo

Respeito pelo codigo de boas
praticas de fabrico
Manutencéo preventiva de
barreiras (Crivo-moinho, imanes)

Cumprimento do plano de
higienizacao.
Formacéo dos operadores

Cumprimento do plano de
higienizacao.
Cumprimento do codigo de boas
praticas de fabrico.
Respeito pelo FIFO

Cumprimento dos procedimentos
de acondicionamento e
armazenagem dos materiais.
Plano de controlo de pragas

Controlo da humidade e
temperatura dentro dos silos de
armazenagem.
Cumprimento do codigo de boas
praticas de fabrico.
Respeito pelo FIFO

Registo do produto utilizado e
confirmacdo por um operador
diferente
Formacéo dos operadores.

Registo informatico
Controlo analitico do produto
acabado
Formacéao dos operadores

Respeito pelo cédigo de boas
praticas de fabrico
Manutencéo preventiva de
barreiras (Crivo-moinho, imanes)
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Etapa

Armazenamento Descarga e armazenamento de matérias-

Doseamento da matéria-prima

primas frescas

intermédio de
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produtos a

reprocessar

Potencias Perigos

Desenvolvimento de
bactérias patogénicas
e deteriorativas por
oscilacbes de
temperatura, rutura da
cadeia de frio ou
sobrecarga da camara

Contaminacéo
quimica por
desinfetantes e
detergentes utilizados

Alteracdo das
caracteristicas
organoléticas
(oxidacgao;
desidratacao)

Contaminag&o com
corpos estranhos na
descarga dos caixotes

Erro na pesagem de
matérias-primas

Erro na introducéo da
féormula

Objetos/limalhas
metdlicas dos préprios
equipamentos

Causas

Inadequados valores
de humidade e
temperatura durante
0 armazenamento.
Incumprimento do
plano de higienizacéo

Incumprimento dos
procedimentos de
higienizacéao

Inadequados valores
de humidade e
temperatura durante
0 armazenamento

Podem ser
provenientes dos
materiais de
acondicionamento ou
dos equipamentos e
utensilios utilizados

Falha do sistema de
pesagem automatico.
Falha na calibracéo
da balanca

Falha na verificacdo
da férmula na
insercdo no sistema
de controlo
operacional

Desgaste do
equipamento

Medidas de Controlo

Controlo de temperatura da camara.
Manutencdo dos equipamentos de
frio.

Cumprimento do plano de
higienizacéo
Respeito pelo FIFO

Cumprimento do plano de
higienizacéo
Fichas técnicas dos produtos
Certificados de conformidade do
fornecedor

Controlo da temperatura dos
equipamentos de frio.
Manutencéo dos equipamentos de
frio.

Respeito pelo Cadigo de Boas
Préaticas de Fabrico
Manutencéo preventiva de barreiras
(Crivo-moinho, imanes)

Alarmes do sistema e controlo
operacional.
Controlo de equipamentos de
monotorizacéo e medicao

Verificagdo da formula apds insercao
no sistema de controlo operacional.
Formacé&o dos operadores

Existéncia de imanes, crivo-moinhos.
Verificagdo de imanes e crivo.
Manutencdo dos equipamentos
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Etapa Potencias Perigos

Erro na pesagem de
aditivos

Objetos/limalhas
metalicas dos préprios
equipamentos

Doseamento de
aditivos

Granulometria nao
correta

Moenda

Objetos/limalhas
metélicas dos préprios
equipamentos

Mistura heterogénea

de &gua-Produto

Mistura

Objetos/limalhas

metélicas dos préprios

equipamentos

Contaminagéo
microbiolégica pela
utilizacdo de agua

e desenvolvimento
microbioldgico do
circuito de injecéo

Pré-condicionador

Objetos/limalhas

metélicas dos préprios

equipamentos

Contaminac¢éo do vapor

Contaminacgéo cruzada

Causas

Falha do sistema de
pesagem automatico.
Falha na calibracéo da

balanca

Desgaste do
equipamento

Erro na selecéo do
crivo do moinho.
Desgaste dos martelos
do moinho.
Rutura do crivo

Desgaste do
equipamento

Desajuste das pés da
misturadora

Produto quimico
utilizado no tratamento
da &gua da caldeira
para evitar incrusta¢des
neste equipamento

Desgaste do
equipamento

Falha no tratamento de
agua

Inadequada
higienizacdo do circuito
de injecao

Desgaste do
equipamento

Medidas de Controlo

Alarmes do sistema e controlo
operacional.
Controlo de equipamentos de
monotorizacéo e medicao

Existéncia e verificacao de imanes.
Manutencéo preventiva dos
equipamentos

Monotorizagdo da granulometria.
Verificagdo do moinho e dos martelos.
Plano de manutencéo preventiva

Manutengé&o preventiva do
equipamento

Plano de monotorizacédo da
homogeneidade da mistura.
Plano de manutencéo preventiva

Produto aprovado para utilizacdo em
caldeiras de vapor na industria
alimentar

Manutencgé&o preventiva do
equipamento

Plano de monotorizagdo da agua para
a producéo de vapor.
Tratamento da agua

Cumprimento do plano de higienizacao
Controlo de temperatura no
acondicionador
Formacéao dos operadores

Manutengéo preventiva do
equipamento
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Etapa

“ coater”

injecédo de

Extruséo

Secagem

liquidos a

vacuo

Potencias Perigos | Causas Medidas de Controlo
Contaminacéo

Plano de monotorizagdo da agua
microbiolégica pela Falha no tratamento de

para a producéo de vapor.

utilizacdo de agua agua Tratamento da agua

Falha no binémio Mau Verificacao e afericdo das sondas.
(tempo-temperatura) de | funcionamento/avaria Alarmes do sistema e controlo

cozimento da extrusora. operacional.
Avaria das sondas de Formacéo dos operadores
temperatura

Contaminac¢éo do vapor Produto quimico Produto aprovado para utilizacdo em

de agua-Produto utilizado no tratamento caldeiras de vapor na industria

da agua da caldeira alimentar

para evitar incrustacoes
neste equipamento

Objetos/limalhas

metdlicas dos préprios Desgaste do Manutencéo preventiva do
equipamentos equipamento equipamento
Alarmes do sistema e controlo
Mau operacional.
Falha no binémio funcionamento/avaria Controlo de equipamentos de
(tempo-temperatura) de do secador. monotorizacdo e medicao.
secagem Avaria das sondas de Controlo de humidade no produto
temperatura final.

Formacéo dos operadores

Desenvolvimento

microbiolégico devido a Inadequada
acumulacéo de higienizacao no interior | Cumprimento do Plano Higienizagcéo
sujidade no interior do do secador
secador

Objetos/limalhas

metdlicas dos préprios Desgaste do Manutencéo preventiva do
equipamentos equipamento equipamento

Objetos/limalhas Desgaste do Manutencéo preventiva do
metalicas dos préprios equipamento equipamento

equipamentos
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Etapa

Detetor de

metais

Arrefecimento

Armazenamento (em silos de produto

Ensaque

acabado)

Potencias Perigos  Causas Medidas de Controlo

Alarmes do sistema e controlo

Mau operacional.
Falha no arrefecimento | funcionamento/avaria Controlo de equipamentos de
dos produtos do secador. monotorizacdo e medicao.
Avaria das sondas de Formacéao dos operadores
temperatura
Objetos/limalhas Desgaste do Manutengéo preventiva do equipamento
metalicas dos proprios equipamento

equipamentos

N&o cumprimento do

FIFO
Ensaque do produto Caddigo de Boas Praticas de Fabrico
Deterioracéo por dentro do prazo (sistema de controlo de stock, respeito
desenvolvimento de estabelecido, mas com pelo FIFO)
bolores e leveduras aumento de

temperatura e/ou
humidade ambiente.

Contaminagéo cruzada | Falha na verificagdo do | Verificag@o da limpeza/vazio do silo.
de aditivos por mistura | vazio do silo de produto Formacéo de Operadores
de produtos acabado.

Objetos/limalhas

metalicas dos préprios Desgaste do Manutengé&o preventiva do equipamento
equipamentos equipamento
Incorreta selecéo do Programa informatico de gestao dos
Ensaque de produto silo. silos.
errado Troca de material de Controlo de embalagem e rotulagem.
embalagem Formacdo dos operadores

Objetos/limalhas
metalicas dos préprios Desgaste do Manutencédo preventiva do equipamento
equipamentos equipamento

Adequado ajuste da sensibilidade do
detetor de metais.

Objetos/limalhas Podem ser provenientes Manutencédo do estado de
metélicas dos préprios | dos equipamentos ou funcionamento do equipamento
equipamentos matérias-primas
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Etapa Potencias Perigos | Causas

Desenvolvimento

microbiolégico Inadequadas

o durante o condicdes de

= armazenamento temperatura e

g humidade no

S armazém.

(=

(O]

N

£

b= Contaminacéao dos Presenca de pragas
produtos, por pragas nas instalacoes.
(insetos, roedores...)

'

o Contaminagéo dos Inadequado estado

3 produtos, por pragas de higiene do

3 (insetos, roedores...) transporte.

]

Medidas de Controlo

Condicdes adequadas de
armazenagem (devem estar
protegidos da humidade, da
exposicédo direta ao sol e de

temperaturas elevadas)

Cumprimento dos procedimentos de
acondicionamento e
armazenamento dos materiais.
Plano de controlo de pragas.

Antes de se iniciar a carga verificar
o estado de higiene e a auséncia de
pragas. Rejeicdo de viaturas que
apresentem sinais de pragas.
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ANnexo VI — Exemplo de uma arvore deciso que ajuda a identificar PCCs ( EFMC,2014)

Existem medidas preventivas de controlo?

. » Modificar esta fase,
Sim N&o processo ou produto

O controlo nesta etapa _
€ necessario? Sim

Nao é PCC

N&ao

Esta etapa ou passo elemina ou reduz a ocorréncia do perigo a um nivel
aceitavel?

N&o Sim PCC

Podera a contaminacdo com o perigo identificado ocorrer a um nivel excessivo
ou aumentar para niveis inaceitaveis?

Sim N&o N30 é PCC

Os perigos identificados sao eliminados ou reduzidos a niveis aceitaveis numa
fase posterior?

Sim Nao PCC

Nao é PCC
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Anexo VIl — exemplos de PCC e respetivos procedimentos de controlo em alimentos
transformados secos para animais de companhia

PCC
(dependendo do Perigo a ser controlado Procedimentos de Controlo

sistema de APPCC)

Transporte / Contaminagéo ou deterioracéo (por| Programas de inspecéo e fiscalizagéo
Matérias-primas em | Matérias-primas incorretas ou _ Programa de garantia do fornecedor e
contaminadas inspecéo a chegada das matérias-primas,

conformidade oy
com eventual controlo analitico.

Crescimento bacteriano causado Controlo de temperatura / tempo
Aguecimento por uma letalidade muito baixa, Momtorlzggao
q devido por exemplo a baixo tempo / Inspecao .
temperatura (menos de 90 ° C) Controlo de prazo de validade

durante a extrusao
Controlo da Aw

Processamento Crescimento microbiano ou de Controlo da humidade
fungos (por exemplo, devido a Aw MO”'IOT'ZEIQaO

Controlo de prazo de validade

Colocagéo de imanes permanentes
Detecao de metal Contaminagéo por metal Dispositivo de detecao elétrica de metal

Crescimento microbiano devido a |Monitorizacéo / inspecdo da temperatura de
condensacédo (que pode ser ensaque
Ensaque causada por uma temperatura de
ensaque muito alta)

Controlo da Aw

Armazenamento de : . . Programa de limpeza/higienizagéo e
produto Crescimento microbiano ou de manutencao das instalacées de
fungos armazenamento

Contaminacgéo ou deterioragéo
devido a perda de integridade da Controlo visual
embalagem

Manuseio de
embalagem primaria
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Anexo V- resumo dos elementos de rotulagem

Particularidades de rotulagem a incluir no rétulo (ou

documento de acompanhamento nas entregas a granel)  Obrigatérias

Titulos/Mencgdes principais

Informac8es de rastreabilidade:

Nome comercial
Tipo de alimento composto para animais

Nome ou designacgéo comercial e endereco do operador da
empresa responsavel pela rotulagem

Numero de identificagdo individual (NIl) do operador da
empresa responsavel pela rotulagem, quando disponivel

Nome e endereco do fabricante ou nimero de identificacédo
individual (NII) do fabricante

Lote ou nimero de lote
Quantidade liquida

Instrugdes de utilizag&o:

Instrugbes gerais de utilizacéo
Espécies e categorias de animais-alvo
Data de durabilidade

Especificagbes do alimento composto:

Declaracdo de matérias-primas, por ordem decrescente de
importancia ponderal

Declaracéo de matérias-primas GM sempre que aplicavel

Declaracao da percentagem de certas matérias-primas cuja
presenca é enfatizada

Declaracéo da percentagem das matérias-primas numa
base voluntaria

Declaracéo de aditivos destinados a alimentacdo animal de
rotulagem obrigatéria (nome, quantidade adicionada,
numero de identificacdo e nome do grupo funcional ou da
categoria)

Declaracéo de determinados aditivos para a alimentacdo
animal, sempre que a sua presenca seja enfatizada (nome,
guantidade adicionada, nimero de identificacdo e nome do
grupo funcional ou da categoria
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Voluntarias
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Particularidades de rotulagem a incluir no rétulo (ou
documento de acompanhamento nas entregas a granel) Obrigatérias Voluntarias

Declaracéo de outros aditivos para a alimentac&o animal,

gue sejam declarados numa base voluntaria (home e/ou

guantidade adicionada e/ou nimero de identificacéo e/ou X
nome do grupo funcional ou categoria)

Declaracéo de outros aditivos para a alimentagdo animal, a

pedido do comprador (nome, nimero de identificagdo e

nome do grupo funcional. Esta disposi¢édo nédo € aplicavel X
aos compostos aromatizantes.

Constituintes analiticos obrigatérios X

Informacdes adicionais sobre constituintes/elementos X
nutritivos

Alegacdes X

Outras informagdes

Numero de telefone de chamada gratis ou outro meio de
comunicacao adequado através do qual o comprador possa X
obter informacdes suplementares
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